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Remoska® Tria

Dziekujemy za zakup produktu tradycyjnej czeskiej marki REMOSKA®, ktérej produkty sa
obecne w czeskich kuchniach juz od 1957 roku i caly czas sg jednymi z ulubionych ku-
chennych urzadzen. Dzieki szerokiej gamie zastosowarn REMOSKA® cieszy sie ogromna
popularnoscia nie tylko w Czechach, ale i w wielu innych krajach

Multicooker Remoska® Tria to wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne — dzieki trzem réz-
nym pokrywkom jeden garnek stuzy jako trzy rézne urzadzenia




Zawartosé zestawu
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@ Szklana pokrywa @

Szklana pokrywa jest wykonana ze szkta hartowanego, ktére na obwodzie jest wypo-
sazone w silikonowa uszczelke. Krawedz pokrywy ma specjalny profil, dzieki ktéremu
pokrywa nie niszczy krawedzi garnka, a jednoczesnie w naturalny sposdb reguluje ilos¢
pary odprowadzanej z garnka. To rozwigzanie, a takze otwdr regulacyjny pozwalaja na
zdrowe gotowanie z matg iloscig wody.

@ Pokrywa ci$nieniowa

Pokrywa cisnieniowa w potaczeniu z duzym garnkiem to idealny sposéb na powolne,
zdrowe gotowanie pod delikatnym ci$nieniem, dzieki czemu produkty zachowuja wszy-
stkie witaminy i sktadniki mineralne. Szklana pokrywa jest wykonana ze szkta hartowa-
nego, ktére na obwodzie jest wyposazone w silikonowa uszczelke.

Opatentowany uchwyt pokrywy pozwala na manipulacje pokrywa (otwieranie i zamyka-
nie) jedna reka. Na pokrywie znajduje sie zawdr regulacyjny z silikonowa obudowa oraz

zawdr bezpieczenstwa.

© Pokrywa do pieczenia z elementem
@ grzejnym oraz podstawka

Gorna czes¢ pokrywy wykonana jest z blachy nierdzewnej. Dolna cze$é pokrywy wy-
konana jest z aluminium i jest pokryta powfoka nieprzywierajaca. Ciepto z pokrywy, w
ktérej znajduje sie element grzejny, rozprowadzane jest po scianach garnkach az na dno,
dzieki czemu danie jest ogrzewane z kazdej strony.

Wewnatrz garnka panuje idealna temperatura do pieczenia, 160-180°C. Nadmier-
na ilos¢ pary, powstajacej w trakcie pieczenia, jest odprowadzana przez cztery sruby
drazone umieszczone w pokrywie, wiec danie sie nie wysusza, pozostaje miekkie i so-
czyste i zachowuje swdj aromat.

Pokrywa do pieczenia ma przeszklone okienko. Kabel zasilajacy z wtykiem euro i wtyczka
zgodnie z zaméwieniem klienta lub odbiorcy jest odtaczany od uchwytu. Wytacznik zna-
jduje sie na gdrnej czesci uchwytu, co umozliwia kontrole stanu wt/wyt w dowolnej po-
zycji. Dzieki umieszczeniu wytacznika na gérnej czesci uchwytu sterowanie urzadzeniem
jest wygodne zaréwno dla oséb praworecznych, jak i leworecznych.

Konstrukcja pokrywy pozwala na odkfadanie jej na blat kuchenny elementem grzejnym

do géry. W sktad zestawu wchodzi wygodna podstawka pod garnek, ktéra jest wyko-
nana z tworzywa sztucznego odpornego na wysoka temperature.



Garnek Remoska® Tria

Gtéwnym elementem urzadzenia jest duzy garnek, ktéry z zewnetrznej i wewnetrznej
strony pokryty jest powtoka nieprzywierajaca. Do garnka sg przymocowane dwa uchwy-
ty. Uchwyty sa wykonane z materiatu bardzo wysokiej jakosci, odpornego na dziatanie
wysokiej temperatury az do 220°C, co zapewnia bezpieczenstwo jego uzytkowania.
Dzieki mostkom termicznym ze stali nierdzewnej uchwyty nie nagrzewaja sie w trakcie
gotowania.

Srodki ostroznosci

UWAGA!!!

W razie uszkodzenia ktérejs z czesci elektrycznych urzadzenia
(kabel, element grzejny, wytacznik) ZAWSZE nalezy zgtosié¢
sie do specjalizowanego serwisu. Po naprawie urzadzenie
MUSI zosta¢ poddane testom elektrycznym. NIGDY nie na-
lezy samemu prébowac naprawi¢ urzadzenia lub wymienié
kabel zasilajacy, poniewaz moze to grozi¢ porazeniem pradem
lub pozarem. Maksymalna temperatura, w ktérej mozna uzy-
waé garnka do pieczenia z powtoka nieprzywierajaca, wynosi
220 °C.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i urazy
spowodowane niewfasciwym uzywaniem urzadzenia (np. za
zniszczenie produktdw spozywczych, zranienie, oparzenia,
pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci w ramach gwarancji
za urzadzenie w przypadku niedotrzymania wyzej wskazanych
$rodkéw ostroznosci. Po skoriczeniu okresu zywotnosci pro-
duktu nie wolno wyrzuci¢ do zwyklych odpadéw komunal-
nych!

Odpornosé produktu na dziatanie
temperatury

Odpornosé do °C Piekarnik
Garnek 220 °C v
Szklana pokrywa 220 °C Vv
Pokrywa cisnieniowa 80 °C X
Pokrywa do pieczenia 80 °C X



Przed rozpoczeciem uzywania urzadze-
nia Multicooker Remoska® Tria prosimy o
uwazne zapoznanie sig z trescia instrukcji
obstugi.

Gotowanie

o

©

Do gotowania, réwniez wolnego,
do zup, soséw, dodatkéw itp

Réwnomierne i szybkie rozprowadzanie ciepta dzieki dnu garnka o grubosci 8 mm. Dno
garnka jest dostosowane do wszystkich rodzajéw kuchenek i ptyt, réwniez indukeyjnych.
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gaz ptyta szklano ptyta ptyta ptyta
-ceramiczna indukcyjna elektryczna grzejna

Powtoka nieprzywierajaca nie zawiera szkodliwych substancji PFOA. Stop aluminium
jest pokryty kilkuwarstwows powtoka nieprzywierajaca, ktéra ma lepsza odpornosé
dzieki wzmocnieniu jej mika tlenkdw tytanu. Wzmocniona w ten sposdb powtoka nie-
przywierajaca jest zdecydowanie bardziej odporna na zarysowania lub uszkodzenia me-
chaniczne.



Srednica garnka 28 cm
Wysokos¢ garnka 13 cm

Rekomendowana maksymalna wysokosc 6-8 cm
sktadnikéw w garnku przy pieczeniu

Rekomendowana maksymalna wysokosc 9,5¢cm
sktadnikéw w garnku przy gotowaniu

Pojemnos¢ uzytkowa do pieczenia 3 litry

Pojemnos¢ uzytkowa do gotowania 5,5 litrow

Srodki ostroznosci

1) Przed pierwszym uzyciem czesci, ktére beda w kontaktu z produktami spozywczymi,
umy¢ ptynem do naczyn w goracej wodzie, nastepnie optukac i wytrzeé do sucha

2) Wewnetrzna powierzchnie naczynia wytrzeé ttuszczem lub olejem (rekami lub recz-
nikiem papierowym).

3) Delikatnie rozgrzaé¢ naczynie przez 3 minuty (ptyta gazowa, elektryczna, ceramiczna)
lub przez 1 minute (piyta indukeyjna), po rozgrzaniu ponownie wytrzeé je recznikiem
papierowym.

UWAGA!!!

W przypadku pustego naczynia nie wolno nagrzewac ptyty na
maksymalna temperature przez dtuzszy czas (zwhaszcza w pr-
zypadku indukcji), moze bowiem dojs¢ do przepalenia naczy-
nia i uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej (np. przy wiacze-
niu palnika gazowego lub elektrycznego na maksymalna moc
przez 8 - 10 minut lub ptyty indukeyjnej przez 2-3 minuty
temperatura naczynia moze osiggna¢ nawet 300 - 350 °C!!!).

Najwyisza zalecana temperatura dla powloki nieprzywi-
erajacej to 250 °C!!!

Przy wyiszej temperaturze moze pojawié¢ sie charaktery-
styczny nieprzyjemny zapach rozgrzanych czesci z tworzywa
sztucznego.



4) Przed kazdym uzyciem naczynia rozgrzaé je do temperatury 150-180°C przez ok.
1 — 3 minuty, w zaleznosci od rodzaju plyty grzewczej. Patrz wskazéwki punkt nr 3.

RADA: W celu sprawdzenia, czy naczynie jest juz odpowiednio rozgrzane, zalecamy
wykonaé ,prébe wodna” — dno naczynia skropic¢ lekko woda. Jezeli naczynie ma whas-
ciwa temperature, krople zaczng ,tanczyé” po powierzchni i szybko wyparuja. Wtedy
naczynie jest odpowiednio rozgrzane.

5) Po wykonaniu ,préby wodnej” natychmiast wtozy¢ do naczynia produkty, ktére chce-
my gotowaé, piec lub smazyc.

UWAGA!!!

Nie dotykaé naczynia w czasie jego uzywania (za wyjatkiem
uchwytéw z tworzywa sztucznego), poniewaz jest GORACE!

Naczynie MOZNA uzywaé w piekarniku (np. w piekarni-
ku elektrycznym, gazowym, przy wiaczonym termoobiegu).
UWAGA!!! W takim przypadku uchwyty z tworzywa sztuczne-
go beda GORACE!

Nalezy zwrdéci¢ szczegdlng uwage na to, by naczynia nie doty-
katy dzieci lub niewtasciwe osoby!

RADA: Uzywajac naczynia w piekarniku gazowym lub elek-
trycznym z grzaniem goérnym zaleca sie umiesci¢ naczynie
mozliwie najdalej od spirali grzewczej. Zwilaszcza w przypad-
ku starszych typéw piekarnika moze dochodzi¢ do przegrzania
gdrnej czesci piekarnika (280-320°C), co moze spowodowad
przekroczenie najwyzszej dopuszczalnej temperatury dla nac-
zynia (maks. 220°C).

W przypadku przegrzania moze pojawic sie charakterystyczny
nieprzyjemny zapach rozgrzanych czesci z tworzywa sztuczne-
go lub dojs¢ do uszkodzenia powtoki nieprzywierajacej i straty
jej wrasciwosci.

Instrukcja obstugi

W przypadku ptyt gazowych zaleca sie stosowanie plytki zeliwnej na palnik. Po rozgr-
zaniu naczynia do odpowiedniej temperatury 150-180°C (co trwa ok. 1 - 3 minuty w
zalezno$ci od typu plyty, rozgrzanie naczynia mozna sprawdzié¢ przez spryskanie jego
dna woda — patrz punkt 5 powyzej), wiozy¢ mieso lub inny produkt do naczynia, chwile



zostawi¢ na wyzszej temperaturze, a nastepnie kontynuowac gotowanie na srednim lub
stabszym ogniu.

Wielka zaletg tego naczynia jest to, ze nie absorbuje zapachéw, wiec w jednym
naczyniu mozna gotowac, smazy¢ i piec.

jak dotad, wystarczy tylko opanowac regulacje temperatury. Nie prze-
grzewac niepotrzebnie naczynia - to pozwoli na oszczedno$é energii
i pieniedzy!

@ Nie trzeba uczy¢ sie gotowania w naszym naczyniu. Gotowaé mozna

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

+ Garnek umy¢ ptynem do mycia naczyn w cieptej wodzie, optukac i wytrzeé.

+ Do mycia garnka nie stosowaé proszkdw czyszczacych z ziarnami $ciernymi ani szor-
stkiej powierzchni gabki.

« Naczynie mozna my¢ w zmywarce, ale poniewaz fatwo mozna je umyé recznie,
NIE JEST TO ZALECANE.

+ Uzywaé wylacznie drewnianych lub plastikowych przyboréw.

+ Nie uzywac metalowych przyboréw!

+ Nie rozgrzewac za mocno i niepotrzebnie pustego naczynia.
Nie uzywaé naczynia do przechowywania dan, naczynie jest
przeznaczone do gotowania, nie do przechowywania.
W przypadku przechowywania kwasowych lub zasadowych
produktéw lub potraw (np. leczo, sos pomidorowy, kapus-
ta kiszona, gulasz z papryka itp.) moze dojs¢ do pekania
powtoki.
Nie przechowywac¢ naczynia z daniem w lodéwce ani w za-

mrazarce.

Niewielkie odchylenia w integralnosci wygladu produktu wynikaja z recznej produkgji
produktu i nie maja wptywu na funkcjonalnosé¢ ani wiasciwosci uzytkowe naczynia i nie
sg podstawa do reklamaciji.



Pieczenie
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Do pieczenia miesa, domowego
chleba, ciast, pizzy itp.

Elektryczna pokrywa do pieczenia marki Remoska® przemienia garnek w stary dobry
elektryczny prodiz marki Remoska®®. Mozna w nim przygotowywaé wszystkie rodzaje
mies, warzywa, stone i stodkie potrawy. Najlepiej stuzy do pieczenia i zapiekania, ale
mozna go réwniez uzywaé do ogrzewania i rozmrazania. Pozwala na przygotowywanie
zdrowych i dietetycznych dan.

Srodki ostroznosci

W przypadku uszkodzenia kabel zasilajacy musi wymienié¢ producent, serwisant
lub osoba wykwalifikowana, aby nie doszto do potencjalnie niebezpiecznej sy-
tuacji.

GORACA POWIERZCHNIA
Tak oznaczone czesci sa bardzo gorace (pokrywa, wspornik,
podstawka).



OSTRZEZENIE!!!

W pokrywie znajduje sie element grzejny. W czasie przyr-
zadzania potrawy pokrywa staje sie BARDZO GORACA i
pozostaje goraca takze po wylaczeniu wytacznika gtéwnego
W trakcie pieczenia NIE DOTYKAC powierzchni pokrywy ani
zadnych innych metalowych lub szklanych czesci. Do chwy-
tania pokrywy uzywac plastikowego uchwytu.

Urzadzenie nie jest dostosowane do wiaczania poprzez zewnetrzny wytacznik czasowy
ani zdalne sterowanie.

Urzadzenie moga uzywaé dzieci powyzej 8 roku zycia. Osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej lub umystowej badz niemajace doswiadczenia i wiedzy nie powinny uzywac
urzadzenia, chyba ze pozostaja pod nadzorem lub zostaly poinstruowane o zasadach
bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumieja niebezpieczenstwa zwigzane z jego uzy-
waniem. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji moga
dokonywaé dzieci powyzej 8. roku zycia, tylko pod nadzorem. Urzadzenie i kabel zasi-
lajacy nalezy przechowywadé poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie zawsze musi staé¢ na dostarczonej podstawce.

UWAGA!!!

Nigdy nie nalezy ktas¢ pokrywy wewnetrzna, grzejna strona
na podktadke lub stét, ale zawsze w pozycji ODWROCONEJ
(patrz rysunek). Uchwyt i wspornik zostaly zaprojektowa-
ne dla tej pozycji. Po zakoriczeniu przyrzadzania dania na-
lezy WYLACZYC wylacznik gtéwny i ODLACZYC urzadzenie
z pradu. Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.
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Przed czyszczeniem, konserwacja lub po za-
konczeniu pracy nalezy urzadzenie wytaczyé
oraz odtaczyé z pradu, wyciagajac wtyczke

kabla z gniazda! @

Kabel odtgczany od urzadzenia mozna z ur-
zadzenia odfaczy¢ wytacznie po wyjeciu kabla
z gniazda.

UWAGA!!!

NIE NALEZY UZYWAGC urzadzenia w wilgotnym otoczeniu ani
na deszczul!

Urzadzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym
dla dzieci i zwierzat domowych!

Wihascicielom zwierzat i ptakéw domowych przypomina-
my ogdlna zasade: Obecnosé zwierzat w kuchni jest nie-
pozadana. Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu plas-
tikowych i tatwopalnych przedmiotéw. Na urzadzenie nie
wolno ktasé zadnych przedmiotéw, urzadzenia nie wolno za-
krywa¢ zadna $cierka itp.

UWAGA!!

» Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie!!

+ Pokrywy nie nalezy myé pod biezaca woda!

+ Dlatego NIGDY nie nalezy my¢ pokrywki w zmywarce!




Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem czesci, ktére beda w kontaktu z produktami spozywczymi,
umyé plynem do naczyh w goracej wodzie, a nastepnie dokfadnie wytrze¢ do sucha.
Zalecamy napetnia¢ garnek do ok. 2/3 jego wysokosci (maks. 6 - 8 cm), aby uniknaé
stykania sie sktadnikéw z pokrywa grzejna i przypalania.

Remoska® Tria nie jest wyposazona w system regulacji, poniewaz pracuje réwnomiernie,
nie ma wiec obaw, ze dania moga sie przypali¢. Temperatura wewnatrz naczynia wynosi
160-180°C (temperatura zalezy od ilosci i rodzaju sktadnikéw).

NIE PODGRZEWAC POKRYWY ANI CALEJ REMOSKI®, JEZELI JEST PUSTA

W przeciwienstwie do Remoski uzywanej z pokrywa szklang albo cisnieniowa, w przy-
padku uzycia pokrywy do pieczenia nie powinno sie rozgrzewa¢ naczynia pustego, bez
produktéw spozywczych, czyli ,na sucho”, poniewaz moze to uszkodzi¢ powierzchnie
nieprzywierajaca na pokrywie. Jezeli podgrzanie garnka jest konieczne, nalezy nalac¢
do niego nieduzg ilo$¢ wody. Po podgrzaniu naczynia wode nalezy wyla¢ a naczynie
wytrzeé do sucha. Zalecamy podnosi¢ pokrywe podczas przyrzadzania dan tylko wtedy,
gdy jest to absolutnie konieczne. Potrawa wysycha, jezeli pokrywa jest podnoszona
zbyt czesto.

Pokrywa do pieczenia Remoska® Tria wyposazona jest w cztery sruby drazone. To po-
zwala na osiagniecie najlepszych warunkéw pieczenia. Nalezy regularnie sprawdzaé
droznos$c¢ $rub, ktdre z czasem moga sie zanies¢ brudem/zapieczona warstwa.

Przy pieczeniu miesa nalezy pamieta¢ o tym, ze rézne typy mies zawieraja rézne ilosci
wody i tluszczu. Dlatego nalezy unika¢ nadmiernego podlewania miesa w garnku z
nieprzywierajaca powfoka. Nadmiar pary jest odprowadzany przez zawory w pokrywie.
Przyrzadzane dania sa soczyste, wilgotne i nie wysuszaja sie, jak w przypadku klasy-
cznego piekarnika.

UWAGA!!!

Jezeli podlewamy mieso, nie piecze sie ono prawidtowo, a czas
przygotowania sie przedtuza.

NIE NALEZY UZYWAC ostrych ani metalowych przyboréw do
mieszania ani $ciggania skfadnikéw ze $cianek i dna. Moze to
spowodowaé uszkodzenie powtoki nieprzywierajacej! Zaws-
ze nalezy STOSOWAC drewniane lub plastikowe przybory.
Nigdy nie nalezy kroi¢ sktadnikéw ani dania w garnku!

Miedzy pokrywe a naczynie nie wolno wktada¢ folii alu-
miniowej, papieru do pieczenia ani niczego innego!



Na zalecany czas przygotowania dan, patrz. ksiazka kucharska PRZEPISY z Remoski,
moze mie¢ wplyw niestabilne zasilanie elektryczne.

Zawsze nalezy odtaczy¢ z pradu urzadzenie pozostawiane bez nadzoru.

Jezeli kabel zasilajacy podtaczany do pokrywy jest uszkodzony, nalezy natychmiast
odtaczy¢ urzadzenie z pradu i przerwac jego uzywanie.

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Pokrywe do pieczenia mozna czysci¢ dopiero po jej catkowitym ostygnieciu i po odtac-
zeniu z pradu.

UWAGA!!!
» Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie!!
+ Pokrywy nie nalezy myé pod biezaca woda!

+ Dlatego NIGDY nie nalezy my¢ pokrywki w zmywarce!

Wewnetrzng czes¢ pokrywy nalezy czysci¢ wilgotna gabka namoczong w cieptej wodzie
z ptynem do naczyn (nie uzywac szorstkiej powierzchni gabki.

Zewnetrzna cze$é pokrywy jest wykonana z polerowane;j stali nierdzewnej. Do jej czy-
szczenia réwniez NIGDY nie nalezy uzywaé proszkdw czyszczacych z ziarnami $ciernymi
ani szorstkiej powierzchni gabki. Moga ja zarysowaé

W przypadku zaschnietych resztek jedzenia w garnku garnek nalezy odmoczy¢ przed

umyciem. Dzieki powtoce nieprzywierajacej wysokiej jakosci mycie jest bardzo fatwe -
przy uzyciu ptynu do naczyn i miekkiej strony gabki.



Duszenie

©

Do przygotowania duszonych
mies, gulaszéw, warzyw itp.

Pokrywa ci$nieniowa jest specjalnie przystosowana do powolnego, zdrowego gotowa-
nia pod delikatnym ci$nieniem, dzieki czemu produkty zachowuja wszystkie witaminy i
mineraty. Pokrywa ci$nieniowa w potaczeniu z duzym garnkiem jest idealna do gotowa-
nia dan z mies i rosoféw.

+ Specjalna pokrywa pozwalajaca na powolne, zdrowe gotowanie pod delikatnym cis-
nieniem.

+ Pokrywe mozna zdja¢ z garnka w dowolnym momencie w trakcie gotowania.

+ Pokrywa jest wykonana ze szkta hartowanego z silikonowsg uszczelka.

+ Na pokrywie znajduje sie zawdr regulacyjny z silikonowa obudowa oraz zawédr bez-
pieczenstwa.

+ Prosty mechanizm otwierania/zamykania pokrywy jedna reka.

« Dzieki delikatnemu procesowi gotowania pod delikatnym cisnieniem produkty za-
chowuja wszystkie witaminy i wartosci odzywcze.

Srodki ostroznosci

+ Przed uzyciem pokrywy cisnieniowej nalezy starannie zapoznac sie z instrukcja ob-
stugi.

+ W razie wystapienia awarii nalezy przerwaé uzywanie pokrywy cisnieniowej i skontak-
towad sie ze sprzedawca lub dziatem serwisu Remoska s.r.o.

+ Pokrywy ci$nieniowej nie wolno otwieraé i zamykac sita.

+ Nie nalezy rozgrzewac¢ pustego garnka z pokrywa cisnieniowa, moze to spowodowac
jego uszkodzenie.



+ Garnka z pokrywa ci$nieniowa nie nalezy uzywaé do smazenia.

+ Nalezy sprawdzi¢, czy uchwyty pokrywy sa wiasciwie wsuniete do uchwytéw garnka
(jezeli nie, przy symbolu zamkniecia pojawi sie kropka w kolorze czerwonym.

+ Otwér odprowadzajacy pare nalezy skierowaé w kierunku od siebie.
Na wewnetrznej stronie pokrywy cisnieniowej skrapla sie
woda. Po otwarciu pokrywy moze sciekaé, ryzyko opar-
zenia.
UWAGA!!!

« nie rozgrzewac pustego garnka

- dla zaoszczedzenia energii uzywac raczej mniejszych pal-
nikéw

- dzieki znakomitej przewodnosci i rozprowadzaniu ciepta
garnek mozna stosowac takze na mniejszych palnikach

« stosowac drewniane lub silikonowe przybory

+ zwrdci¢ uwage na poprawne wsuniecie uchwytéw pokrywy
do uchwytéw garnka

Instrukcja obstugi

wiasciwa pozycja
— czarna kropka przy
symbolu

1. Wiozy¢ produkty do garnka.

2. Natozy¢ pokrywe cisnieniowa na garnek w odpowiedniej pozycji (metalowe uchwyty
pokrywy ci$nieniowej wsuniete do uchwytéw garnka.



wiasciwa pozycja
zaworu — delikatne
odprowadzanie pary

3. Po zamknieciu garnka nastapi wzrost cisnienia w garnku - zawdr jest uniesiony na
maksymalng wysoko$é, uchodzi z niego duza ilos¢ pary. Nalezy sttumi¢ moc palni-
ka/zrédta ciepta, co obnizy poziom cisnienia w garnku, zawdr bedzie uniesiony na
wiasciwg wysokosé (ok. 1/2 maksymalnej wysokosci).

UWAGA!!!

W razie niewfasciwego natozenia pokrywy na garnek (punkt
przy symbolu zamkniecia pokrywy ma kolor czerwony, patrz
zdj. nr 5), przycisnaé plastikowe korice pokrywy, patrz zdj. nr
6, i uchwyty pokrywy wsung sie w odpowiednie miejsce do
uchwytéw garnka.

W razie poluzowania uchwytéw garnka natozy¢ pokrywe
cisnieniowa w odpowiedni sposéb (patrz zdj. nr 2 powyzej)
tak, aby uchwyty pokrywy wsunely sie do poluzowanych
uchwytéw, a nastepnie dokrecié sruby.




Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Przed pierwszym uzyciu wytrze¢ pokrywe wilgotna szmatka.

RADA: Jezeli to tylko mozliwe, najlepiej wyczysci¢ pokrywe ci$nieniowa i wszystkie
czesci zaraz po zakoriczeniu gotowania, aby na pokrywie nie zaschly resztki jedzenia

Nie zalecamy mycia garnka i pokrywy ci$nieniowej w zmywarce.

Szczegotowy instruktaz zdejmowania i czyszczenia pokrywy cisnieniowej mozna
znaleié na www.remoska.eu.
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