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Navod k obsluze

Bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim spotiebice do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze
a uschovejte jej véetné zaruéniho listu, dokladu o koupi a pokud moino
i origindlniho obalu s vnitini vyplni. Pokud pfistroj predate jiné osobé, predejte
ji i tento navod.

« Spotiebi¢ je uréen vyhradné pro soukromé pouziti a k uréenému Gcelu. Neni vhodny
pro komeréni pouziti. Nepouzivejte jej venku (pokud neni pro venkovni pouziti uréen).
Uchovavejte jej mimo dosah zdroju tepla, pfimého slune¢niho zéfeni, vihkosti (nikdy
jej neponofujte do kapaliny) a ostrych hran. Nepouzivejte spotiebi¢ mokryma rukama.
Pokud je pfistroj vihky nebo mokry, ihned jej odpojte od elektrické sité.

- PYi cisténi nebo ukladani spotfebi¢ vypnéte a vidy vytdhnéte zastréku ze zésuvky
(tahejte za zastréku, nikoli za kabel), pokud neni pouzivan, a sejméte pfipojené
pfislusenstvi.

» Nepouzivejte spotiebi¢ bez dozoru. Pokud opoustite pracovni misto, vzdy pfistroj
vypnéte nebo odpojte ze zasuvky (tahejte za zastrcku, nikoli za kabel).

» Pravidelné kontrolujte spotiebi¢ a napdjeci kabel, zda nejsou poskozené. Poskozeny
spotiebi¢ nepouzivejte. NepokouSejte se jej opravovat sami. Vzidy kontaktujte
autorizovany servis. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
servisnim technikem nebo jinou kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo nebezpeci.

+ Pouzivejte pouze origindlni nahradni dily.

« Vénujte zvlastni pozornost nasledujicim ,Speciélnim bezpe¢nostnim pokynim®.

Déti a zranitelné osoby

* Pro zajisténi bezpecnosti déti uchovévejte veskery obalovy materidl (plastové sécky,
krabice, polystyren apod.) mimo jejich dosah.

UPOZORNENI!!!
Nedovolte malym détem hrat si s féliemi - hrozi nebez-
peci uduseni.

« Pfi pouziti mixéru nebo sekdcku nesmi spotfebi¢ obsluhovat déti. Uchovévejte
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spotrebic¢ i jeho kabel mimo dosah déti.

« Tento spotiebi¢ neni hracka. Déti si se spotfebi¢em nesmi hrét.

« Spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem nebo
pokud byly pouc¢eny o bezpe¢ném pouzivani a rozumi moznym rizikim.

Specialni bezpecnostni pokyny

¢isténim, vzdy jej odpojte od elektrické sité.

« Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupem k pohyblivym &éstem spotiebi¢ vypnéte
a odpojte od sité. Nepouzivejte spotiebi¢ k jinému nez uréenému Gcelu.

UPOZORNENI!!!

Aby se zabrénilo nebezpeci zplsobenému nechténym rese-
tovanim tepelné pojistky, nesmi byt spotfebi¢ napajen pres
externi spinaci zafizeni (napf. ¢asovac) ani pfipojen k obvodu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinén.

* Spotiebi¢ pouzivejte pouze pod dohledem.

« Nezasahujte do bezpeénostnich spinacu.

« Nevkladejte zadné predméty do rotujicich ¢asti béhem provozu.
» Umistéte spotfebi¢ na hladky, rovny a stabilni povrch.

+ Nepfipojujte spotiebi¢ k elektrické siti, pokud nejsou nainstalovana vSechna potfebna
prislusenstvi

« Tento spotfebi¢ neni ur¢en pro osoby (véetné déti) se snizenymi schopnostmi nebo
nedostatkem zku$enosti, pokud nejsou pod dohledem odpovédné osoby.

« Déti musi byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.

+ Spotiebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi schopnostmi pouze pod
dohledem a po pouceni o bezpec¢ném pouzivani.

» Pokud je napédjeci kabel poskozen, musi byt vyménén kvalifikovanou osobou.

« Spotiebi¢ je urcen pro pouziti v domécnosti a podobnych prostedich (napf. kuchynky
na pracovistich, farmy, hotely, penziony apod.).

+ Spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. Uchovévejte jej i kabel mimo jejich dosah.

- Déti od 8 let mohou spotiebi¢ pouzivat pouze pod dohledem. Cisténi a tdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru.

» Pokud je spotiebi¢ ponechén bez dozoru, vzidy jej odpojte od sité.
» Spotieba energie v rezimu vypnuto: 0,4 W

+ Automatické prepnuti do vypnutého rezimu: méné nez 1 minuta.



UPOZORNENI!!!

Pred sejmutim misy ze zékladny se ujistéte, ze je spotiebic

vypnuty.

Prehled soucasti

Vystupni hfidel
Zvedaci mechanismus
Dotykovy panel

Michaci misa

Hnétaci hak
Michaci metla

Slehaci metla

000000060000

Technické udaje

« Prikon: 1800 W

* Rychlosti: 10

« Objem misy: 5 |

» Napéti: 220-240 V ~ 50/60 Hz

== N

o ©

Kryt nadoby
Predni kryt

2] (2]

(074



Pouziti spotrebice

1) Pred prvnim pouzitim omyjte pfislugenstvi &istou vodou, oplachnéte a osuste.
2) Stisknéte horni &&st pristroje a otoéte (stisknéte) zvedaci mechanismus © e sméru
hodinovych rugi¢ek — horni &ast se automaticky zvedne. (obrazek 1 a 2)

3) Odvazte suroviny a tekutiny uréené ke zpracovani do michaci misy, poté nasad'te

michaci misu o na pfistroj a otocte ji ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud nezapadne
a nezajisti se. (obrazek 3)

4) Neprekradujte maximalni mnoZstvi tésta — celkovd hmotnost nesmi pfesahnout 1,5
kg.
5) Nasadte pozadované ptislusenstvi e, ©Q o © (Ize pouzit vzdy pouze jedno)

na vystupni hfidel Q. zatlacte pfislusenstvi nahoru a poté otolte o ¢tvrt otdcky proti
sméru hodinovych ru¢i¢ek do zajisténé polohy. (obrazek 5 a 6)

6) Stisknéte horni ¢ast pfistroje — automaticky se zajisti v horizontalni poloze pomoci

zvedaciho mechanismu @. (obrazek 7)

7) Pro otevfeni stisknéte horni ¢ast pfistroje rukou, otoéte zvedacim mechanismem (2]
ve sméru hodinovych rucicek a zvednéte horni ¢ast. Poté otocte michaci misu proti
sméru hodinovych ru¢ic¢ek, vyjméte ji a vyjméte hotové tésto.
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Vé V4

Popis LED funkci a ovladani

Zapnuti pristroje

a) Po pripojeni k napajeni se displej rozsviti a blika (U, dotykovy panel je plné aktivni
- pfistroj je v pohotovostnim rezimu.

b) Pokud v pohotovostnim rezimu nedojde po dobu 1 minuty k zadné akci, displej se
ztlumi a prejde do rezimu spénku.

c) V rezimu spanku se piistroj aktivuje dotykem @ — displej se znovu rozsviti a prejde

do pohotovostniho rezimu.

Rezim nastaveni rychlosti
V pohotovostnim i pracovnim rezimu se dotykem méni

rychlost. @@

« Dotykem spustite pfistroj B[] — na displeji se zobrazi
aktudlni rychlost

» Opétovnym dotykem piistroj zastavite

Nastaveni odpoétu (¢asovaée)

Po nastaveni rychlosti:

» Dotykem SET zacne blikat zobrazeni ¢asu
« Dotykem @@ Ize nastavit &as michani.

« Dalsim dotykem SET zac¢ne blikat zobrazeni rychlosti.

Po nastaveni odpoctu:

« Dotykem || se pfistroj spusti
« Displej odpocitava az do 0", poté se pfistroj automaticky zastavi

Béhem provozu:
« Dotykem P|| Ize ménit rychlost i ¢as @O SET

« Opétovnym dotykem B|| pfistroj pokraduje v bé&zném provozu
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Doporuceni

Nastaveni rychlosti a pouziti dvojhaku

pro maximalné 1,5 kg smési

Max.
Prislusenstvi Rychlost | Cas (min) | mnoistvi Postup
hak
Spustte na rychlost 1 po
1000 g dobu 30 s, poté rychlost
. 2 po dobu 30 s a
Hnétaci mouky . .
dvojhak 1-3 3-5 +538 g nasledné rychlost 3 po
dobu 2-3 minut, dokud
vody » .
se nevytvofi kompaktni
tésto.
660 g Spustte na rychlost 2 po
. , mouky dobu 20 s, poté rychlost
Michaci metla 2-7 3-10 +840 g 7 po dobu vice nes 2
vody min 40 s.
mini- Nastavte rychlost 8—10
Slehaci metla 8-10 3-10 mélné 3 a $lehejte minimalné 3
bilky minuty.




Mlynek na maso

© Péchovadlo

© Zésobnik O sitko

© Télo mlynku @ Upeviovaci matice
O Snek

Montaz a pouziti mlynku na maso

1. Pro instalaci pfislusenstvi mlynku nejprve nasadte niz mlynku e na hiidel sneku
0. Poté nasadte pozadované sitko (6] (hrubé, stfedni nebo jemné). Dbejte na spravné
zarovnani drazky mezi nozem O 2 telem mlynku © 2 nasledns utahnéte upeviovaci
matici @ na téle mlynku ©.

2. Demontujte predni kryt.

3. Stisknéte uvolnovaci tlacitko na predni strané pfistroje, pfidrzte mlynek e, pfipojte
jej k pohonné ¢asti a otocte proti sméru hodinovych rucicek do zajisténé polohy.

4. Zarovnejte vystup zasobniku [ 2 J8 plnicim otvorem mlynku (3 9 upevnéte jej.
5. Pod vystup mlynku umistéte nadobu. Maso ocistéte a nakrajejte na prouzky — jejich

sitka nesmi preséhnout velikost vstupniho otvoru zasobniku 0.
6. Zapojte napdjeci kabel do zdsuvky, nastavte reguldtor rychlosti na stupen 3,

vlozte maso do zasobniku @ a postupné jej vkladejte do plniciho otvoru. Pouzivejte
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péchovadlo O« pomalému posouvani masa. Nevkladejte prsty do mlynku (3]

7. Po poufziti nastavte rychlost na 0 a odpojte spotfebic¢ ze zasuvky.

Doporuceni pro pouziti

 Odstrante kosti z masa a nakréjejte jej na kousky cca 2,5 cm
« Nastavte rychlost na 1-3

* Lze zpracovat az 3 kg masa najednou

UPOZORNENI!!!

Po S5 minutach nepfetrzitého provozu pfistroj zastavte
a nechte jej vychladnout. NepouzZivejte nepretrzité déle
nez 15 minut, aby nedoslo ke snizeni vykonu zafizeni.

Krouhac zeleniny 4 v 1

o Péchovadlo o Hrubé struhadlo
e Télo krouhace e Krouhac¢
© Jemné struhadlo © struhadlo pro jemné sekani



Montaz a pouziti krouhace zeleniny

1. Sejméte predni kryt.

2. Vlozte zvoleny nastavec — jemné krouhani e, hrubé krouhani o, krajeni e nebo
jemné sekani e, do téla krouhace zeleniny (2]

3. Stisknéte uvolfiovaci tladitko na predni strané pfistroje, pfipojte télo krouhace (2]
k pohonné ¢asti a otocte proti sméru hodinovych ruéicek do zajisténé polohy.

4. Pod vystup krouhace umistéte nadobu.

5. Nakrdjejte zeleninu na kusy vhodné velikosti pro vstupni otvor krouhace.

6. Zapojte napajeci kabel do zdsuvky a nastavte rychlost na stupen 3-5. Vkladejte

zeleninu do plniciho otvoru a jemné ji pfitlacujte pomoci péchovadla (1) Nikdy
nepouzivejte prsty k zatlacovani surovin.

7. Po poufziti nastavte regulator rychlosti na 0 a odpojte spotiebic ze zasuvky.

’

Doporuceni pro pouziti

» Pevné potraviny nakréjejte na dlouhé prouzky
« Nastavte rychlost na 3-5

« Potraviny pfitladujte pfiméfenou silou pomoci péchovadla

UPOZORNENI!!!

Po 5 minutdch nepfetrzitého provozu pristroj zastavte.
Nepouzivejte jej nepretrzité déle nez 15 minut, aby
nedoslo ke snizeni vykonu zarizeni.
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Nastavec na téstoviny 3 v 1

/
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\h\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Jemny krajeci valecek T
Lisovaci valecek na tésto
Siroky krajeci valegek

Nastaveni tloustky valeni

Pomalobézny vystup

000000

Horni kryt

Bezpecnostni pokyny

» Pfed instalaci a demontézi pfislusenstvi vypnéte napajent.

+ Je pfisné zakdzéno dotykat se prsty pohyblivych ¢asti a otvord.
+ Nikdy nenechavejte toto pfislusenstvi v provozu bez dozoru.

* Nikdy nepouzivejte poskozené zafizeni nebo pfislusenstvi.

« Pfed pouzitim tohoto pfislusenstvi nenoste obleceni s volnymi dopliky nebo volnymi
¢éastmi odévu, aby nedoslo k jejich zachyceni v pfislusenstvi.

* Nikdy nevkléddejte kovové nebo ostré predméty mezi pfitlacné valce.
+ Nespravné pouziti nebo nedodrzeni téchto pokynt maze vést k neimysinému zranéni.

« Stredni véalec / krajeci vélec Ize pfed prvnim pouzitim oplachnout ¢istou vodou. Po
oplachnuti jej otfete vlhkym hadiikem. Neponotujte toto prislusenstvi do vody.

Nepouzivejte mycku nadobi k ¢isténi tohoto prislusenstvi.

Montaz nastavce na téstoviny

1. Sejméte horni kryt nizkorychlostniho pohonu kuchynského robota.

2. Uchopte nastavec na téstoviny pfedni stranou nahoru (pfedni strana je opatiena
napisy, zadni strana ma stérku na tésto) a zasunte jej do nizkorychlostniho pohonu.
Jakmile se pohon spoji s néastavcem, otocte nastavcem proti sméru hodinovych rucicek




pro jeho zajisteni.

Doporuéeni pro pouiziti (500 g mouky)

1. Nejprve pripravte tésto. Podrobnosti naleznete v ¢asti ,,Postup pfipravy tésta”.

2. Rozdélte tésto na 5 &asti. Vezméte jednu &ést tésta, rozvalejte ji valeckem na tloustku
1 cm a povrch lehce posypte moukou.

3. Zapnéte robot a nastavte rychlostni stupen 3 nebo nizsi (lisovaci valec se zacne
otacet).

4. Vytahnéte a otocte nastavovaci ovlada¢ a nastavte ovlada¢ na strané néastavce do
polohy 8. Nikdy nevkladejte kovové nebo ostré predméty mezi valce.

5. Vlozte rozvalené tésto mezi lisovaci vélce a tento krok opakujte, dokud nebude
povrch tésta hladky a rovny. (Pfi opakovaném véleni mazete tésto prelozit naptl, coz
pomUze dosahnout lepsiho vysledku.)

6. Postupné nastavujte ovladac z drovné 8 az na Uroven 0 a pfi kazdém nastaveni tésto
vyvalejte na odpovidajici tloustku. Jako finalni tloustka tésta se doporuduje trover 1-3.

7. Vyvélené tésto nakréjejte na pozadovanou Sitku. (Volitelné Ize pouzit jemny nebo
siroky kréjeci valecek.)

Pouziti jemného a Sirokého krajeciho valecku

1. Pred pouzitim krajeciho valec¢ku je nutné nejprve tésto vyvélet pomoci lisovacich
valcl.

2. Pouzivejte krajeci valecky podle téchto pokynd.

3. Vkladejte tésto rovné a pomalu shora dold do krajeciho vélecku.

Pomoci rlznych krajecich véleckd Ize pripravit rGzné druhy téstovin. Po nakrajeni
doporucujeme téstoviny lehce posypat moukou, aby se neslepily.

Cisténi a udrzba
1. Lehce stisknéte uvolnovaci tlacitko, pfidrzte néstavec rukou a otocenim po sméru

hodinovych rucic¢ek jej vyjméte z nizkorychlostniho pohonu. Poté jej nechte 1 hodinu
volné vyschnout.

2. Prsty jemné stisknéte tlacitko PUSH a zvednéte horni kryt pro snadnéjsi cisténi.
K ¢isténi doporudujeme pouzit vlhky hadfik a kartacek.

Recept: Vajecné tésto na nudle

Suroviny

+ 500 g hladké mouky
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* 4 vejce

+2,5gsoli

« 5 goleje

Pokud je tésto béhem hnéteni pfilis suché, pridejte pfiméfené mnozstvi vody (10-20
ml).

Postup pripravy
» Do misy vlozte mouku, sil, olej a rozslehana vejce.

+ Nasadte hnétaci hak na kuchyiisky robot a hnétte t&sto podle navodu k pouziti
kuchynského robota, dokud nevznikne kompaktni tésto.

« Vypnéte robot, seberte tésto a zbytky tésta z misy a ruéné hnétte, dokud nebude
povrch tésta hladky.

* Pro lepsi vysledek zabalte tésto do plastového sacku a nechte jej pfiblizné 8 minut
odpocinout, nez jej zacnete zpracovavat pomoci nastavce na téstoviny.

+ Po nasazeni nastavce na téstoviny postupujte podle pokyni k pouziti.

’

Doporuceni pro pouziti

Nastavec Funkce Rychlost téssltrcl)(;n
L|§0Ya0| szllenl 2-10 az 140 mm
vale¢ek testa
Siroky krajeci Krajeni 2-10 6.5 mm
valecek tésta '

Jemny kréjeci Krajeni 2-10 2 mm
valedek tésta
Doporucené

nastaveni tloustky valeni
(vytahnéte ve sméru Sipky

a otodte):

1-2: hnéteni

a pfiprava tésta

3-4: vaje¢né nudle

4-5: $pagety, fettuccine, lasagne

6-8: tenké fettuccine, tortellini, linguine
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Pred prvnim pouzitim
Abyste zabranili poskozeni, neomyvejte ani neponofujte nastavec do vody nebo jiné
kapaliny. Nemyjte v my&ce nadobi.

Poznamka: Tyto nastavce jsou urc¢eny pouze pro vyrobu téstovinového tésta. Nepouzivejte
je k fezani nebo vélcovani jinych potravin, aby nedoslo k poskozeni vyrobniku téstovin.

’

Montaz a pouziti

Sejméte predni kryt kuchyniského robotu a zvolte pozadovany néstavec.
1. Vlozte vélecek na téstoviny do otvoru pro pfislusenstvi.

2. Otocte proti sméru hodinovych ru¢i¢ek, dokud spravné nezapadne do &tvercového
otvoru konektoru.

3. Po Uplném upevnéni nastavce vytdhnéte rovné ovladaci knoflik nastaveni valecku.
4. Otocte knoflikem na pozadované nastaveni podle potiebné sitky nudli.

5. Pfipojte zastréku do zdsuvky a nastavte rychlost na stupen 2-6. Vlozte rozvalené
tésto mezi vélce pro hnéteni.

Po dokonceni pouzivani nastavte rychlost na ,0" a odpojte napajeci kabel.

_— _— _— 5) _—
1)
2) 3) 4) )

Upozornéni

+ Rozdélte tésto na ¢asti odpovidajici velikosti vale¢ku na téstoviny.
« Vytahnéte nastavovaci knoflik véle¢ku a nastavte polohu 1.

« Poté knoflik uvolnéte a ujistéte se, ze kolik na téle valecku zapadl do otvoru na zadni
strané nastavovaciho knofliku, aby knoflik spravné doléhal k télu vélecku.

+ Vlozte rozvalené tésto mezi vélce a nechte jej prohnétat. Pielozte tésto napdl
a znovu jej projed'te valci. Opakujte, dokud nebude tésto hladké, pruzné a nebude
pokryvat celou $itku valce.

» Béhem valcovéni a krajeni lehce posypte tésto moukou, aby bylo sussi a jednotlivé
¢asti se nelepily.

« Pro dal$i ztenceni tésta pokracujte ve véleni. Nastavte vélecek na stupen 3 a proces
opakujte. Postupné zvySujte nastaveni vélce, dokud nedosdhnete pozadované
tloustky. V této fazi t&sto jiz neprekladejte.

« Pro vyrobu nudli vyménte vélecek za zvoleny kraje¢. Vlozte rozvalené platy tésta do
kraje¢e. Spravnou tloustku pro jednotlivé druhy téstovin naleznete v tabulce funkci.

+ Pokud jsou nudle pfilis mékké nebo se lamou, mizete tésto lehce posypat suchou
moukou.



Reseni problému

Problémy

Priciny

Reseni

Pristroj se béhem pouzi-
vani nahle zastavi

Mdaze to byt zplsobeno
pfilis dlouhou dobou
provozu nebo vysokou
okolni teplotou, coz
vede k prehfati moto-

ru; aktivuje se ochrana
proti prehfati a pfistroj se
automaticky vypne.

Nastavte ovladac rych-
losti na ,0", odpojte
napajeni a vyckejte, az
pfistroj vychladne na
pokojovou teplotu, poté
jej lze znovu spustit (ob-
vykle 15-30 minut, doba
chlazeni se lisi dle okolnf
teploty).

Po otocéeni ovladace
rychlosti se pfistroj
nespusti

Zkontrolujte, zda je zastr-
¢ka spravné zasunuta do
zésuvky.

Zkontrolujte, zda neni
vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda se
tlacitko zdvihu vratilo do
spravné polohy.

Ovérte, ze je napajeci
kabel spravné pfipojen.

Vyckejte na obnoveni
napajeni.

Ujistéte se, ze horni
Cast pfistroje je spravné
zajisténa.

Nadmérny hluk béhem
provozu

vyssich rychlostech nez
pfi nizsich. 2) Mnozstvi
zpracovavanych surovin
je prilis velké, coz vede
k pretizeni. 3) Nestabilni
napéti. 4) Prilis dlouha
doba provozu.

1) Zvolte vhodnou
rychlost dle doporuce-
ni v navodu. 2) Snizte
mnozstvi surovin. 3) Pfi
nestabilnim napéti vy-
ckejte na jeho stabilizaci.
4) Pokud je doba provozu
ptilis dlouhd, preruste
praci a nechte pfistroj
vychladnout.

Rychlost pfistroje klesd
nebo je nestabilni

1) Nizka okolni teplo-

ta zpUsobuje ztuhnuti
maziva uvnitf pfistroje.
2) Pfilis tvrdé nebo velké
mnozstvi surovin zplso-
buje nadmérné zatizeni.
3) Néhly pokles napéti.

1) Sejméte misu a nechte
pfistroj bézet naprazd-
no cca 5 minut, aby se
mazivo uvolnilo. 2) Snizte
mnozstvi surovin. 3)
Ptistroj pouzivejte az po
stabilizaci napéti.



Pfistroj se pfi provozu
kyve nebo trese

1) Zkontrolujte, zda ne-
jsou uvolnéné nozicky. 2)
Zkontrolujte, zda je pfi-
stroj umistén na rovném
povrchu.

1) Zkontrolujte nozicky.
2) Umistéte pfistroj na
rovny a stabilni povrch.

Horni ¢ast pfistroje se po
nasazeni krytu proti stfi-
kéni a misy nevraci zpét

Zkontrolujte spravné
nasazeni krytu a misy.

Otocte kryt do spravné
polohy a ujistéte se, ze
misa je spravné nasa-
zena.

Ztmavnuti tésta po
pouziti

Na tésto pada cerny pra-
Sek z michaci hlavy.

Pfed pouzitim zkontroluj-
te, ze michaci hlava i hak
jsou suché a bez vody ¢i
prachu.

Cisteni

Cisténi téla pristroje

+ Neponofujte pfistroj do vody. Neoplachujte jej pfimo vodou, aby nedoslo k vniknuti
vody do motoru a néaslednému zkratu, Urazu elektrickym proudem, korozi nebo jinému

poskozeni.

 Nepouzivejte k ¢isténi silné mokry hadfik.

+ Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky (napf. kyseliny, zasady, ocet, sil), které

mohou poskodit povrch.

» Nepouzivejte draténky ani ostré nastroje, které mohou poskodit pfislusenstvi.

Cisténi prislusenstvi

« Litinové/hlinikové ¢asti neumistujte do mycky ani necistéte agresivnimi prostredky

(vyjimkou jsou nerezové &asti, teflonové povrchy a elektroforeticky upravené ¢asti).

» Nenechavejte pfislusenstvi dlouhodobé ponorené v cisticich roztocich, slané vodé

nebo octu. Po pouziti je ihned ocistéte.

(074
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+ Po umyti pfislusenstvi osuste, zejména vnitini ¢asti.

Specialni ¢isténi
+ Otacejici se hridel mlze vlivem tfeni zanechavat ¢erné stopy. Po kazdém pouziti ji
ocistéte a udrzujte suchou.

- Dévejte pozor na ostré ¢epele a hrany.

Uchovavani a udrzba

« Pro ochranu pfed oxidaci mizete lehce potfit ¢epel, kotou¢ i misu olivovym olejem.

» Pokud pfistroj nepouzivéte, zakryjte jej a skladujte na suchém misté.

Likvidace

- Nevyhazujte pristroj do bézného komunalniho odpadu.

» Likvidaci provadéjte prostfednictvim autorizované sbérny nebo mistniho systému
tiidéni odpadu.

» Dodrzujte platné predpisy. V pfipadé nejasnosti kontaktujte pfislusné sbérné misto.



Navod na obsluhu

Bezpecnostné pokyny

Pred uvedenim spotrebic¢a do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu
a uschovajte ho vratane zaruéného listu, dokladu o kupe a podla moinosti aj
originalneho obalu s vnutornou vyplnou. Ak pristroj odovzdate inej osobe,
odovzdajte jej aj tento navod.

« Spotrebi¢ je uréeny vyhradne na sikromné pouzitie a na uréeny ucel. Nie je vhodny
na komeréné pouzitie. Nepouzivajte ho vonku (ak nie je uréeny na vonkajsie pouzitie).
Uchovavajte ho mimo dosahu zdrojov tepla, priameho slne¢ného Ziarenia, vlhkosti (nikdy
ho neponarajte do kvapaliny) a ostrych hrdn. Nepouzivajte spotrebi¢ mokrymi rukami.
Ak je pristroj vihky alebo mokry, ihned' ho odpojte od elektrickej siete.

- Pri cisteni alebo ukladani spotrebi¢ vypnite a vidy vytiahnite zastrcku zo zésuvky
(tahajte za zéstréku, nie za kébel), ak sa nepouziva, a odpojte pripojené prislusenstvo.

« Nepouzivajte spotrebi¢ bez dozoru. Ak opustate pracovné miesto, vzdy pristroj vypnite
alebo odpojte zo zasuvky (fahajte za zastréku, nie za kabel).

» Pravidelne kontrolujte spotrebi¢ a napajaci kabel, ¢i nie su poskodené. Poskodeny
spotrebi& nepouzivajte. Nepokusajte sa ho opravovat sami. Vzdy kontaktujte autorizovany
servis. Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, servisny technik alebo
ina kvalifikovand osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

« Venuijte osobitni pozornost nasledujicim ,Specialnym bezpeénostnym pokynom”.

Deti a zranitel'né osoby

+ Na zaistenie bezpec¢nosti deti uchovavajte vietok obalovy material (plastové vreckd,
skatule, polystyrén a pod.) mimo ich dosahu.

UPOZORNENIE!!!

Nedovolte malym detom hrat'sa s féliami - hrozi nebez-
pecenstvo udusenia.

« Pri pouziti mixéra alebo sekadika nesmu spotrebi¢ obsluhovat deti. Uchovavajte
spotrebic¢ aj jeho kabel mimo dosahu deti.
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- Tento spotrebi¢ nie je hradka. Deti sa so spotrebi¢om nesmd hrat.

« Spotrebi& mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dugevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti a znalosti iba pod dohladom alebo ak
boli poucené o bezpec¢nom pouzivani a rozumeji moznym rizikam.

Specialne bezpecnostné pokyny
+ Ak je spotrebi¢ ponechany bez dozoru alebo pred jeho montazou, demontézou &i
cCistenim, vzdy ho odpojte od elektrickej siete.

+ Pred vymenou prislusenstva alebo pristupom k pohyblivym ¢astiam spotrebi¢ vypnite
a odpojte od siete. Nepouzivajte spotrebi¢ na iny nez urceny ucel.

UPOZORNENIE!!!

Aby sa zabranilo nebezpecenstvu spésobenému nechcenym
resetovanim tepelnej poistky, spotrebi¢ nesmie byt napajany
cez externé spinacie zariadenie (napr. ¢asovac) ani pripojeny
k obvodu, ktory sa pravidelne zapina a vypina.

* Spotrebi¢ pouzivajte iba pod dohladom.

+ Nezasahujte do bezpecnostnych spinacov.

« Nevkladajte Ziadne predmety do rotujdcich ¢asti pocas prevadzky.
» Umiestnite spotrebic¢ na hladky, rovny a stabilny povrch.

» Nepripajajte spotrebi¢ k elektrickej sieti, ak nie su nainstalované vsetky potrebné
prislusenstva.

« Tento spotrebi¢ nie je uréeny pre osoby (vratane deti) so znizenymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti, ak nie st pod dohladom zodpovednej osoby.

« Deti musia byt pod dohladom, aby sa so spotrebi¢om nehrali.

« Spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi schopnostami iba pod
dohladom a po pouceni o bezpe¢nom pouzivani.

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit kvalifikovana osoba.

+ Spotrebi¢ je uréeny na pouzitie v domécnosti a podobnych prostrediach (napr.
kuchynky na pracoviskach, farmy, hotely, penziény a pod.).

« Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Uchovavajte ho aj kdbel mimo ich dosahu.

« Deti od 8 rokov mozu spotrebi¢ pouzivat iba pod dohladom. Cistenie a ddrzbu nesmi
vykonavat deti bez dozoru.

« Ak je spotrebi¢ ponechany bez dozoru, vzdy ho odpojte od siete.
» Spotreba energie v rezime vypnuté: 0,4 W

 Automatické prepnutie do vypnutého rezimu: menej nez 1 minuta.



UPOZORNENIE!!!
Pred odobratim misy zo zékladne sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty.

Prehl'ad sucasti

Vystupny hriadel
Zdvihaci mechanizmus
Dotykovy panel
Mie$acia misa
Hnetaci hak

Hnetaci hak

Miesacia metla
Slahacia metla

Kryt nadoby

000000060000

Predny kryt

Technické udaje

* Prikon: 1800 W

* Rychlosti: 10

+ Objem misy: 5 |

+ Napatie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
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Pouzitie spotrebica

1) Pred prvym pouzitim umyte prislugenstvo &istou vodou, oplachnite a osuste.

2) Stladte hornu &ast pristroja a otocte (stladte) zdvihaci mechanizmus O v smere
hodinovych rudi¢iek — horna &ast sa automaticky zdvihne. (obrazok 1 a 2)

3) Odvazte suroviny a tekutiny uréené na spracovanie do miesacej misy, potom nasad'te
miesaciu misu o na pristroj a otocte ju v smere hodinovych ruciciek, kym nezapadne
a nezaisti sa. (obrazok 3)

4) Neprekradujte maximalne mnozstvo cesta — celkova hmotnost nesmie presiahnut 1,5
kg.

5) Nasad'te pozadované prislugenstvo e, Q :icbo © (mozno pouzit vzdy iba jedno)

na vystupny hriadel Q. zatiacte prislugenstvo nahor a potom otoéte o §tvrt otacky proti
smeru hodinovych rugi¢iek do zaistenej polohy. (obrazok 5 a 6)

6) Stladte hornu Gast pristroja — automaticky sa zaisti v horizontalnej polohe pomocou

zdvihacieho mechanizmu €. (obrézok 7)

7) Na otvorenie stladte hornd ¢ast pristroja rukou, otoéte zdvihacim mechanizmom (2]
v smere hodinovych ru¢igiek a zdvihnite hornt &ast. Potom otoéte mie$aciu misu proti
smeru hodinovych ruciciek, vyberte ju a vyberte hotové cesto.
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Popis LED funkcii a ovladania

Zapnutie pristroja

a) Po pripojeni k napajaniu sa displej rozsvieti a blika (), dotykovy panel je plne aktivny
- pristroj je v pohotovostnom rezime.

b) Ak v pohotovostnom rezime nedodjde pocas 1 mindty k Ziadnej akcii, displej sa stimf
a prejde do rezimu spanku.

c) V rezime spénku sa pristroj aktivuje dotykom @ — displej sa znovu rozsvieti a prejde
do pohotovostného rezimu.

Rezim nastavenia rychlosti
V pohotovostnom aj pracovnom rezime sa dotykom menf

rychlost. @©

+ Dotykom spustite pristroj ®|| — na displeji sa zobraz
aktualna rychlost.

» Opatovnym dotykom pristroj zastavite.

Nastavenie odpog¢itavania (¢asovaéa)

Po nastaveni rychlosti:
« Dotykom SET zaéne blikat zobrazenie asu.

 Dotykom ®O moino nastavit das miesania.

- Dalsim dotykom SET za¢ne blikat zobrazenie rychlosti.
Po nastaveni odpocitavania:

« Dotykom || sa pristroj spusti.

» Displej odpocitava az do ,0", potom sa pristroj automaticky zastavi.
Pocas prevadzky:
« Dotykom P»]| mozno menit rychlost aj das ®@© SET.

« Opatovnym dotykom B»|| pristroj pokracuje v beznej prevadzke.
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Odporucanie

Nastavenie rychlosti a pouzitie dvojhaka
pre maximalne 1,5 kg zmesi

Max.
Prislusenstvo Rychlost | Cas (min) mnoz- Postup
stvo

Spustite na rychlost 1
1000 g na 30 s, potom rychlost

Hnetaci 1-3 3.5 muky + 2 na 30 s a nasledne
dvojhak 538 g rychlost 3 na 2 - 3
vody mindty, kym sa nevytvori

kompaktné cesto.

660 g Spustite na rychlost 2
Miesacia 9_7 3-10 muky + na 20 s, potom rychlost
metla 840 g 7 na viac nez 2 min

vody 40 s.
lahacia mini- Nastavte rychlost 8 — 10

8-10 3-10 mélne 3 a $lahajte minimalne 3

metla . o

bielky mindty.



Mlynéek na maso

@ riest

© Zésobnik 0O sitko

© Telo mlyneeka @ Upeviiovacia matica
O slimak

Montaz a poutzitie mlynéeka na maso

1. Na instalaciu prislusenstva mlync¢eka najprv nasadte néz mlynceka e na hriadel
slimaka @. Potom nasadte pozadované sitko (6] (hrubé, stredné alebo jemné). Dbajte
na spravne zarovnanie drazky medzi nozom O : wclom mlynéeka © : nasledne
utiahnite upevnovaciu maticu @ natele mlynceka ©.

2. Demontujte predny kryt.

3. Stlacte uvolfovacie tlacidlo na prednej strane pristroja, pridrzte mlyncek e, pripojte
ho k pohonnej Casti a otocte proti smeru hodinovych rucic¢iek do zaistenej polohy.

4. Zarovnajte vystup zdsobnika [ 2 8 plniacim otvorom mlync¢eka 0. upevnite ho.
5. Pod vystup mlynceka umiestnite nadobu. Méaso ocistite a nakrajajte na priazky — ich

sirka nesmie presiahnut velkost vstupného otvoru zésobnika @
6. Zapojte napajaci kabel do zdsuvky, nastavte reguldtor rychlosti na stupen 3, vlozte

maso do zasobnika @ a postupne ho vkladajte do plniaceho otvoru. Pouzivajte piest
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[ 1 J pomalé postvanie masa. Nevkladajte prsty do mlynceka (3]

7. Po pouziti nastavte rychlost na 0 a odpojte spotrebi& zo zasuvky.

Odporucanie na pouzitie
« Odstrante kosti z masa a nakréjajte ho na kisky cca 2,5 cm.

« Nastavte rychlost na 1 — 3.

v ! v .
» Mozno spracovat az 3 kg mésa naraz.

UPOZORNENIE!!!

Po 5 mindtach nepretrzitej prevadzky pristroj zastavte
a nechajte ho vychladnit. Nepouzivajte ho nepretriite
dlhsie nez 15 minut, aby nedoslo k znizeniu vykonu
zariadenia.

Krajac zeleniny 4 v 1

© Piest @ Hrubé strihadlo
e Telo krajaca e Krajaé
© Jemné strihadlo @ Sstrihadlo na jemné sekanie



Montaz a pouzitie krajaca zeleniny
1. Odstrante predny kryt.

2. Vlozte zvoleny nadstavec — jemné kréjanie e, hrubé krajanie o, krajanie e alebo

jemné sekanie e, do tela krajaca zeleniny (2]

3. Stlacte uvolfiovacie tladidlo na prednej strane pristroja, pripojte telo krajaca (2]
k pohonnej Gasti a otocte proti smeru hodinovych ru¢iciek do zaistenej polohy.

4. Pod vystup krdjaca umiestnite nddobu.

5. Nakrdjajte zeleninu na kusy vhodnej velkosti pre vstupny otvor krdjaca.

6. Zapojte napajaci kabel do zasuvky a nastavte rychlost na stupen 3 — 5. Vkladajte

zeleninu do plniaceho otvoru a jemne ju pritlacajte pomocou piestu (1) Nikdy
nepoutzivajte prsty na zatlacanie surovin.

7. Po poufziti nastavte regulator rychlosti na 0 a odpojte spotrebi¢ zo zasuvky.

Odporucanie na pouzitie
» Pevné potraviny nakrédjajte na dlhé prazky.
+ Nastavte rychlost na 3 — 5.

« Potraviny pritlacajte primeranou silou pomocou piestu.

UPOZORNENIE!!!

Po & mindtach nepretrzitej prevadzky pristroj zastavte.
Nepouzivajte ho nepretrzite dlhsie nez 15 minut, aby
nedoslo k znizeniu vykonu zariadenia.
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Nadstavec na cestoviny 3 v 1

/
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\h\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

Jemny kréjaci valek T

Lisovaci valcek na cesto
Siroky krajaci valéek
Nastavenie hribky valkania

Pomalobezny vystup

000000

Horny kryt

Bezpecnostné pokyny

* Pred instaldciou a demontéazou prislusenstva vypnite napdjanie.

- Je prisne zakazané dotykat sa prstami pohyblivych &asti a otvorov.
+ Nikdy nenechavajte toto prislusenstvo v prevadzke bez dozoru.

+ Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie alebo prislusenstvo.

+ Pred pouzitim tohto prislusenstva nenoste oblecenie s volnymi doplnkami alebo
volnymi Gastami odevu, aby nedoslo k ich zachyteniu v prislusenstve.

* Nikdy nevkladajte kovové alebo ostré predmety medzi pritlaéné valce.

, Mg v . ’ AN . ! ’ s
+ Nespravne pouzitie alebo nedodrzanie tychto pokynov méze viest k nelimyselnému
zraneniu.

- Stredny valec / krajaci valec mozno pred prvym pouzitim oplachnut ¢istou vodou.
Po oplachnuti ho utrite vlhkou handrickou. Nepondrajte toto prislusenstvo do vody.
Nepouzivajte umyvacku riadu na ¢istenie tohto prislusenstva.

Montaz nadstavca na cestoviny

1. Odstrante horny kryt nizkootackového pohonu kuchynského robota.

2. Uchopte nadstavec na cestoviny prednou stranou nahor (predna strana je oznacena
napismi, zadna strana m& stierku na cesto) a zasufite ho do nizkootac¢kového pohonu.
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Ked' sa pohon spoji s nadstavcom, oto¢te nadstavcom proti smeru hodinovych ruciciek,
aby sa zaistil.

Odporuéanie na poutzitie (500 g muky)
1. Najprv pripravte cesto. Podrobnosti ndjdete v casti ,Postup pripravy cesta”.

2. Rozdelte cesto na 5 casti. Vezmite jednu &ast cesta, rozvalkajte ju valéekom na
hribku 1 cm a povrch zlahka posypte mikou.

3. Zapnite robot a nastavte rychlostny stupen 3 alebo nizsi (lisovaci valec sa zacne
otacat).

4. Vytiahnite a otocte nastavovaci ovladac¢ a nastavte ovlada¢ na strane nadstavca do
polohy 8. Nikdy nevkladajte kovové alebo ostré predmety medzi valce.

5. Vlozte rozvalkané cesto medzi lisovacie valce a tento krok opakujte, kym nebude
povrch cesta hladky a rovny. (Pri opakovanom valkani mézete cesto prelozit napoly, ¢o
poméze dosiahnut lepsi vysledok.)

6. Postupne nastavujte ovladac z drovne 8 az na droven 0 a pri kazdom nastaveni cesto
vyvalkajte na zodpovedajicu hribku. Ako finalna hribka cesta sa odporica droven 1
- 3.

7. Vyvalkané cesto nakrajajte na pozadovand $irku. (Volitelne mozno pouzit jemny alebo
Siroky kréjaci val¢ek.)

Pouzitie jemného a Sirokého krajacieho valceka

1. Pred pouzitim krajacieho valéeka je potrebné najprv cesto vyvalkat pomocou
lisovacich valcov.

2. Pouzivajte krajacie val¢eky podla tychto pokynov.

3. Vkladajte cesto rovno a pomaly zhora nadol do krajacieho valceka.

Pomocou réznych krajacich valéekov mozno pripravit rézne druhy cestovin. Po nakréjani
odpori¢ame cestoviny zlahka posypat mikou, aby sa nezlepili.

Cistenie a udrzba
1. Zlahka stlacte uvolnovacie tlacidlo, pridrzte nadstavec rukou a otocenim v smere

hodinovych ruciciek ho vyberte z nizkootdckového pohonu. Potom ho nechajte 1 hodinu
volne vyschnut.

2. Prstami jemne stlacte tlacidlo PUSH a zdvihnite horny kryt na jednoduchsie Cistenie.
Na ¢istenie odpori¢ame pouzit vihkd handri¢ku a kefku.

Recept: Vajecné cesto na rezance

Suroviny

+ 500 g hladkej muky
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* 4 vajcia

+2,5gsoli

« 5 goleja

Ak je cesto pocas hnetenia prili$ suché, pridajte primerané mnozstvo vody (10 — 20 ml).

Postup pripravy

» Do misy vlozte muku, sol, olej a rozslahané vajcia.

+ Nasad'te hnetaci hak na kuchynsky robot a hnette cesto podla navodu na pouzitie
kuchynského robota, kym nevznikne kompaktné cesto.

« Vypnite robot, zozbierajte cesto a zvy$ky cesta z misy a ruéne hnette, kym nebude
povrch cesta hladky.

« Pre lepsi vysledok zabalte cesto do plastového vrecka a nechajte ho priblizne 8 mindt
odpoéinit, nez ho zaénete spracovavat pomocou nadstavca na cestoviny.

+ Po nasadeni nadstavca na cestoviny postupujte podla pokynov na pouzitie.

Odporucanie na pouzitie

Nadstavec Funkcia Rychlost Slrka'
cestovin

Lisovaci valcek Valkanie 2-10 as 140 mm

cesta
Slrchky krajaci Krajanie 2-10 65 mm
valcek cesta
Jerrvmy krajaci Krajanie 2-10 -
valéek cesta

Odportcané

nastavenie hribky valkania
(vytiahnite v smere Sipky
a otodte):

2: hnetenie a priprava cesta
— 4: vajecné rezance
5: $pagety, fettuccine, lasagne
8: tenké fettuccine, tortellini, linguine
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Pred prvym pouzitim
Aby ste zabranili poskodeniu, neumyvajte ani neponarajte nadstavec do vody alebo inej
kvapaliny. Neumyvajte v umyvacke riadu.

Poznamka: Tieto nadstavce su urc¢ené iba na vyrobu cestovinového cesta. Nepouzivajte
ich na rezanie alebo valkanie inych potravin, aby nedoslo k poskodeniu vyrobnika
cestovin.

Montaz a pouzitie
Odstrante predny kryt kuchynského robota a zvolte pozadovany nadstavec.
1. Vlozte val¢ek na cestoviny do otvoru pre prislusenstvo.

2. Otocte proti smeru hodinovych ruciciek, kym spravne nezapadne do $tvorcového
otvoru konektora.

3. Po Uplnom upevneni nadstavca vytiahnite rovno ovladaci gombik nastavenia valceka.
4. Otocte gombikom na pozadované nastavenie podla potrebnej sirky rezancov.

5. Pripojte zastréku do zasuvky a nastavte rychlost na stupei 2 — 6. Vlozte rozvalkané
cesto medzi valce na hnetenie.

Po dokond&eni pouzivania nastavte rychlost na ,0" a odpojte napajaci kabel.

_— _— _— 5) _—
1)
2) 3) 4) )

Upozornenie

+ Rozdel'te cesto na Casti zodpovedajice velkosti val¢eka na cestoviny.
- Vytiahnite nastavovaci gombik val¢eka a nastavte polohu 1.

» Potom gombik uvolnite a uistite sa, ze kolik na tele val¢eka zapadol do otvoru na
zadnej strane nastavovacieho gombika, aby gombik spravne doliehal k telu val¢eka.
« Vlozte rozvalkané cesto medzi valce a nechajte ho premiesit. Prelozte cesto napoly

a znovu ho prejdite valcami. Opakujte, kym nebude cesto hladké, pruzné a nebude
pokryvat celd $irku valca.

+ Pocas val'kania a krajania zl'ahka posypte cesto muikou, aby bolo suchsie a jednotlivé
Casti sa nelepili.

+ Na dal$ie stencenie cesta pokracujte vo valkani. Nastavte val¢ek na stupen 3
a proces opakujte. Postupne zvy$ujte nastavenie valca, kym nedosiahnete pozadovani
hribku. V tejto faze cesto uz neprekladajte.

+ Na vyrobu rezancov vymente valéek za zvoleny krajac. Vlozte rozvalkané pléty cesta
do krajac¢a. Spravnu hribku pre jednotlivé druhy cestovin ndjdete v tabul'ke funkcii.

« Ak st rezance prili§ makké alebo sa lamu, mozete cesto zlahka posypat suchou
mukou.



Riesenie problemov

Problémy

Priciny

Reseni

Pristroj sa pocas pouzi-
vania nahle zastavi

Mbze to byt sposobe-

né prilis dlhou dobou
prevadzky alebo vysokou
okolitou teplotou, ¢o
vedie k prehriatiu motora;
aktivuje sa ochrana proti
prehriatiu a pristroj sa
automaticky vypne.

Nastavte ovladac rych-
losti na ,0", odpojte
napajanie a pockajte,
kym pristroj vychladne
na izbovu teplotu, potom
ho mozno znovu spustit’
(zvyc¢ajne 15 — 30 mindt,
doba chladenia sa lisi
podla okolitej teploty).

Po otoceni ovlada-
Ca rychlosti sa pristroj
nespusti

Skontrolujte, ¢i je zastr-
¢ka spravne zasunutd do
zésuvky.

Skontrolujte, ¢i nedoslo
k vypadku pradu.

Skontrolujte, ¢i sa tla-
¢idlo zdvihu vrétilo do
spravnej polohy.

Overte, ze je napajaci
kébel spravne pripojeny.

Pockajte na obnovenie
napéjania.

Uistite sa, ze horna

v / , . . 4,
Cast pristroja je spravne
zaistena.

Nadmerny hluk pocas
prevadzky

1) Pristroj je hlu¢nejsi pri
vyssich rychlostiach nez
pri nizsich.

2) MnoZstvo spracova-
vanych surovin je prilis
velkg, ¢o vedie k preta-
zeniu.

3) Nestabilné napatie.
4) Prilis dlha doba pre-
vadzky.

1) Zvolte vhodnu rychlost
podla odpordcani v né-
vode.

2) Znizte mnozstvo
surovin.

3) Pri nestabilnom napati
pockajte na jeho stabi-
lizéciu.

4) Ak je doba prevad-
zky prilis dlhd, preruste
précu a nechajte pristroj
vychladnut.

Rychlost pristroja klesa
alebo je nestabilna

1) Nizka okolita teplota
sposobuje stuhnutie ma-
ziva vo vnutri pristroja.

2) Prilis tvrdé alebo velké
mnozstvo surovin spéso-
buje nadmerné zatazenie.
3) Néhly pokles napétia.

1) Odstrénte misu

a nechajte pristroj bezat
napréazdno cca 5 mindt,
aby sa mazivo uvolhilo.
2) Znizte mnozstvo
surovin.

3) Pristroj pouzivajte az
po stabilizacii napatia.



Pristroj sa pri prevadzke
kyve alebo trasie

1) Skontrolujte, ¢&i nie su
uvolnené nozicky.

2) Skontrolujte, ¢i je
pristroj umiestneny na
rovnom povrchu.

SK

1) Skontrolujte nozicky.
2) Umiestnite pristroj na
rovny a stabilny povrch.

Horna ¢ast pristroja sa
po nasadeni krytu proti
striekaniu a misy nevracia
spat

Skontrolujte spravne
nasadenie krytu a misy.

Otocte kryt do spravnej
polohy a uistite sa, ze
misa je spravne nasa-
dena.

Stmavnutie cesta po
pouziti

Na cesto pada cierny
prasok z miesacej hlavy.

Pred pouzitim skontro-
lujte, Ze miesacia hlava aj
hak sd suché a bez vody
¢i prachu.

Cistenie

Cistenie tela pristroja
+ Neponarajte pristroj do vody. Neoplachujte ho priamo vodou, aby nedoslo k vniknutiu

vody do motora a naslednému skratu, Urazu elektrickym pridom, kordzii alebo inému
poskodeniu.

+ Nepouzivajte na Cistenie silno mokrd handri¢ku.
» Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky (napr. kyseliny, zédsady, ocot, sol), ktoré
mozu poskodit povrch.

« Nepouzivajte drotenky ani ostré néstroje, ktoré mézu poskodit prislugenstvo.

Cistenie prislusenstva

« Liatinové/hlinikové casti neumiestiujte do umyvacky riadu ani necistite agresivnymi
prostriedkami (vynimkou su nerezové Casti, teflénové povrchy a elektroforeticky
upravené casti).

+ Nenechévajte prislusenstvo dlhodobo ponorené v Eistiacich roztokoch, slanej vode
alebo octe. Po pouziti ho ihned' o¢istite.
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+ Po umyti prislusenstvo osuste, najmé vnutorné Casti.

Specialne cistenie

« Oté&ajlci sa hriadel' méze vplyvom trenia zanechavat &ierne stopy. Po kazdom pouziti
ho odistite a udrziavajte suchy.

- Déavajte pozor na ostré Cepele a hrany.

Uchovavanie a udrzba

« Na ochranu pred oxidaciou mézete Sepel, kot aj misu zlahka potriet olivovym olejom.

+ Ak pristroj nepouzivate, zakryte ho a skladujte na suchom mieste.

Likvidacia

- Nevyhadzujte pristroj do bezného komunélneho odpadu.
« Likvidaciu vykonavajte prostrednictvom autorizovaného zberného miesta alebo
miestneho systému triedenia odpadu.

» Dodrziavajte platné predpisy. V pripade nejasnosti kontaktujte prislusné zberné
miesto.



Instrukcja obstugi

Zasady bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé¢ instrukcje obstugi
i zachowac¢ ja wraz z karta gwarancyjna, dowodem zakupu oraz, jesli to mozliwe,
oryginalnym opakowaniem z wewnetrznym wypetnieniem. Jesli przekazesz
urzadzenie innej osobie, przekaz jej rowniez te instrukcje.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego i zgodnie
z okreslonym przeznaczeniem. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie uzywaj
go na zewnatrz (jesli nie jest przeznaczone do uzytku zewnetrznego). Przechowuj
je z dala od zrédet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie
zanurzaj go w cieczy) oraz ostrych krawedzi. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami.
Jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, natychmiast odtacz je od sieci elektrycznej.

+ Podczas czyszczenia lub przechowywania wytacz urzadzenie i zawsze wyciagnij
wtyczke z gniazdka (ciagnij za wtyczke, a nie za kabel), jesli nie jest uzywane, oraz
zdejmij podtaczone akcesoria.

» Nie uzywaj urzadzenia bez nadzoru. Jesli opuszczasz miejsce pracy, zawsze wytacz
urzadzenie lub odtacz je od gniazdka (ciagnij za wtyczke, a nie za kabel).

» Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd zasilajacy pod katem uszkodzen. Nie
uzywaj uszkodzonego urzadzenia. Nie prébuj naprawia¢ go samodzielnie. Zawsze
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
musi zostaé wymieniony przez producenta, technika serwisowego lub inng
wykwalifikowang osobe, aby unikngé zagrozenia.

» Uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

« Zwrdé szezegdlng uwage na ponizsze ,Specjalne zasady bezpieczeristwa’.

Dzieci i osoby wrazliwe

+ Aby zapewnié bezpieczenstwo dzieci, przechowuj wszelkie materialy opakowaniowe
(plastikowe torby, pudetka, styropian itp.) poza ich zasiegiem.

UWAGA!!!
Nie pozwalaj matym dzieciom bawié sie foliami - grozi
to niebezpieczenstwem uduszenia.
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« Podczas uzywania blendera lub rozdrabniacza dzieci nie moga obstugiwacé urzadzenia.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem dzieci.

« To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie moga bawié¢ sie urzadzeniem.

« Urzadzenie moga obstugiwa¢ osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby bez doswiadczenia i wiedzy wytacznie pod
nadzorem lub jesli zostaly pouczone o bezpiecznym uzytkowaniu i rozumieja mozliwe
ryzyko.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
+ Jesli urzadzenie pozostaje bez nadzoru lub przed jego montazem, demontazem czy
czyszczeniem, zawsze odigcz je od sieci elektryczne;j.

+ Przed wymiang akcesoriéw lub dostepem do ruchomych czesci wytacz urzadzenie
i odtacz je od sieci. Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz okreslone.

UWAGA!!!

Aby zapobiec zagrozeniu spowodowanemu niezamierzonym
zresetowaniem  bezpiecznika termicznego, urzadzenie
nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajace (np. timer) ani podtaczone do obwodu, ktéry
jest regularnie wtaczany i wytaczany.

+ Uzywaj urzadzenia wytacznie pod nadzorem.

- Nie ingeruj w wytaczniki bezpieczerstwa.

« Nie wkiadaj zadnych przedmiotéw do obracajacych sie czesci podczas pracy.
» Umies$¢ urzadzenie na gtadkiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

+ Nie podtaczaj urzadzenia do sieci elektrycznej, jesli nie sa zainstalowane wszystkie
wymagane akcesoria.

« To urzadzenie nie jest przeznaczone dla oséb (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach lub bez doswiadczenia, jesli nie znajduja sie pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej.

- Dzieci musza by¢ pod nadzorem, aby nie bawily sie urzadzeniem.

« Urzadzenie moga obstugiwac dzieci od 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
wylacznie pod nadzorem i po pouczeniu o bezpiecznym uzytkowaniu.

« Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez wykwalifikowang
osobe.

+ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych
$rodowiskach (np. aneksy kuchenne w miejscach pracy, gospodarstwa rolne, hotele,
pensjonaty itp.).

+ Urzadzenia nie moga uzywaé dzieci. Przechowuj je oraz przewdd poza ich zasiegiem.



+ Dzieci od 8 lat moga uzywaé urzadzenia wylacznie pod nadzorem. Czyszczenia
i konserwacji nie moga wykonywac dzieci bez nadzoru.

« Jesli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, zawsze odtacz je od sieci.
« Pobdr energii w trybie wyfaczenia: 0,4 W

+ Automatyczne przetaczenie w tryb wylaczenia: mniej niz 1 minuta.

UWAGA!!!

Przed zdjeciem misy z podstawy upewnij sie, ze urzadzenie
jest wytaczone.

Przeglad czesci

Wat wyjsciowy

Mechanizm podnoszenia ‘

Panel dotykowy S

Misa do mieszania

Hak do wyrabiania ciasta é@ >
=1
/

Hak do wyrabiania ciasta

Mieszadto 0 e 6 o

Trzepaczka

Pokrywa pojemnika
Przednia pokrywa

Dane techniczne

* Moc: 1800 W

» Predkosci: 10

» Pojemnos$é misy: 5 |

« Napiecie: 220-240 V ~ 50/60 Hz

000000060000
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Uzytkowanie urzadzenia

1) Przed pierwszym uzyciem umyj akcesoria czysta woda, optucz i osusz.

2) Nacisnij gorna cze$é urzadzenia i obré¢ (naci$nij) mechanizm podnoszenia (2]
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara — gdrna czes¢ automatycznie sie podniesie.
(rysunek 11 2)

3) Odwaz sktadniki i ptyny przeznaczone do przetwarzania do misy do mieszania,

nastepnie zatéz mise do mieszania o na urzadzenie i obré¢ jg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie i zablokuje. (rysunek 3)

4) Nie przekraczaj maksymalnej ilosci ciasta — catkowita masa nie moze przekraczaé
1,5 kg.
5) Zatéz wymagane akcesorium o, o lub e (mozna uzywaé zawsze tylko jednego)

na wat wyjsciowy (1] Docisnij akcesorium do goéry, a nastepnie obré¢ o ¢wier¢ obrotu
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do pozycji zablokowanej. (rysunek 5 i 6)

6) Nacis$nij gérng czesé urzadzenia — automatycznie zablokuje sie w pozycji poziomej za
pomoca mechanizmu podnoszenia 0. (rysunek 7)
7) Aby otworzyé, naciénij reka goérna czesé urzadzenia, obréé mechanizm podnoszenia

(2] zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i podnie$ gérna czes¢. Nastepnie obré¢ mise
do mieszania przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, wyjmij ja i wyjmij gotowe ciasto.
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Opis funkcji LED i sterowania

Wiaczanie urzadzenia

a) Po podtaczeniu do zasilania wyswietlacz zagwieci sie i miga O, panel dotykowy jest
w petni aktywny (D — urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci.

b) Jesli w trybie gotowosci przez 1 minute nie zostanie wykonana zadna czynnosg,
wyswietlacz przyciemni sie i przejdzie w tryb uspienia.

c) W trybie uspienia urzadzenie aktywuje sie dotknieciem ® — wyswietlacz ponownie
sie zaswieci i przejdzie w tryb gotowosci.

Tryb ustawiania predkosci

W trybie gotowosci i w trybie pracy predkosé zmienia sie
dotykiem. @O

« Dotknieciem uruchomisz urzadzenie P[] - na wyswietlaczu
pojawi sie aktualna predkosé.

 Ponownym dotknieciem zatrzymasz urzadzenie.

Ustawienie odliczania (timera)

Po ustawieniu predkosci:

« Dotknieciem SET zacznie migaé¢ wskazanie czasu.

« Dotknieciem @@ mozna ustawi¢ czas mieszania.

+ Kolejnym dotknieciem SET zacznie miga¢ wskazanie predkosci.
Po ustawieniu odliczania:

« Dotknieciem P|| urzadzenie sie uruchomi.

» Wyswietlacz odlicza az do ,0”, po czym urzadzenie automatycznie sie zatrzyma.
Podczas pracy:
« Dotknieciem >|| mozna zmienia¢ predkosé i czas ®0O SET.

« Ponownym dotknieciem B|| urzadzenie kontynuuje normalng prace.
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Zalecenia

Ustawienie predkosci i uzycie podwdjnego haka
dla maksymalnie 1,5 kg mieszanki

Akcesorium Predkosé Cz'as Maks Procedura
(min) ilos¢
Uruchom na predkosci
1000 1 przez 30 s, nastepnie
Podwdjny hak © 9 na predkosci 2 przez 30
. maki + .
do wyrabiania 1-3 3-5 538 s, a potem na predkosci
ciasta 9 3 przez 2—-3 minuty,
wody . ;
az powstanie zwarte
ciasto.
660 g Uruchom na predkosci
. _ B maki + 2 przez 20 s, nastepnie
Mieszadto 2-7 3-10 840 g na predkosci 7 przez
wody ponad 2 min 40 s.
co na- Ustaw predkosé
Trzepaczka 8-10 3-10 jmniej 3 8-10 i ubijaj przez co
biatka najmniej 3 minuty.




Maszynka do miegsa

© Popychacz

© Zasobnik 0O sitko

© Korpus maszynki @ Nakretka mocujaca
O Slimak

Montaz i uzycie maszynki do migsa

1. Aby zamontowaé akcesoria maszynki, najpierw zatéz néz maszynki e na wat slimaka
o. Nastepnie zatéz wymagane sitko e (grube, srednie lub drobne). Zwré¢ uwage na
prawidtowe wyréwnanie rowka miedzy nozem (5 I korpusem maszynki e, a nastepnie
dokre¢ nakretke mocujaca o na korpusie maszynki o

2. Zdemontuj przedniag pokrywe.

3. Nacisnij przycisk zwalniajacy z przodu urzadzenia, przytrzymaj maszynke e, podiacz

ja do czesci napedowej i obréé przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do pozycji
zablokowane;j.

4. Wyréwnaj wylot zasobnika © : otworem wsadowym maszynki O zamocuj go.

5. Pod wylotem maszynki umie$é naczynie. Oczy$¢ mieso i pokrdj je w paski — ich
szerokos¢ nie moze przekraczaé wielko$ci otworu wejsciowego zasobnika (2]

6. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka, ustaw regulator predkosci na stopien 3,
wiéz mieso do zasobnika @ i stopniowo wktadaj je do otworu wsadowego. Uzywaj

popychacza [ 1 J8 powolnego przesuwania miesa. Nie wkiadaj palcéw do maszynki (3]
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7. Po uzyciu ustaw predkos¢ na 0 i odtacz urzadzenie od gniazdka.

Zalecenia dotyczace uzytkowania
+ Usun kosci z miesa i pokrdj je na kawatki ok. 2,5 cm.
« Ustaw predkosc na 1-3.

» Mozna przetworzy¢ do 3 kg miesa jednoczesnie.

UWAGA!!!

Po 5 minutach nieprzerwanej pracy zatrzymaj urzadzenie
i pozostaw je do ostygniecia. Nie uzywaj go nieprzerwanie
dtuzej niz 15 minut, aby nie doszto do obnizenia wydajnosci
urzadzenia.

Krajalnica do warzyw 4 w 1

© Popychacz O Grubatarka
e Korpus krajalnicy e Krajalnica
© Drobnatarka @ Tarka do drobnego siekania
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Montaz i uzycie krajalnicy do warzyw
1. Zdejmij przednig pokrywe.

2. Wtéz wybrana koncéwke — drobne szatkowanie e, grube szatkowanie o, krojenie
© 1ub drobne siekanie @ - do korpusu krajalnicy do warzyw (2]

3. Nacisnij przycisk zwalniajacy z przodu urzadzenia, podfacz korpus krajalnicy (2]
do czesci napedowej i obré¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara do pozyciji
zablokowanej.

4. Pod wylotem krajalnicy umie$é naczynie.
5. Pokréj warzywa na kawatki odpowiedniej wielkosci do otworu wejsciowego krajalnicy.

6. Podtacz przewdd zasilajacy do gniazdka i ustaw predkos$é na stopien 3—-5. Wkiadaj

warzywa do otworu wsadowego i delikatnie dociskaj je za pomoca popychacza (1]
Nigdy nie uzywaj palcéw do dociskania sktadnikdw.

7. Po uzyciu ustaw regulator predkosci na 0 i odtacz urzadzenie od gniazdka.

Zalecenia dotyczace uzytkowania

» Twarde produkty pokréj na dtugie paski.

+ Ustaw predkosc na 3-5.

« Produkty dociskaj umiarkowang sita za pomoca popychacza.

UWAGA!!!

Po § minutach nieprzerwanej pracy zatrzymaj urzadzenie.
Nie uzywaj go nieprzerwanie dtuzej niz 15 minut, aby
nie doszto do obnizenia wydajnosci urzadzenia.



Przystawka do makaronu 3 w 1
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Drobny watek tnacy S

Watek dociskowy do ciasta
Szeroki watek tnacy
Ustawienie grubosci watkowania

Wyjscie wolnoobrotowe

000000

Gorna pokrywa

Zasady bezpieczenstwa

* Przed montazem i demontazem akcesoriéw wytacz zasilanie.

+ Surowo zabrania sie dotykania palcami ruchomych czesci i otwordw.
+ Nigdy nie pozostawiaj tego akcesorium w pracy bez nadzoru.

+ Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia ani akcesoriéw.

+ Przed uzyciem tego akcesorium nie no$ odziezy z luznymi dodatkami ani luznymi
czesciami ubrania, aby nie doszto do ich wciggniecia przez akcesorium.

+ Nigdy nie wkfadaj metalowych ani ostrych przedmiotéw miedzy watki dociskowe.

+ Nieprawidtowe uzycie lub nieprzestrzeganie tych instrukcji moze prowadzi¢ do
niezamierzonego urazu.

» Srodkowy watek / watek tnacy mozna przed pierwszym uzyciem optukaé czysta woda.
Po opftukaniu wytrzyj go wilgotna sciereczka. Nie zanurzaj tego akcesorium w wodzie.

Nie uzywaj zmywarki do naczyn do czyszczenia tego akcesorium.

Montaz przystawki do makaronu

1. Zdejmij gdérna pokrywe napedu wolnoobrotowego robota kuchennego.

2. Chwy¢ przystawke do makaronu przednig strong do gory (przednia strona jest
oznaczona napisami, tylna strona ma skrobak do ciasta) i wsurn ja do napedu




wolnoobrotowego. Gdy naped potaczy sie z przystawka, obré¢ przystawke przeciwnie
do ruchu wskazdwek zegara, aby jag zablokowac.

Zalecenia dotyczace uzytkowania (500 g maki)
1. Najpierw przygotuj ciasto. Szczegodty znajdziesz w czesci ,Procedura przygotowania
ciasta”.

2. Podziel ciasto na 5 czesci. Wez jedng czes¢ ciasta, rozwatkuj jg watkiem na grubosé
1 cm i lekko posyp powierzchnie maka.

3. Wiacz robot i ustaw stopien predkosci 3 lub nizszy (watek dociskowy zacznie sie
obracac).

4. Wyciagnij i obréé pokretto regulacyjne, a nastepnie ustaw pokretto z boku przystawki
w pozycji 8. Nigdy nie wkiadaj metalowych ani ostrych przedmiotéw miedzy watki.

5. Wi6z rozwatkowane ciasto miedzy watki dociskowe i powtarzaj ten krok, az
powierzchnia ciasta bedzie gtadka i réwna. (Podczas ponownego watkowania mozesz
ztozyé ciasto na pdt, co pomoze uzyskaé lepszy efekt.)

6. Stopniowo ustawiaj pokretto od poziomu 8 az do poziomu 0 i przy kazdym ustawieniu
rozwatkuj ciasto do odpowiedniej grubosci. Jako kofncowa grubosé ciasta zaleca sie
poziom 1-3.

7. Rozwatkowane ciasto pokréj na wymagang szerokos¢. (Opcjonalnie mozna uzyé
drobnego lub szerokiego watka tngcego.)

Uzycie drobnego i szerokiego watka thacego

1. Przed uzyciem watka tnacego nalezy najpierw rozwatkowac ciasto za pomoca watkéw
dociskowych.

2. Uzywaj watkéw tnacych zgodnie z tymi instrukcjami.

3. Wktadaj ciasto prosto i powoli od géry do dotu do watka tnacego.

Za pomoca réznych watkéw tnacych mozna przygotowaé rézne rodzaje makaronu. Po
pokrojeniu zalecamy lekko posypaé makaron maka, aby sie nie sklejat.

Czyszczenie i konserwacja

1. Lekko naci$nij przycisk zwalniajacy, przytrzymaj przystawke reka i obracajac zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara, wyjmij ja z napedu wolnoobrotowego. Nastepnie pozostaw
ja na 1 godzine do swobodnego wyschniecia.

2. Palcami delikatnie nacisnij przycisk PUSH i podnies gdérng pokrywe, aby ufatwié
czyszczenie. Do czyszczenia zalecamy uzyé wilgotnej Sciereczki i szczoteczki.

Przepis: Ciasto jajeczne na makaron

Sktadniki
+ 500 g maki pszennej

PL
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* 4 jajka

+2,5gsoli

« 5goleju

Jesli ciasto podczas wyrabiania jest zbyt suche, dodaj odpowiednig iloéé¢ wody (10-20
ml).

Procedura przygotowania
» Do misy wtéz make, sdl, olej i roztrzepane jajka.

« Zatéz hak do wyrabiania ciasta na robot kuchenny i wyrabiaj ciasto zgodnie z instrukcja
obstugi robota kuchennego, az powstanie zwarte ciasto.

» Wylacz robot, zbierz ciasto i resztki ciasta z misy i wyrabiaj recznie, az powierzchnia
ciasta bedzie gtadka.

+ Dla lepszego efektu zawin ciasto w plastikowg torbe i pozostaw je na okoto 8 minut,
aby odpoczeto, zanim zaczniesz je przetwarza¢ za pomoca przystawki do makaronu.

+ Po zatozeniu przystawki do makaronu postepuj zgodnie z instrukcjami uzytkowania.

Zalecenia dotyczace uzytkowania

Przystawka Funkcja Predkosé Szerokos¢

makaronu
o Waikowa- 2-10 | do 140 mm
dociskowy nie ciasta
Szeroki watek Kr(:)jenle 2-10 65 mm
tnacy ciasta
Drobny watek Krc.)jenle 2-10 o mm
tnacy ciasta

Zalecane

ustawienie grubosci watkowania
(wyciagnij w kierunku strzafki
i obrog):

2: wyrabianie i przygotowanie ciasta
—4: makaron jajeczny

5: spaghetti, fettuccine, lasagne

8: cienkie fettuccine, tortellini, linguine
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Przed pierwszym uzyciem
Aby zapobiec uszkodzeniu, nie myj ani nie zanurzaj przystawki w wodzie ani innej cieczy.
Nie myj w zmywarce do naczyn.

Uwaga: Te przystawki sa przeznaczone wylacznie do przygotowywania ciasta
makaronowego. Nie uzywaj ich do krojenia ani watkowania innych produktéw
spozywczych, aby nie doszto do uszkodzenia maszynki do makaronu.

Montaz i uzytkowanie

Zdejmij przednia pokrywe robota kuchennego i wybierz wymagang przystawke
1. Witéz watek do makaronu do otworu na akcesoria.

2. Obré¢ przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, az prawidtowo zatrzasnie sie w
kwadratowym otworze ztacza.

3. Po catkowitym zamocowaniu przystawki wyciagnij prosto pokretto regulacji watka.
4. Obrd¢ pokretto na wymagane ustawienie zgodnie z potrzebna szerokoscig makaronu.

5. Podtacz wtyczke do gniazdka i ustaw predkosé na stopien 2—6. W6z rozwatkowane
ciasto miedzy watki do wyrabiania.

Po zakonczeniu uzytkowania ustaw predkos$é na ,0” i odigcz przewdd zasilajacy.

_— _— _— 5) _—
1)
2) 3) 4) )

Uwaga

« Podziel ciasto na czesci odpowiadajace wielko$ci watka do makaronu.
« Wyciagnij pokretto regulacji watka i ustaw pozycje 1.
» Nastepnie zwolnij pokretto i upewnij sie, ze trzpien na korpusie watka wszedt w

otwor z tytu pokretta regulacyjnego, aby pokretto prawidtowo przylegato do korpusu
watka.

» Witz rozwatkowane ciasto miedzy watki i pozwdl mu sie wyrobié. Ztéz ciasto na pot
i ponownie przepusé je przez watki. Powtarzaj, az ciasto bedzie gtadkie, elastyczne
i bedzie pokrywac cata szeroko$¢ watka.

+ Podczas watkowania i krojenia lekko posyp ciasto maka, aby byto bardziej suche,
a poszczegdlne czesci sie nie sklejaty.

« Aby dalej rozwatkowaé ciasto na ciensze, kontynuuj watkowanie. Ustaw watek na
stopien 3 i powtdrz proces. Stopniowo zwiekszaj ustawienie watka, az osiagniesz
wymagana grubos¢. Na tym etapie nie sktadaj juz ciasta.

« Aby przygotowaé makaron, wymien watek na wybrana krajalnice. Wtéz rozwatkowane
ptaty ciasta do krajalnicy. Odpowiednia grubos$¢ dla poszczegdlnych rodzajow
makaronu znajdziesz w tabeli funkcji.

« Jesli makaron jest zbyt miekki lub sie tamie, mozesz lekko posypaé ciasto suchag

o



Rozwigzywanie problemow

Problemy

Przyczyny

Rozwigzanie

Urzadzenie nagle za-
trzymuje sie podczas
uzytkowania

Moze to by¢ spowo-
dowane zbyt dtugim
czasem pracy lub wysoka
temperaturg otoczenia,
co prowadzi do przegr-
zania silnika; aktywuje sie
ochrona przed przegr-
zaniem i urzadzenie auto-
matycznie sie wylacza.

Ustaw pokretto predkosci
na ,0", odtacz zasilanie

i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie do temperatury
pokojowej, nastepnie
mozna je ponownie
uruchomié (zwykle 15-30
minut, czas chtodzenia
rézni sie w zaleznosci od
temperatury otoczenia).

Po obréceniu pokretta
predkosci urzadzenie sie
nie uruchamia

Sprawdz, czy wtyczka
jest prawidtowo wiozona
do gniazdka.

Sprawdz, czy nie ma pr-
zerwy w dostawie pradu.

Sprawdz, czy przycisk
podnoszenia wrécit do
prawidtowej pozycji.

Upewnij sie, ze przewdd
zasilajacy jest prawidto-
wo podtaczony.

Poczekaj na przywréce-
nie zasilania.

Upewnij sig, ze gorna
cze$¢ urzadzenia jest
prawidtowo zabloko-
wana.

Nadmierny hatas podczas
pracy

1) Urzadzenie jest gtos-
niejsze przy wyzszych
predkosciach niz przy
nizszych.

2) llo$¢ przetwarzanych
sktadnikow jest zbyt
duza, co prowadzi do
przeciazenia.

3) Niestabilne napiecie.
4) Zbyt dtugi czas pracy.

1) Wybierz odpowiednia
predkosé zgodnie z zale-
ceniami w instrukcji.

2) Zmniejsz ilo$¢ sktad-
nikow.

3) Przy niestabilnym na-
pieciu poczekaj na jego
stabilizacje.

4) Jesli czas pracy jest
zbyt dtugi, przerwij prace
i pozostaw urzadzenie do
ostygnigcia.
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Predkos$¢ urzadzenia
spada lub jest niestabilna

1) Niska temperatura
otoczenia powodu-

je stwardnienie smaru
wewnatrz urzadzenia.
2) Zbyt twarde lub zbyt
duza ilos¢ sktadnikéw
powoduje nadmierne
obciazenie.

3) Nagty spadek napie-
cia.

1) Zdejmij mise i pozo-
staw urzadzenie pracu-
jace na biegu jatowym
przez ok. 5 minut, aby
smar sie rozluznit.

2) Zmniejsz ilo$é sktad-
nikow.

3) Uzywaj urzadzenia
dopiero po stabilizacji
napiecia.

Urzadzenie kolysze sie
lub trzesie podczas pracy

1) Sprawdz, czy nézki nie
sa poluzowane.

2) Sprawdz, czy urzad-
zenie stoi na réwnej
powierzchni.

1) Sprawdz nézki.

2) Umie$¢ urzadzenie na
rownej i stabilnej powi-
erzchni..

Goérna czesé urzadzenia
po zatozeniu ostony pr-
zeciwrozpryskowej i misy
nie wraca z powrotem

Sprawdz prawidtowe
zatozenie ostony i misy.

Obrdé ostone do
prawidtowej pozycji

i upewnij sig, ze misa jest
prawidtowo zatozona.

Ciemnienie ciasta po
uzyciu

Na ciasto spada czarny
proszek z gtowicy mies-
zajacej.

Przed uzyciem sprawdz,
czy glowica mieszajaca
i hak sa suche oraz bez
wody czy kurzu.

Czyszczenie

Czyszczenie korpusu urzadzenia

» Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Nie ptucz go bezposrednio woda, aby nie
doszto do przedostania sie wody do silnika i pdZniejszego zwarcia, porazenia pradem
elektrycznym, korozji lub innego uszkodzenia.

» Nie uzywaj do czyszczenia bardzo mokrej sciereczki.

« Nie uzywaj agresywnych srodkéw czyszczacych (np. kwasdw, zasad, octu, soli), ktére

moga uszkodzi¢ powierzchnie.

« Nie uzywaj druciakdw ani ostrych narzedzi, ktére moga uszkodzi¢ akcesoria.
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Czyszczenie akcesoriow

« Czesci zeliwnych/aluminiowych nie wktadaj do zmywarki ani nie czys¢ agresywnymi
$rodkami (wyjatkiem sa czesci nierdzewne, powierzchnie teflonowe i czesci poddane
obrébce elektroforetycznej).

+ Nie pozostawiaj akcesoriéw dugotrwale zanurzonych w roztworach czyszczacych,
sfonej wodzie ani occie. Po uzyciu natychmiast je oczysé.

« Po umyciu osusz akcesoria, zwkaszcza czesci wewnetrzne.

Czyszczenie specjalne
« Obracajacy sie wat moze na skutek tarcia pozostawiaé czarne $lady. Po kazdym uzyciu
oczys¢ go i utrzymuj w stanie suchym.

» Uwazaj na ostre ostrza i krawedzie.

Przechowywanie i konserwacja
* W celu ochrony przed utlenianiem mozesz lekko posmarowac ostrze, tarcze i mise
oliwg z oliwek.

« Jedli nie uzywasz urzadzenia, przykryj je i przechowuj w suchym miejscu.

Utylizacja

- Nie wyrzucaj urzadzenia do zwyktych odpadéw komunalnych.

+ Utylizacje przeprowadzaj za posrednictwem autoryzowanego punktu zbidrki lub
lokalnego systemu segregacji odpaddw.

 Przestrzegaj obowiazujacych przepisow. W przypadku watpliwosci skontaktuj sie
z odpowiednim punktem zbidrki.



Bedienungsanleitung

Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Geréts die Bedienungsanleitung sorgfiltig
durch und bewahren Sie sie zusammen mit dem Garantieschein, dem Kaufbeleg
und, wenn méglich, der Originalverpackung mit Innenpolsterung auf. Wenn Sie
das Geridt an eine andere Person weitergeben, geben Sie auch diese Anleitung
mit.

- Das Gerét ist ausschliellich fir den privaten Gebrauch und fir den vorgesehenen
Zweck bestimmt. Es ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch geeignet. Verwenden
Sie es nicht im Freien (sofern es nicht fiir den Auflengebrauch bestimmt ist). Halten
Sie es von Warmequellen, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (tauchen Sie
es niemals in Flissigkeit) und scharfen Kanten fern. Verwenden Sie das Geréat nicht
mit nassen Handen. Wenn das Gerat feucht oder nass ist, trennen Sie es sofort vom
Stromnetz.

« Schalten Sie das Gerét beim Reinigen oder Aufbewahren aus und ziehen Sie immer
den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn es nicht
verwendet wird, und entfernen Sie angeschlossenes Zubehér.

» Verwenden Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt. Wenn Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus oder ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+ Uberpriifen Sie das Gerat und das Netzkabel regelmaBig auf Beschadigungen.
Verwenden Sie kein beschadigtes Gerét. Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
Wenden Sie sich immer an einen autorisierten Kundendienst. Wenn das Netzkabel
beschéadigt ist, muss es vom Hersteller, einem Servicetechniker oder einer anderen
qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile.

- Beachten Sie besonders die folgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise”.

Kinder und gefahrdete Personen

« Bewahren Sie zur Sicherheit von Kindern samtliches Verpackungsmaterial (Plastiktiten,
Kartons, Styropor usw.) auBerhalb ihrer Reichweite auf.

WARNUNG!!!

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folien spielen - es
besteht Erstickungsgefahr.
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« Bei Verwendung des Mixers oder Zerkleinerers dirfen Kinder das Gerat nicht
bedienen. Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBlerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

- Dieses Gerét ist kein Spielzeug. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

- Das Gerat darf von Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis nur unter Aufsicht
verwendet werden oder wenn sie in die sichere Verwendung eingewiesen wurden und
die moéglichen Risiken verstehen.

Spezielle Sicherheitshinweise
+ Wenn das Gerat unbeaufsichtigt bleibt oder vor der Montage, Demontage oder
Reinigung, trennen Sie es immer vom Stromnetz.

« Schalten Sie das Gerét vor dem Wechsel von Zubehér oder vor dem Zugang zu
beweglichen Teilen aus und trennen Sie es vom Stromnetz. Verwenden Sie das Gerat
nicht fir andere als die vorgesehenen Zwecke.

WARNUNG!!!

Um Gefahren durch ein unbeabsichtigtes Zurlicksetzen der
Thermosicherung zu vermeiden, darf das Gerat nicht tber ein
externes Schaltgerat (z. B. eine Zeitschaltuhr) mit Strom ver-
sorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der
regelmalig ein- und ausgeschaltet wird.

« Verwenden Sie das Gerét nur unter Aufsicht.

« Greifen Sie nicht in die Sicherheitsschalter ein.

« Stecken Sie wéhrend des Betriebs keine Gegenstande in rotierende Teile.
« Stellen Sie das Geréat auf eine glatte, ebene und stabile Oberflache.

 SchlieBen Sie das Gerat nicht an das Stromnetz an, wenn nicht alle erforderlichen
Zubehorteile installiert sind.

+ Dieses Gerét ist nicht fir Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung bestimmt, sofern sie nicht von einer
verantwortlichen Person beaufsichtigt werden.

« Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerét spielen.

« Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten
nur unter Aufsicht und nach Einweisung in die sichere Verwendung benutzt werden.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einer qualifizierten Person ersetzt
werden.

« Das Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt und in dhnlichen Umgebungen bestimmt
(z. B. Kiichenbereiche an Arbeitsplatzen, Bauernhéfe, Hotels, Pensionen usw.).

» Das Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Bewahren Sie es und das Kabel
aufBerhalb ihrer Reichweite auf.
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« Kinder ab 8 Jahren dirfen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden. Reinigung und
Wartung dirfen von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

« Wenn das Geréat unbeaufsichtigt bleibt, trennen Sie es immer vom Stromnetz.
- Energieverbrauch im ausgeschalteten Zustand: 0,4 W

» Automatische Umschaltung in den Aus-Modus: weniger als 1 Minute.

WARNUNG!!!

Vergewissern Sie sich vor dem Abnehmen der Schissel von
der Basis, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

Ubersicht der Bestandteile

Ausgangswelle

Hebemechanismus
Touchpanel
Rihrschissel
I—
Knethaken é@
//_\
Knethaken /

Rihrbesen o e e o

Schneebesen

Behélterdeckel
Vordere Abdeckung

Technische Daten

000000060000

- Leistungsaufnahme: 1800 W

» Geschwindigkeiten: 10

« Fassungsvermogen der Schiissel: 5 |
+ Spannung: 220-240 V ~ 50/60 Hz



Verwendung des Gerats

1) Waschen Sie das Zubehor vor der ersten Verwendung mit sauberem Wasser, spiilen
Sie es ab und trocknen Sie es.

2) Driicken Sie den oberen Teil des Gerdts und drehen (driicken) Sie den
Hebemechanismus @ im Uhrzeigersinn — der obere Teil hebt sich automatisch an.
(Abbildung 1 und 2)

3) Wiegen Sie die zu verarbeitenden Zutaten und Fliissigkeiten in die Riihrschiissel
ab, setzen Sie anschlieBend die Rihrschissel o auf das Gerat und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet und gesichert ist. (Abbildung 3)

4) Uberschreiten Sie nicht die maximale Teigmenge — das Gesamtgewicht darf 1,5 kg
nicht Uberschreiten.

5) Setzen Sie das gewiinschte Zubehor e, o oder e (es kann immer nur eines

verwendet werden) auf die Ausgangswelle ©. Driicken Sie das Zubehér nach oben
und drehen Sie es anschlielend um eine Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn in
die gesicherte Position. (Abbildung 5 und 6)

6) Driicken Sie den oberen Teil des Geréts — er wird mithilfe des Hebemechanismus (2]
automatisch in horizontaler Position gesichert. (Abbildung 7)

7) Zum Offnen driicken Sie den oberen Teil des Gerats mit der Hand, drehen den

Hebemechanismus @ im Uhrzeigersinn und heben den oberen Teil an. Drehen Sie
anschlieBend die Rihrschissel gegen den Uhrzeigersinn, nehmen Sie sie heraus und
entnehmen Sie den fertigen Teig.
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Beschreibung der LED-
Funktionen und Bedienung

Einschalten des Gerats

a) Nach dem AnschlieBen an die Stromversorgung leuchtet das Display auf und (D

blinkt, das Touchpanel ist vollstandig aktiv () - das Gerit befindet sich im Standby-
Modus.

b) Wenn im Standby-Modus 1 Minute lang keine Aktion erfolgt, wird das Display
gedimmt und wechselt in den Schlafmodus.

c) Im Schlafmodus wird das Gerat durch Beriihren von ® aktiviert — das Display
leuchtet erneut auf und wechselt in den Standby-Modus.

Modus zur
Geschwindigkeitseinstellung
Im  Standby- sowie im Betriebsmodus wird die

Geschwindigkeit durch Beriihren gedndert. @@

« Durch Beriihren starten Sie das Gerat P|| — auf dem
Display wird die aktuelle Geschwindigkeit angezeigt.

« Durch erneutes Beriihren stoppen Sie das Gerat.

Einstellung des Countdowns (Timers)

Nach Einstellung der Geschwindigkeit:
« Durch Beriihren von SET beginnt die Zeitanzeige zu blinken.

- Durch Beriihren von @O kann die Mischzeit eingestellt werden.
« Durch weiteres Beriihren von SET beginnt die Geschwindigkeitsanzeige zu blinken.

Nach Einstellung des Countdowns:

« Durch Beriihren von P|| startet das Gerat.

» Das Display zahlt bis ,0" herunter, danach stoppt das Gerat automatisch.

Wiéhrend des Betriebs:
« Durch Beriihren von B[] kénnen Geschwindigkeit und Zeit gedndert werden @O SET.

« Durch erneutes Beriihren von B|| setzt das Gerit den normalen Betrieb fort.
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Empfehlung

Einstellung der Geschwindigkeiten und Verwendung
des Doppelhakens fiir maximal 1,5 kg Mischung

. Geschwin- . . Max. .
Zubehor digkeit Zeit (min) Menge Vorgehensweise
Starten Sie mit
Geschwindigkeit 1 fir
1000 g 30 s, ansch'||e[3§nd
Doppel-K- Mehl + Geschwindigkeit 2
1-3 3-5 fir 30 s und danach
nethaken 538 g o
Wasser Geschwindigkeit 3
fir 2—3 Minuten, bis
ein kompakter Teig
entsteht.
Starten Sie mit
(!\J/\égh?+ Geschwindigkeit 2 fir
Riihrbesen 2-7 3-10 20 s, anschlieBend
840 g seniiebend |
Wasser Geschwindigkeit 7 fur
mehr als 2 min 40 s.
Stellen Sie
. Geschwindigkeit
mindes- 8-10 ein und
Schneebesen 8-10 3-10 tens 3 .
S schlagen Sie
Eiweil3e

mindestens 3
Minuten.



Fleischwolf

© Stopfer © Messer

© Einfillschale © Lochscheibe

© Gehéduse des Fleischwolfs @ Befestigungsmutter
@ Schnecke

Montage und Verwendung des Fleischwolfs

1. Zur Installation des Fleischwolf-Zubehors setzen Sie zuerst das Messer des
Fleischwolfs @ auf die Schneckenwelle @. Setzen Sie anschlieBend die gewiinschte
Lochscheibe e (grob, mittel oder fein) ein. Achten Sie auf die richtige Ausrichtung
der Nut zwischen dem Messer e und dem Gehéuse des Fleischwolfs o und ziehen
Sie anschlief3end die Befestigungsmutter © 2 Gehiuse des Fleischwolfs © fest.
2. Entfernen Sie die vordere Abdeckung.

3. Driicken Sie die Entriegelungstaste an der Vorderseite des Gerats, halten Sie den
Fleischwolf e fest, schlieBen Sie ihn an den Antriebsteil an und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn in die gesicherte Position.

4. Richten Sie den Auslass der Einfiillschale e mit der Einflll6ffnung des Fleischwolfs
e aus und befestigen Sie ihn.

5. Stellen Sie ein Gefal3 unter den Auslass des Fleischwolfs. Reinigen Sie das Fleisch
und schneiden Sie es in Streifen — deren Breite darf die Gro3e der Einlassoffnung der

Einflllschale 9 nicht Gberschreiten.
6. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
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auf Stufe 3, geben Sie das Fleisch in die Einflllschale © und fiihren Sie es nach und
nach in die Einfill6ffnung ein. Verwenden Sie den Stopfer 0, um das Fleisch langsam

nachzuschieben. Stecken Sie keine Finger in den Fleischwolf (3]

7. Stellen Sie nach der Verwendung die Geschwindigkeit auf O und ziehen Sie den
Stecker des Geréts aus der Steckdose.

Empfehlung zur Verwendung

« Entfernen Sie Knochen aus dem Fleisch und schneiden Sie es in Stlcke von ca. 2,5
cm.
- Stellen Sie die Geschwindigkeit auf 1-3.

- Es kdnnen bis zu 3 kg Fleisch auf einmal verarbeitet werden.

WARNUNG!!!

Stoppen Sie das Gerédt nach 5 Minuten ununterbrochenem
Betrieb und lassen Sie es abkiihlen. Verwenden Sie es
nicht langer als 15 Minuten ununterbrochen, damit es
nicht zu einer Verringerung der Leistung des Gerats kommt.

Gemiuseschneider 4 in 1




© Stopfer O Grobe Reibe
o Gehause des Gemlseschneiders e Schneider

e Feine Reibe o Reibe zum feinen Zerkleinern

Montage und Verwendung des Gemiiseschneiders
1. Entfernen Sie die vordere Abdeckung.

2. Setzen Sie den gewdhlten Aufsatz — feines Raspeln e, grobes Raspeln o,
Schneiden @ oder feines Zerkleinerm @ - in das Gehause des Gemiiseschneiders
e ein.

3. Driicken Sie die Entriegelungstaste an der Vorderseite des Geréts, schlie3en Sie das

Gehause des Gemiiseschneiders @ an den Antriebsteil an und drehen Sie es gegen
den Uhrzeigersinn in die gesicherte Position.

4. Stellen Sie ein Gefal} unter den Auslass des Gemiseschneiders.

5. Schneiden Sie das Gemiise in Stlicke geeigneter GroRe fir die Einlasséffnung des
Gemiiseschneiders.

6. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und stellen Sie die Geschwindigkeit
auf Stufe 3-5. Geben Sie das Gemise in die Einflll6ffnung und driicken Sie es

vorsichtig mit dem Stopfer © nach. Verwenden Sie niemals die Finger, um Zutaten
nachzudriicken.

7. Stellen Sie nach der Verwendung den Geschwindigkeitsregler auf 0 und ziehen Sie
den Stecker des Gerats aus der Steckdose.

Empfehlung zur Verwendung

« Schneiden Sie feste Lebensmittel in lange Streifen.
- Stellen Sie die Geschwindigkeit auf 3-5.

« Driicken Sie die Lebensmittel mit angemessener Kraft mithilfe des Stopfers nach.

WARNUNG!!!

Stoppen Sie das Gerédt nach S5 Minuten ununterbrochenem
Betrieb. Verwenden Sie es nicht ldnger als 15 Minuten
ununterbrochen, damit es nicht zu einer Verringerung der
Leistung des Gerats kommt.



Nudelaufsatz 3 in 1
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Feine Schneidwalze “\\“\\\\\\\\\\

Presswalze fiir Teig
Breite Schneidwalze
Einstellung der Walzdicke

Langsamlaufender Ausgang

000000

Obere Abdeckung

Sicherheitshinweise

« Schalten Sie vor der Installation und Demontage des Zubehérs die Stromversorgung
aus.

« Es ist strengstens verboten, bewegliche Teile und Offnungen mit den Fingern zu
beriihren.

« Lassen Sie dieses Zubehor niemals unbeaufsichtigt in Betrieb.
 Verwenden Sie niemals beschddigte Gerate oder Zubehorteile.

« Tragen Sie vor der Verwendung dieses Zubehors keine Kleidung mit losen Accessoires
oder losen Kleidungsstlcken, damit diese nicht vom Zubehér erfasst werden.

Stecken Sie niemals metallische oder scharfe Gegenstdnde zwischen die
Andruckwalzen.

Unsachgemélle Verwendung oder Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu
unbeabsichtigten Verletzungen fiihren.

+ Die mittlere Walze / Schneidwalze kann vor der ersten Verwendung mit sauberem
Wasser abgespilt werden. Wischen Sie sie nach dem Abspiilen mit einem feuchten
Tuch ab. Tauchen Sie dieses Zubehor nicht in Wasser.

Verwenden Sie keine Geschirrspiilmaschine zur Reinigung dieses Zubehors.

Montage des Nudelaufsatzes

1. Entfernen Sie die obere Abdeckung des Niedriggeschwindigkeitsantriebs der
Kichenmaschine.

2. Halten Sie den Nudelaufsatz mit der Vorderseite nach oben (die Vorderseite ist
mit Beschriftungen versehen, die Rickseite hat einen Teigschaber) und schieben Sie
ihn in den Niedriggeschwindigkeitsantrieb. Sobald sich der Antrieb mit dem Aufsatz
verbunden hat, drehen Sie den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu sichern.

“g‘



Empfehlung zur Verwendung (500 g Mehl)
1. Bereiten Sie zuerst den Teig vor. Einzelheiten finden Sie im Abschnitt ,Vorgehensweise
zur Teigzubereitung”.

2. Teilen Sie den Teig in 5 Teile. Nehmen Sie einen Teil des Teigs, rollen Sie ihn mit
einem Nudelholz auf eine Dicke von 1 cm aus und bestéduben Sie die Oberflache leicht
mit Mehl.

3. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein und stellen Sie Geschwindigkeitsstufe 3 oder
niedriger ein (die Presswalze beginnt sich zu drehen).

4. Ziehen Sie den Einstellregler heraus und drehen Sie ihn, und stellen Sie den Regler
an der Seite des Aufsatzes auf Position 8. Stecken Sie niemals metallische oder scharfe
Gegenstande zwischen die Walzen.

5. Legen Sie den ausgerollten Teig zwischen die Presswalzen und wiederholen Sie
diesen Schritt, bis die Teigoberflache glatt und eben ist. (Beim wiederholten Walzen
kénnen Sie den Teig zur Halfte falten, was zu einem besseren Ergebnis beitragt.)

6. Stellen Sie den Regler schrittweise von Stufe 8 bis Stufe 0 ein und walzen Sie den
Teig bei jeder Einstellung auf die entsprechende Dicke aus. Als endgliltige Teigdicke
wird Stufe 1-3 empfohlen.

7. Schneiden Sie den ausgewalzten Teig auf die gewiinschte Breite. (Optional kann die
feine oder breite Schneidwalze verwendet werden.)

Verwendung der feinen und breiten Schneidwalze

1. Vor der Verwendung der Schneidwalze muss der Teig zuerst mit den Presswalzen
ausgewalzt werden.

2. Verwenden Sie die Schneidwalzen gemal diesen Anweisungen.

3. Fihren Sie den Teig gerade und langsam von oben nach unten in die Schneidwalze
ein.

Mit verschiedenen Schneidwalzen kénnen unterschiedliche Nudelsorten zubereitet
werden. Nach dem Schneiden empfehlen wir, die Nudeln leicht mit Mehl zu bestauben,
damit sie nicht zusammenkleben.

Reinigung und Wartung

1. Driicken Sie leicht die Entriegelungstaste, halten Sie den Aufsatz mit der Hand fest und
nehmen Sie ihn durch Drehen im Uhrzeigersinn aus dem Niedriggeschwindigkeitsantrieb
heraus. Lassen Sie ihn anschlieBend 1 Stunde frei trocknen.

2. Driicken Sie mit den Fingern vorsichtig die Taste PUSH und heben Sie die obere
Abdeckung an, um die Reinigung zu erleichtern. Zur Reinigung empfehlen wir ein
feuchtes Tuch und eine Biirste.

Rezept: Eierteig fiir Nudeln

Zutaten

» 500 g Weizenmehl
* 4 Eier

DE
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+2,59gSalz
+ 590l

Wenn der Teig wahrend des Knetens zu trocken ist, fligen Sie eine angemessene
Menge Wasser hinzu (10-20 ml).

Zubereitung
+ Geben Sie Mehl, Salz, Ol und verquirlte Eier in die Schiissel.

« Setzen Sie den Knethaken auf die Kiichenmaschine und kneten Sie den Teig gemal
der Bedienungsanleitung der Kiichenmaschine, bis ein kompakter Teig entsteht.

« Schalten Sie die Kiichenmaschine aus, sammeln Sie den Teig und Teigreste aus der
Schissel und kneten Sie von Hand, bis die Teigoberflache glatt ist.

- Fiir ein besseres Ergebnis wickeln Sie den Teig in einen Plastikbeutel und lassen Sie
ihn etwa 8 Minuten ruhen, bevor Sie ihn mit dem Nudelaufsatz weiterverarbeiten.

» Nach dem Anbringen des Nudelaufsatzes befolgen Sie die Gebrauchsanweisungen.

Empfehlung zur Verwendung

Aufsatz Funktion Ge§chV\{|n— Nudelbreite
digkeit
Presswalze Teig walzen 2-10 bis 140 mm
'Brelte Schne- Te|:q 210 6,5 mm
idwalze schneiden
Feine Teig
Schneidwalze schneiden 2-10 2/mm

Empfohlene
Einstellung der Walzdicke
(in Pfeilrichtung herausziehen
und drehen):

1-2: Kneten

und Teigzubereitung

3-4: Eiernudeln

4-5: Spaghetti, Fettuccine, Lasagne

6-8: diinne Fettuccine, Tortellini, Linguine




Vor der ersten Verwendung
Um Beschéadigungen zu vermeiden, waschen Sie den Aufsatz nicht und tauchen Sie ihn
nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Nicht in der Geschirrspiilmaschine reinigen.

Hinweis: Diese Aufsdtze sind ausschlie3lich zur Herstellung von Nudelteig bestimmt.
Verwenden Sie sie nicht zum Schneiden oder Walzen anderer Lebensmittel, damit der
Nudelbereiter nicht beschadigt wird.

Montage und Verwendung

Entfernen Sie die vordere Abdeckung der Kichenmaschine und wahlen Sie den
gewiinschten Aufsatz.

1. Setzen Sie die Nudelwalze in die Zubeh&roffnung ein.

2. Drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis sie korrekt in der quadratischen Offnung
des Anschlusses einrastet.

3. Ziehen Sie nach vollstandiger Befestigung des Aufsatzes den Bedienknopf zur
Einstellung der Walze gerade heraus.

4. Drehen Sie den Knopf auf die gewiinschte Einstellung entsprechend der bendtigten
Nudelbreite.

5. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose und stellen Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe 2—-6. Legen Sie den ausgerollten Teig zwischen die Walzen zum Kneten.

Stellen Sie nach Abschluss der Verwendung die Geschwindigkeit auf ,0" und ziehen
Sie das Netzkabel ab.

- i —_— —
1)
= 2) 3 ) ”

Warnung

- Teilen Sie den Teig in Teile, die der Groéf3e der Nudelwalze entsprechen.
« Ziehen Sie den Einstellknopf der Walze heraus und stellen Sie Position 1 ein.

* Lassen Sie den Knopf anschlieBend los und vergewissern Sie sich, dass der Stift am
Walzengehduse in die Offnung auf der Riickseite des Einstellknopfes eingerastet ist,
damit der Knopf richtig am Walzengeh&use anliegt.

+ Legen Sie den ausgerollten Teig zwischen die Walzen und lassen Sie ihn durchkneten.
Falten Sie den Teig zur Hélfte und fiihren Sie ihn erneut durch die Walzen. Wiederholen
Sie den Vorgang, bis der Teig glatt, elastisch ist und die gesamte Breite der Walze
bedeckt.

« Bestduben Sie den Teig wéahrend des Walzens und Schneidens leicht mit Mehl,
damit er trockener ist und die einzelnen Teile nicht zusammenkleben.

« Fahren Sie mit dem Walzen fort, um den Teig weiter zu verdinnen. Stellen Sie die
Walze auf Stufe 3 und wiederholen Sie den Vorgang. Erhéhen Sie die Walzeneinstellung
schrittweise, bis die gewiinschte Dicke erreicht ist. In dieser Phase den Teig nicht
mehr falten.

DE
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« Zur Herstellung von Nudeln ersetzen Sie die Walze durch den gewahlten Schneider.
Legen Sie die ausgerollten Teigplatten in den Schneider. Die richtige Dicke fir die

einzelnen Nudelsorten finden Sie in der Funktionstabelle.

« Wenn die Nudeln zu weich sind oder brechen, kénnen Sie den Teig leicht mit

trockenem Mehl bestauben.

Fehlerbehebung

Probleme

Ursachen

Lésung

Das Gerat stoppt
wahrend der Verwen-
dung plétzlich

Dies kann durch eine zu
lange Betriebsdauer oder
eine hohe Umgebung-
stemperatur verursacht
werden, was zur Uberhit-
zung des Motors fiihrt;
der Uberhitzungsschutz
wird aktiviert und das
Gerét schaltet sich auto-
matisch aus.

Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler
auf ,0”, trennen Sie die
Stromversorgung und
warten Sie, bis das Gerat
auf Raumtemperatur ab-
gekihlt ist. Danach kann
es wieder gestartet wer-
den (in der Regel 15-30
Minuten, die Abkihlzeit
variiert je nach Umge-
bungstemperatur).

Nach dem Drehen des
Geschwindigkeitsreglers
startet das Gerét nicht

Priifen Sie, ob der Stec-
ker richtig in die Stec-
kdose eingesteckt ist.

Priifen Sie, ob ein Stro-
mausfall vorliegt.

Priifen Sie, ob die Hebe-
taste in die richtige Posi-
tion zurlickgekehrt ist.

Vergewissern Sie sich,
dass das Netzkabel
richtig angeschlossen ist.

Warten Sie, bis die
Stromversorgung wie-
derhergestellt ist.

Vergewissern Sie sich,
dass der obere Teil des
Gerats richtig gesichert
ist.
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Ubermafige Gerius-
chentwicklung wahrend
des Betriebs

1) Das Gerét ist bei
héheren Geschwindi-
gkeiten lauter als bei
niedrigeren.

2) Die Menge der ve-
rarbeiteten Zutaten ist
zu grof3, was zu einer
Uberlastung fiihrt.

3) Instabile Spannung.
4) Zu lange Betrieb-
sdauer.

1) Wahlen Sie eine ge-
eignete Geschwindigkeit
gemal den Empfehlun-
gen in der Anleitung.

2) Reduzieren Sie die
Menge der Zutaten.

3) Warten Sie bei insta-
biler Spannung, bis sie
sich stabilisiert hat.

4) Wenn die Betrieb-
sdauer zu lang ist, unter-
brechen Sie die Arbeit
und lassen Sie das Gerat
abkihlen.

Die Geschwindigkeit
des Gerats sinkt oder ist
instabil

1) Niedrige Umgebung-
stemperatur fihrt zum
Erstarren des Schmier-
mittels im Inneren des
Gerats.

2) Zu harte oder zu
grof3e Menge an Zutaten
verursacht eine iber-
méalige Belastung.

3) Plotzlicher Span-
nungsabfall.

1) Entfernen Sie die
Schissel und lassen Sie
das Gerat ca. 5 Minuten
im Leerlauf laufen, damit
sich das Schmiermittel
[Gst.

2) Reduzieren Sie die
Menge der Zutaten.

3) Verwenden Sie das
Gerét erst nach Stabilisi-
erung der Spannung.

Das Gerat wackelt oder
vibriert wahrend des
Betriebs

1) Priifen Sie, ob die
Fil3e locker sind.

2) Prifen Sie, ob das
Geréat auf einer ebenen
Oberflache steht.

1) Priifen Sie die Ful3e.
2) Stellen Sie das Gerét
auf eine ebene und sta-
bile Oberflache

Der obere Teil des Gerats
kehrt nach dem Anbrin-
gen des Spritzschutzes
und der Schissel nicht
zuriick

Prifen Sie die richtige
Anbringung des
Spritzschutzes und der
Schissel.

Drehen Sie den Spritz-
schutz in die richtige
Position und vergewi-
ssern Sie sich, dass
die Schissel richtig
eingesetzt ist.

Dunkelfarbung des Teigs
nach der Verwendung

Schwarzes Pulver aus
dem Rihrkopf féllt auf
den Teig.

Prifen Sie vor der
Verwendung, dass der
Rihrkopf und der Haken
trocken und frei von Wa-
sser oder Staub sind.
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Reinigung

Reinigung des Geriategehiuses

« Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Spiilen Sie es nicht direkt mit Wasser ab,
damit kein Wasser in den Motor eindringt und es anschlieBend zu einem Kurzschluss,
Stromschlag, Korrosion oder anderen Schaden kommt.

- Verwenden Sie zur Reinigung kein stark nasses Tuch.

« Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel (z. B. Sauren, Laugen, Essig, Salz),
die die Oberflache beschadigen kénnen.

« Verwenden Sie keine Drahtschwdmme oder scharfen Werkzeuge, die das Zubehor
beschadigen kdénnen.

Reinigung des Zubehors

+ Gusseiserne/Aluminiumteile nicht in die Geschirrsplilmaschine geben und nicht mit
aggressiven Mitteln reinigen (ausgenommen sind Edelstahlteile, Teflonoberflachen und
elektrophoretisch behandelte Teile).

« Lassen Sie das Zubehdr nicht Gber langere Zeit in Reinigungslésungen, Salzwasser
oder Essig eingetaucht. Reinigen Sie es sofort nach der Verwendung.

« Trocknen Sie das Zubehor nach dem Waschen ab, insbesondere die inneren Teile.
Spezielle Reinigung
« Die rotierende Welle kann durch Reibung schwarze Spuren hinterlassen. Reinigen Sie

sie nach jeder Verwendung und halten Sie sie trocken.

« Achten Sie auf scharfe Klingen und Kanten.

Aufbewahrung und Wartung
« Zum Schutz vor Oxidation kénnen Sie Klinge, Scheibe und Schissel leicht mit Olivendl
einreiben.

» Wenn Sie das Gerét nicht verwenden, decken Sie es ab und lagern Sie es an einem
trockenen Ort.

Entsorgung

+ Werfen Sie das Gerat nicht in den normalen Hausmiill.

- Fiihren Sie die Entsorgung Ulber eine autorisierte Sammelstelle oder das ortliche
Abfalltrennsystem durch.

« Beachten Sie die geltenden Vorschriften. Wenden Sie sich bei Unklarheiten an die
zustdndige Sammelstelle.



Operating Instructions

Safety Instructions

Before putting the appliance into operation, carefully read the operating
instructions and keep them together with the warranty card, proof of purchase
and, if possible, the original packaging with the inner padding. If you pass the
appliance on to another person, also give them these instructions.

« The appliance is intended exclusively for private use and for its intended purpose.
It is not suitable for commercial use. Do not use it outdoors (unless it is intended
for outdoor use). Keep it away from heat sources, direct sunlight, moisture (never
immerse it in liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the
appliance is damp or wet, disconnect it from the mains immediately.

» When cleaning or storing the appliance, switch it off and always pull the plug out of
the socket (pull the plug, not the cable) when it is not in use, and remove any attached
accessories.

Do not use the appliance unattended. If you leave the workplace, always switch the
appliance off or unplug it from the socket (pull the plug, not the cable).

» Regularly check the appliance and the power cable for damage. Do not use
a damaged appliance. Do not attempt to repair it yourself. Always contact an
authorised service centre. If the power cable is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, a service technician or another qualified person in order to avoid
danger.

+ Use only original spare parts.

- Pay special attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Vulnerable Persons

« To ensure children’s safety, keep all packaging material (plastic bags, boxes,
polystyrene, etc.) out of their reach.

WARNING!!!

Do not allow small children to play with plastic film -
there is a risk of suffocation.
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» When using the blender or chopper, children must not operate the appliance. Keep
the appliance and its cable out of the reach of children.

« This appliance is not a toy. Children must not play with the appliance.

+ The appliance may be used by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or with a lack of experience and knowledge only under supervision or if
they have been instructed in safe use and understand the possible risks.

Special Safety Instructions
« If the appliance is left unattended, or before assembly, disassembly or cleaning,
always disconnect it from the mains.

- Before changing accessories or accessing moving parts, switch the appliance off and
disconnect it from the mains. Do not use the appliance for any purpose other than its
intended use.

WARNING!!!

To prevent danger caused by the unintentional resetting of
the thermal fuse, the appliance must not be powered through
an external switching device (e.g. a timer) or connected to
a circuit that is regularly switched on and off.

« Use the appliance only under supervision.

- Do not tamper with the safety switches.

- Do not insert any objects into rotating parts during operation.
» Place the appliance on a smooth, level and stable surface.

» Do not connect the appliance to the mains unless all necessary accessories are
installed.

+ This appliance is not intended for persons (including children) with reduced
capabilities or lack of experience unless they are supervised by a responsible person.

« Children must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

« The appliance may be used by children aged 8 years and above and persons with
reduced capabilities only under supervision and after instruction in safe use.

« If the power cable is damaged, it must be replaced by a qualified person.

+ The appliance is intended for use in households and similar environments (e.g.
kitchenettes at workplaces, farms, hotels, guesthouses, etc.).

* The appliance must not be used by children. Keep it and the cable out of their reach.

« Children aged 8 years and above may use the appliance only under supervision.
Cleaning and maintenance must not be carried out by children without supervision.

- If the appliance is left unattended, always disconnect it from the mains.
« Energy consumption in off mode: 0.4 W

« Automatic switch to off mode: less than 1 minute.



WARNING!!
Before removing the bowl from the base, make sure that the
appliance is switched off.

Overview of Parts

Output shaft
Lifting mechanism
Touch panel
Mixing bowl
Dough hook

Dough hook

Mixing beater
Whisk
Bowl cover

Front cover

000000060000

Technical Data

» Power input: 1800 W

* Speeds: 10

* Bowl capacity: 5 L

« Voltage: 220-240 V ~ 50/60 Hz

EN



Using the Appliance

1) Before first use, wash the accessories with clean water, rinse and dry them.

2) Press the upper part of the appliance and turn (press) the lifting mechanism (2]
clockwise — the upper part will lift automatically. (Figures 1 and 2)

3) Weigh the ingredients and liquids to be processed into the mixing bowl, then place
the mixing bowl O onto the appliance and turn it clockwise until it clicks into place
and is secured. (Figure 3)

4) Do not exceed the maximum amount of dough — the total weight must not exceed
1.5 kg.

5) Attach the required accessory e, o or e (only one may be used at a time)

to the output shaft ©. push the accessory upwards and then turn it a quarter turn
counterclockwise into the locked position. (Figures 5 and 6)

6) Press the upper part of the appliance — it will automatically lock in the horizontal
position by means of the lifting mechanism 0. (Figure 7)
7) To open, press the upper part of the appliance with your hand, turn the lifting

mechanism @ clockwise and lift the upper part. Then turn the mixing bowl
counterclockwise, remove it and take out the finished dough.
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Description of LED Functions
and Controls

Switching on the Appliance

a) After connecting to the power supply, the display lights up and () flashes, the touch

panel is fully active () — the appliance is in standby mode.

b) If no action is taken for 1 minute in standby mode, the display dims and switches to
sleep mode.

c) In sleep mode, the appliance is activated by touching @ — the display lights up

again and switches to standby mode.

Speed Setting Mode
In both standby and operating mode, the speed is changed
by touch. ®O

« Touch to start the appliance P|| - the current speed is
shown on the display.

« Touch again to stop the appliance.

Countdown Setting (Timer)

After setting the speed:
» Touch SET and the time display starts flashing.

« Touch @O to set the mixing time.
» Touch SET again and the speed display starts flashing.

After setting the countdown:

« Touch P[] to start the appliance.
« The display counts down to “0", then the appliance stops automatically.

During operation:
- Touch P|| to change both speed and time @O SET.

« Touch B|| again and the appliance continues normal operation.
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Recommendations

Speed settings and use of the double hook
for a maximum of 1.5 kg of mixture

Time Max.
Accessory Speed = quantity Procedure
1000 g Start at speed 1 for
30 s, then speed 2 for
Double dough flour +
1-3 3-5 30 s and then speed 3
hook 538 g ) B
for 2—3 minutes until
water
a compact dough forms.
660 g Start at speed 2 for
flour +

Mixing beater 2-7 3-10 20 s, then speed 7 for

840 g more than 2 min 40 s.
water

at least Set speed 8-10 and
Whisk 8-10 3-10 3 egg whisk for at least 3
whites minutes.




Meat Grinder

© Pusher © Blade
Tray Grinding plate
(2] (6] P
Grinder body Fastening nut
(3] (7]
o Auger

Assembly and Use of the Meat Grinder

1. To install the grinder accessory, first attach the grinder blade e to the auger shaft
O. Then attach the required grinding plate (6] (coarse, medium or fine). Make sure
the groove between the blade © and the grinder body O correctly aligned, then
tighten the fastening nut @ on the grinder body (3}

2. Remove the front cover.

3. Press the release button on the front of the appliance, hold the grinder e, connect
it to the drive section and turn it counterclockwise into the locked position.

4. Align the outlet of the tray © with the filling opening of the grinder © and secure
it.

5. Place a container under the grinder outlet. Clean the meat and cut it into strips —

their width must not exceed the size of the inlet opening of the tray 0.
6. Plug the power cable into the socket, set the speed control to level 3, place the

meat into the tray O :.nd gradually feed it into the filling opening. Use the pusher (1)
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to slowly push the meat down. Do not put your fingers into the grinder (3]
7. After use, set the speed to 0 and unplug the appliance from the socket.

Recommendations for Use

» Remove bones from the meat and cut it into pieces of approx. 2.5 cm.
« Set the speed to 1-3.

» Up to 3 kg of meat can be processed at once.

WARNING!!!

Stop the appliance after 5 minutes of continuous operation
and allow it to cool down. Do not use it continuously for
more than 15 minutes to prevent reduced performance of
the device.

4-in-1 Vegetable Slicer

o Pusher o Coarse grater
e Slicer body e Slicer
© Fine grater © Grater for fine chopping
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Assembly and Use of the Vegetable Slicer

1. Remove the front cover.

2. Insert the selected attachment — fine shredding e, coarse shredding o, slicing (5]
or fine chopping O - into the vegetable slicer body 0.

3. Press the release button on the front of the appliance, connect the slicer body (2 IS
the drive section and turn it counterclockwise into the locked position.

4. Place a container under the slicer outlet.

5. Cut the vegetables into pieces of a suitable size for the inlet opening of the slicer.
6. Plug the power cable into the socket and set the speed to level 3-5. Insert the

vegetables into the filling opening and gently press them down using the pusher (1]
Never use your fingers to push ingredients down.

7. After use, set the speed control to 0 and unplug the appliance from the socket.

Recommendations for Use

» Cut firm foods into long strips.
» Set the speed to 3-5.
« Press the food down with appropriate force using the pusher.

WARNING!!!

Stop the appliance after 5 minutes of continuous operation.
Do not use it continuously for more than 15 minutes to
prevent reduced performance of the device.



3-in-1 Pasta Attachment
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Fine cutting roller T

Dough pressing roller
Wide cutting roller
Rolling thickness adjustment

Low-speed outlet
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Top cover

Safety Instructions

+ Switch off the power before installing and removing accessories.

* It is strictly forbidden to touch moving parts and openings with your fingers.
+ Never leave this accessory operating unattended.

* Never use damaged equipment or accessories.

- Before using this accessory, do not wear clothing with loose accessories or loose
parts of clothing to prevent them from being caught in the accessory.

* Never insert metal or sharp objects between the pressing rollers.
* Improper use or failure to follow these instructions may lead to accidental injury.

* The middle roller / cutting roller may be rinsed with clean water before first use. After
rinsing, wipe it with a damp cloth. Do not immerse this accessory in water.

Do not use a dishwasher to clean this accessory.

Assembly of the Pasta Attachment

1. Remove the top cover of the low-speed drive of the kitchen machine.

2. Hold the pasta attachment with the front side facing up (the front side has markings,
the back side has a dough scraper) and insert it into the low-speed drive. Once the
drive engages with the attachment, turn the attachment counterclockwise to secure it.




Recommendations for Use (500 g flour)

1. First prepare the dough. See the "Dough Preparation Procedure” section for details.

2. Divide the dough into 5 parts. Take one part of the dough, roll it out with a rolling
pin to a thickness of 1 cm and lightly dust the surface with flour.

3. Switch on the machine and set speed level 3 or lower (the pressing roller will start
rotating).

4. Pull out and turn the adjustment knob and set the knob on the side of the attachment
to position 8. Never insert metal or sharp objects between the rollers.

5. Insert the rolled-out dough between the pressing rollers and repeat this step until
the surface of the dough is smooth and even. (When rolling repeatedly, you may fold
the dough in half, which helps achieve a better result.)

6. Gradually set the knob from level 8 down to level 0 and roll the dough to the
corresponding thickness at each setting. Level 1-3 is recommended as the final dough
thickness.

7. Cut the rolled dough to the required width. (The fine or wide cutting roller may be
used optionally.)

Using the Fine and Wide Cutting Roller

1. Before using the cutting roller, the dough must first be rolled out using the pressing
rollers.

2. Use the cutting rollers according to these instructions.
3. Insert the dough straight and slowly from top to bottom into the cutting roller.

Different types of pasta can be prepared using different cutting rollers. After cutting,
we recommend lightly dusting the pasta with flour so that it does not stick together.

Cleaning and Maintenance

1. Lightly press the release button, hold the attachment with your hand and remove it
from the low-speed drive by turning it clockwise. Then allow it to air-dry freely for 1
hour.

2. Gently press the PUSH button with your fingers and lift the top cover for easier
cleaning. We recommend using a damp cloth and a brush for cleaning.

Recipe: Egg Dough for Noodles

Ingredients

+ 500 g plain flour
* 4 eggs
«2.5gsalt

EN
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«5goil
If the dough is too dry during kneading, add an appropriate amount of water (10-20
ml).

Preparation Procedure
» Place the flour, salt, oil and beaten eggs into the bowl.

« Attach the dough hook to the kitchen machine and knead the dough according to the
kitchen machine operating instructions until a compact dough forms.

» Switch off the machine, collect the dough and dough residues from the bowl and
knead by hand until the surface of the dough is smooth.

- For a better result, wrap the dough in a plastic bag and let it rest for approximately 8
minutes before processing it with the pasta attachment.

« After attaching the pasta attachment, follow the instructions for use.

Recommendations for Use

Attachment Function Speed Pasta width
Pressing roller Rolling 2-10 up to 140
dough mm
Wide cutting Cutting 210 6,5 mm
roller dough
Fine cutting Cutting 210 2 mm
roller dough
Recommended

rolling thickness setting
(pull out in the direction of the arrow
and turn):

2: kneading and dough preparation
4: egg noodles

5: spaghetti, fettuccine, lasagne

8:

1

3—
4—
6-8: thin fettuccine, tortellini, linguine
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Before First Use
To prevent damage, do not wash or immerse the attachment in water or any other liquid.
Do not wash it in a dishwasher.

Note: These attachments are intended only for making pasta dough. Do not use them
for cutting or rolling other foods, in order to prevent damage to the pasta maker.

Assembly and Use

Remove the front cover of the kitchen machine and select the required attachment.
1. Insert the pasta roller into the accessory opening.
2. Turn it counterclockwise until it correctly clicks into the square connector opening.

3. After the attachment is fully secured, pull the roller adjustment control knob straight
out.

4. Turn the knob to the required setting according to the desired noodle width.

5. Plug the plug into the socket and set the speed to level 2—6. Insert the rolled-out
dough between the rollers for kneading.

After finishing use, set the speed to “0" and disconnect the power cable.

- — 5) —
1)
i = e
2) 3) 4)

Warning

« Divide the dough into parts corresponding to the size of the pasta roller.
« Pull out the roller adjustment knob and set position 1.

* Then release the knob and make sure that the pin on the roller body has engaged
in the hole on the back of the adjustment knob, so that the knob fits properly against
the roller body.

« Insert the rolled-out dough between the rollers and let it knead. Fold the dough in
half and pass it through the rollers again. Repeat until the dough is smooth, elastic
and covers the full width of the roller.

« During rolling and cutting, lightly dust the dough with flour so that it is drier and the
individual parts do not stick together.

« To further thin the dough, continue rolling. Set the roller to level 3 and repeat the
process. Gradually increase the roller setting until the desired thickness is reached.
At this stage, do not fold the dough anymore.

« To make noodles, replace the roller with the selected cutter. Insert the rolled-out
sheets of dough into the cutter. The correct thickness for individual types of pasta can
be found in the function table.

« If the noodles are too soft or break, you can lightly dust the dough with dry flour.



Troubleshooting

Problems

Causes

Solutions

The appliance suddenly
stops during use

This may be caused by
an excessively long ope-
rating time or a high am-
bient temperature, which
leads to motor overhea-
ting; the overheating
protection is activated
and the appliance swit-
ches off automatically.

Set the speed control

to "0", disconnect the
power supply and wait
until the appliance cools
down to room tempe-
rature, then it can be
restarted (usually 15-30
minutes; the cooling time
varies depending on the
ambient temperature).

The appliance does not
start after turning the
speed control

Check whether the plug
is properly inserted into
the socket.

Check whether there is
a power outage.

Check whether the lift
button has returned to
the correct position.

Make sure the power
cable is properly co-
nnected.

Wait for the power
supply to be restored.

Make sure the upper
part of the appliance is
properly locked.

Excessive noise during
operation

1) The appliance is noisi-
er at higher speeds than
at lower speeds.

2) The amount of ingre-
dients being processed
is too large, which leads
to overload.

3) Unstable voltage.

4) Operating time is too
long.

1) Select a suitable
speed according to the
recommendations in the
manual.

2) Reduce the amount of
ingredients.

3) If the voltage is
unstable, wait until it
stabilizes.

4) If the operating time
is too long, stop working
and allow the appliance
to cool down.




The appliance speed
decreases or is unstable

1) Low ambient tempera-
ture causes the lubricant
inside the appliance to
harden.

2) Ingredients that are
too hard or too large in
quantity cause excessive
load.

3) Sudden voltage drop.

1) Remove the bowl and
let the appliance run idle
for approx. 5 minutes

so that the lubricant
loosens.

2) Reduce the amount of
ingredients.

3) Use the appliance
only after the voltage has
stabilized.

The appliance wobbles
or shakes during ope-
ration

1) Check whether the
feet are loose.
2) Check whether the
appliance is placed on
a level surface.

1) Check the feet.

2) Place the appliance
on a level and stable
surface.

The upper part of the
appliance does not
return after fitting the
splash guard and bowl

Check that the splash
guard and bowl are
correctly fitted.

Turn the splash guard to
the correct position and
make sure the bowl is
properly fitted.

Darkening of the dough
after use

Black powder from the
mixing head falls onto
the dough.

Before use, check that
the mixing head and
hook are dry and free of
water or dust.
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Cleaning

Cleaning the Appliance Body

- Do not immerse the appliance in water. Do not rinse it directly with water to prevent
water from entering the motor and causing a subsequent short circuit, electric shock,
corrosion or other damage.

Do not use a very wet cloth for cleaning.

+ Do not use aggressive cleaning agents (e.g. acids, alkalis, vinegar, salt), which may
damage the surface.

+ Do not use wire sponges or sharp tools that may damage the accessories.
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Cleaning the Accessories

» Do not place cast-iron/aluminium parts in the dishwasher or clean them with aggressive
agents (except for stainless steel parts, Teflon surfaces and electrophoretically treated
parts).

« Do not leave accessories immersed for a long time in cleaning solutions, salt water or
vinegar. Clean them immediately after use.

« Dry the accessories after washing, especially the internal parts.

Special Cleaning

« The rotating shaft may leave black marks due to friction. Clean it after each use and
keep it dry.

« Be careful of sharp blades and edges.

Storage and Maintenance

« To protect against oxidation, you may lightly coat the blade, disc and bowl with olive
oil.

« If you are not using the appliance, cover it and store it in a dry place.

Disposal

¢ Do not dispose of the appliance with normal municipal waste.
- Dispose of it through an authorised collection point or the local waste sorting system.
« Follow the applicable regulations. If in doubt, contact the relevant collection point.



Mode d’'emploi

Consignes de sécurité

Avant de mettre l'appareil en service, lisez attentivement ce mode d’emploi
et conservez-le avec le certificat de garantie, la preuve d'achat et, si possible,
I'emballage d'origine avec ses éléments de protection internes. Si vous remettez
I'appareil a une autre personne, remettez-lui également ce mode d'emploi.

« Cet appareil est destiné exclusivement a un usage privé et a I'utilisation prévue. Il ne
convient pas a un usage commercial. Ne |'utilisez pas a |'extérieur (sauf s'il est congu
pour un usage extérieur). Tenez-le éloigné des sources de chaleur, de la lumiére
directe du soleil, de I'humidité (ne I'immergez jamais dans un liquide) et des bords
tranchants. N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées. Si I'appareil est humide
ou mouillé, débranchez-le immédiatement du réseau électrique.

« Lors du nettoyage ou du rangement, éteignez I'appareil et débranchez toujours la
fiche de la prise (tirez sur la fiche et non sur le cable) lorsqu'il n'est pas utilisé, puis
retirez les accessoires fixés.

» N'utilisez pas 'appareil sans surveillance. Si vous quittez votre poste de travail,
éteignez toujours I'appareil ou débranchez-le de la prise (tirez sur la fiche et non sur
le céble).

« Vérifiez régulierement que l'appareil et le cable d'alimentation ne sont pas
endommagés. N'utilisez pas un appareil endommagé. N'essayez pas de le
réparer vous-méme. Contactez toujours un service aprés-vente agréé. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, un technicien de
service ou une autre personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

« Utilisez uniquement des pieces de rechange d’origine.

- Portez une attention particuliére aux « Consignes de sécurité spéciales » suivantes.

Enfants et personnes vulnérables

« Pour assurer la sécurité des enfants, conservez tous les matériaux d’emballage (sacs
plastiques, cartons, polystyréne, etc.) hors de leur portée.

ATTENTION !!!

Ne laissez pas les jeunes enfants jouer avec les films plas-
tiques - risque d’étouffement.
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+ Lors de l'utilisation du mixeur ou du hachoir, les enfants ne doivent pas utiliser
I'appareil. Gardez |'appareil et son céble hors de portée des enfants.

« Cet appareil n'est pas un jouet. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

« L'appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissances,
uniquement sous surveillance ou aprés avoir regu des instructions concernant une
utilisation sdre et compris les risques éventuels.

Consignes de sécurité spéciales
+ Si l'appareil est laissé sans surveillance ou avant son montage, démontage ou
nettoyage, débranchez-le toujours du réseau électrique.

« Avant de remplacer les accessoires ou d'accéder aux piéces mobiles, éteignez
I'appareil et débranchez-le du réseau. N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles
prévues.

ATTENTION !

Afin d'éviter tout danger causé par une réinitialisation invo-
lontaire du fusible thermique, I'appareil ne doit pas étre ali-
menté par un dispositif de commutation externe (par ex. une
minuterie) ni raccordé a un circuit régulierement mis sous et
hors tension.

« Utilisez I'appareil uniquement sous surveillance.

« N'intervenez pas sur les interrupteurs de sécurité.

- N'insérez aucun objet dans les parties rotatives pendant le fonctionnement.
« Placez I'appareil sur une surface lisse, plane et stable.

» Ne branchez pas I'appareil au réseau électrique si tous les accessoires nécessaires
ne sont pas installés.

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités réduites ou un manque d'expérience, sauf sous la surveillance
d’une personne responsable.

« Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

« Les enfants a partir de 8 ans et les personnes ayant des capacités réduites peuvent
utiliser I'appareil uniquement sous surveillance et aprés avoir regu des instructions
concernant une utilisation sdre.

+ Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par une personne
qualifiée.

+ L'appareil est destiné a une utilisation domestique et dans des environnements
similaires (par ex. cuisines sur le lieu de travail, fermes, hotels, pensions, etc.).

+ Les enfants ne doivent pas utiliser I'appareil. Gardez-le ainsi que son céble hors de
leur portée.



» Les enfants a partir de 8 ans peuvent utiliser I'appareil uniquement sous surveillance. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

« Si l'appareil est laissé sans surveillance, débranchez-le toujours du réseau électrique.
« Consommation d’'énergie en mode arrét : 0,4 W

« Passage automatique en mode arrét : moins de 1 minute.

ATTENTION !

Avant de retirer le bol de |la base, assurez-vous que 'appareil
est éeteint.

Vue d'ensemble des
composants

Arbre de sortie
Mécanisme de levage
Panneau tactile

Bol mélangeur
Crochet pétrisseur

Crochet pétrisseur

Batteur mélangeur
Fouet

Couvercle du bol

000000060000

Couvercle avant

Caractéristiques techniques
* Puissance : 1800 W

» Vitesses : 10

» Capacité du bol : 51

« Tension : 220-240 V ~ 50/60 Hz

FR



Utilisation de l'appareil

1) Avant la premiére utilisation, lavez les accessoires a I'eau claire, rincez-les et séchez-
les.

2) Appuyez sur la partie supérieure de I'appareil et tournez (appuyez sur) le mécanisme

de levage © dans le sens des aiguilles d’une montre — la partie supérieure se souleve
automatiquement. (figures 1 et 2)

3) Pesez les ingrédients et les liquides destinés a étre préparés dans le bol mélangeur,
puis placez le bol mélangeur [ I I'appareil et tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche et soit correctement fixé. (figure 3)

4) Ne dépassez pas la quantité maximale de pate — le poids total ne doit pas dépasser
1,5 kg.

5) Fixez I'accessoire souhaité 0, 9.0 (un seul accessoire peut étre utilisé

a la fois) sur l'arbre de sortie ©. Poussez I'accessoire vers le haut puis tournez-le
d’un quart de tour dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a la position
verrouillée. (figures 5 et 6)

6) Appuyez sur la partie supérieure de I'appareil - elle se verrouillera automatiquement
en position horizontale grace au mécanisme de levage (2] (figure 7)

7) Pour ouvrir, appuyez avec la main sur la partie supérieure de I'appareil, tournez le

mécanisme de levage e dans le sens des aiguilles d'une montre et soulevez la partie
supérieure. Ensuite, tournez le bol mélangeur dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, retirez-le et sortez la pate préte.
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Description des fonctions
LED et des commandes

Mise en marche de |'appareil

a) Apres le raccordement a I'alimentation électrique, I'écran s'allume et (D clignote, le

panneau tactile est entierement actif () — I'appareil est en mode veille.

b) Si aucune action n'est effectuée pendant 1 minute en mode veille, I'écran s'assombrit
et passe en mode veille prolongée..

c) En mode veille prolongée, I'appareil est activé par un toucher sur @ — I'écran se

rallume et revient en mode veille.

Mode de réglage de la vitesse
En mode veille comme en mode fonctionnement, la vitesse

se modifie par simple toucher. @@

« Touchez P|| pour démarrer I'appareil — la vitesse actuelle
s'affiche a I'écran.

« Touchez a nouveau pour arréter 'appareil.

Réglage du compte a rebours (minuterie)

Apres le réglage de la vitesse :

» Touchez SET - I'affichage du temps commence a clignoter.

« Touchez @O pour régler le temps de mélange.

« Touchez a nouveau SET — |'affichage de la vitesse commence a clignoter.
Apres le réglage du compte a rebours :

« Touchez P|| pour démarrer I'appareil.

« L'écran effectue le compte a rebours jusqu'a « 0 », puis l'appareil s'arréte
automatiquement.

Pendant le fonctionnement :
- Touchez P|| pour modifier la vitesse et le temps @@ SET.

« Touchez & nouveau P|| et I'appareil reprend son fonctionnement normal.
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Recommandations

Réglage des vitesses et utilisation du double crochet
pour un maximum de 1,5 kg de mélange

Accessoire Vitesse Tenﬂ.lps QUeliie Procédure
(min) max.
Démarrez a la vitesse
1 pendant 30 s, puis
Double cro- 1000 9 a la vitesse 2 pendant
de farine

chet pétris- 1-3 3-5 30 s, puis a la vitesse

seur +,538 9 3 pendant 2-3 minutes
d'eau . .1 .
jusqu'a l'obtention
d'une pate compacte.
660 g Démarrez a la vitesse 2
Batteur mé- 9_7 3-10 de farine | pendant 20 s, puis a la
langeur +840 g vitesse 7 pendant plus
d'eau de 2 min 40s.
- Réglez la vitesse sur
mnMmUm 870 et fouettez
Fouet 8-10 3-10 3 blancs :
, pendant au moins 3
d'ceufs

minutes.




Hachoir a viande

Poussoir O Lame
Plateau d'alimentation @ Grille

Corps du hachoir @ Ecrou de fixation

0000

Vis sans fin

Montage et utilisation du hachoir a viande

1. Pour installer les accessoires du hachoir, fixez d'abord la lame du hachoir e sur
I'arbre de la vis sans fin o Ensuite, installez la grille souhaitée e (grosse, moyenne
ou fine). Veillez a I'alignement correct de la rainure entre la lame O ctic corps du

hachoir e, puis serrez I'écrou de fixation Qurle corps du hachoir (3]
2. Retirez le couvercle avant.

3. Appuyez sur le bouton de déverrouillage a I'avant de I'appareil, maintenez le hachoir

e, raccordez-le a la partie motrice et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu'a la position verrouillée.

4. Alignez la sortie du plateau d'alimentation © avec lorifice de remplissage du

hachoir e et fixez-le.

5. Placez un récipient sous la sortie du hachoir. Nettoyez la viande et coupez-la en
bandes — leur largeur ne doit pas dépasser la taille de I'orifice d'entrée du plateau

d'alimentation 9
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6. Branchez le cable d'alimentation a la prise, réglez la vitesse sur le niveau 3, placez
la viande dans le plateau d'alimentation © ct introduisez-la progressivement dans
I'orifice de remplissage. Utilisez le poussoir (1) pour pousser lentement la viande.
N'introduisez jamais les doigts dans le hachoir (3]

7. Apres utilisation, réglez la vitesse sur 0 et débranchez I'appareil de la prise.

Recommandations d’utilisation

» Retirez les os de la viande et coupez-la en morceaux d'environ 2,5 cm.
* Réglez la vitesse sur 1-3.

+ Jusqu'a 3 kg de viande peuvent étre traités en une seule fois.

ATTENTION !!!

Apres 5 minutes de fonctionnement continu, arrétez
I'appareil et laissez-le refroidir. N'utilisez pas l'appareil
en continu pendant plus de 15 minutes afin d’éviter une
diminution de ses performances.

Rape a légumes 4 en 1




© Poussoir O Rape grossiere
© Corps de larape © Trancheuse
© Rape fine © Rape pour hachage fin

Montage et utilisation de la rape a légumes

1. Retirez le couvercle avant.

2. Insérez I'accessoire choisi — rapage fin e, rdpage grossier o, tranchage 0 .
hachage fin O - dansle corps de la rape a légumes (2]
3. Appuyez sur le bouton de déverrouillage a I'avant de 'appareil, raccordez le corps

de la rape Q: partie motrice et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position verrouillée..

4. Placez un récipient sous la sortie de la rape.

5. Coupez les légumes en morceaux de taille adaptée a I'orifice d’entrée de la rape.
6. Branchez le cable d'alimentation a la prise et réglez la vitesse sur le niveau 3-5.
Introduisez les légumes dans l'orifice de remplissage et poussez-les doucement a
I'aide du poussoir . Nutilisez jamais vos doigts pour pousser les ingrédients.

7. Apres utilisation, réglez le sélecteur de vitesse sur 0 et débranchez I'appareil de la
prise.

Recommandations d’utilisation

- Coupez les aliments fermes en longues bandes.
» Réglez la vitesse sur 3-5.

* Poussez les aliments avec une force modérée a I'aide du poussoir.

ATTENTION !

Aprées 5 minutes de fonctionnement continu, arrétez
I'appareil. N'utilisez pas |'appareil en continu pendant
plus de 15 minutes afin d'éviter une diminution de ses
performances.



Accessoire a pates 3 en 1
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Rouleau de découpe fin ST

Rouleau presseur pour péte
Rouleau de découpe large
Réglage de I'épaisseur du laminage

Sortie a basse vitesse
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Couvercle supérieur

Consignes de sécurité

+ Coupez I'alimentation avant I'installation et le démontage des accessoires.

« Il est strictement interdit de toucher les pieces mobiles et les ouvertures avec les
doigts.

+ Ne laissez jamais cet accessoire fonctionner sans surveillance.
+ N'utilisez jamais un appareil ou des accessoires endommageés.

« Avant d'utiliser cet accessoire, ne portez pas de vétements avec des éléments amples
ou des parties flottantes afin d'éviter qu'ils ne soient happés par I'accessoire.

+ N'introduisez jamais d'objets métalliques ou tranchants entre les rouleaux presseurs.

+ Une utilisation incorrecte ou le non-respect de ces instructions peut entrainer des
blessures accidentelles.

* Le rouleau central / rouleau de découpe peut étre rincé a I'eau claire avant la premiéere
utilisation. Apres le rincage, essuyez-le avec un chiffon humide. N'immergez pas cet
accessoire dans l'eau.

N'utilisez pas de lave-vaisselle pour nettoyer cet accessoire.

Montage de l'accessoire a pates

1. Retirez le couvercle supérieur de I'entrainement basse vitesse du robot de cuisine.



2. Tenez l'accessoire a pates avec la face avant orientée vers le haut (la face avant
comporte des inscriptions, la face arriere posséde un racloir & pate) et insérez-le dans
I'entrainement basse vitesse. Une fois |'entrainement engagé avec |'accessoire, tournez
I'accessoire dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.

Recommandations d'utilisation (500 g de farine)

1. Préparez d'abord la pate. Consultez la section « Préparation de la pate » pour plus
de détails.

2. Divisez la pate en 5 parties. Prenez une partie de la pate, étalez-la au rouleau jusqu’a
une épaisseur de 1 cm et saupoudrez légerement la surface de farine.

3. Allumez le robot et réglez la vitesse sur le niveau 3 ou inférieur (le rouleau presseur
commencera & tourner).

4. Tirez et tournez le bouton de réglage puis réglez le bouton situé sur le coté de
I'accessoire sur la position 8. N'introduisez jamais d'objets métalliques ou tranchants
entre les rouleaux.

5. Introduisez la pate étalée entre les rouleaux presseurs et répétez cette étape jusqu'a

ce que la surface de la pate soit lisse et uniforme. (Lors des passages répétés, vous
pouvez plier la pate en deux, ce qui permet d'obtenir un meilleur résultat.)

6. Réglez progressivement le bouton du niveau 8 jusqu'au niveau O et étalez la pate a
I'épaisseur correspondante a chaque réglage. Le niveau 1-3 est recommandé comme
épaisseur finale de la pate.

7. Coupez la pate étalée a la largeur souhaitée. (Il est possible d'utiliser le rouleau de
découpe fin ou large.)

Utilisation du rouleau de découpe fin et large

1. Avant d'utiliser le rouleau de découpe, il est nécessaire d'étaler d'abord la pate a
I'aide des rouleaux presseurs.

2. Utilisez les rouleaux de découpe conformément a ces instructions.

3. Introduisez la pate bien droite et lentement du haut vers le bas dans le rouleau de
découpe.

Différents types de pates peuvent étre préparés a l'aide des différents rouleaux de
découpe. Apres la découpe, il est recommandé de saupoudrer [égérement les pates de
farine afin qu’elles ne collent pas entre elles.

Nettoyage et entretien

1. Appuyez légerement sur le bouton de déverrouillage, maintenez I'accessoire a la
main et retirez-le de |'entrainement basse vitesse en le tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre. Laissez-le ensuite sécher librement pendant 1 heure.

2. Appuyez doucement avec les doigts sur le bouton PUSH et soulevez le couvercle
supérieur pour faciliter le nettoyage. Il est recommandé d'utiliser un chiffon humide et
une brosse pour le nettoyage.

Recette : pate aux ceufs pour nouilles

FR
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Ingrédients

« 500 g de farine fluide

* 4 ceufs

+2,5gde sel

+ 5 g d'huile

Si la pate est trop séche pendant le pétrissage, ajoutez une quantité appropriée d'eau
(10-20 ml).

Préparation

« Placez la farine, le sel, I'huile et les ceufs battus dans le bol.

« Fixez le crochet pétrisseur au robot de cuisine et pétrissez la pate conformément au
mode d’emploi du robot jusqu’a obtenir une pate compacte.

- Eteignez le robot, récupérez la pate et les résidus de pate du bol puis pétrissez a la
main jusqu’a ce que la surface de la pate soit lisse.

» Pour un meilleur résultat, enveloppez la pate dans un sac plastique et laissez-la
reposer environ 8 minutes avant de la travailler avec I'accessoire a pétes.

« Aprés avoir installé |'accessoire a pates, suivez les instructions d'utilisation.

Recommandations d’utilisation

Accessoire Fonction Vitesse Larg?ur CEE

pates

Rouleau Laminage 210 jusqu'a

presseur de la pate 140 mm

Rouleau Découpe

de découpe P 2-10 6,5 mm

| de la pate

arge

Rouleau Découpe

de découpe P 2-10 2 mm

fin de la pate

Réglage recommandé
de I'épaisseur du laminage
(tirer dans le sens de la fleche
puis tourner) :

2 : pétrissage et préparation de la pate
-4 : nouilles aux ceufs

5 : spaghetti, fettuccine, lasagnes

8 : fettuccine fines, tortellini, linguine
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Avant la premiere utilisation
Afin d'éviter tout dommage, ne lavez pas et n'immergez pas I'accessoire dans |'eau ou
dans tout autre liquide. Ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Remarque : Ces accessoires sont destinés uniquement a la fabrication de pate
pour pates. Ne les utilisez pas pour couper ou étaler d'autres aliments afin d'éviter
d’endommager la machine a pates.

Montage et utilisation

Retirez le couvercle avant du robot de cuisine et choisissez |'accessoire souhaité.
1. Insérez le rouleau a pates dans l'orifice pour accessoires.

2. Tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s’enclenche
correctement dans I'ouverture carrée du connecteur.

3. Une fois I'accessoire complétement fixé, tirez droit sur le bouton de réglage du
rouleau.

4. Tournez le bouton jusqu'au réglage souhaité selon la largeur de nouilles nécessaire.

5. Branchez la fiche dans la prise et réglez la vitesse sur le niveau 2-6. Introduisez la
pate étalée entre les rouleaux pour le pétrissage..

Apres utilisation, réglez la vitesse sur « 0 » et débranchez le cable d'alimentation.

_—

_ _ _— 5)
1)
2) 3) 4) )

Attention

» Divisez la pate en portions adaptées a la taille du rouleau a pétes.
» Tirez sur le bouton de réglage du rouleau et réglez-le sur la position 1.

« Relachez ensuite le bouton et assurez-vous que la goupille du corps du rouleau s'est
engagée dans |'orifice situé a l'arriere du bouton de réglage afin que celui-ci soit
correctement fixé au corps du rouleau.

- Introduisez la pate étalée entre les rouleaux et laissez-la étre pétrie. Pliez la pate en
deux puis repassez-la dans les rouleaux. Répétez I'opération jusqu'a ce que la pate
soit lisse, souple et couvre toute la largeur du rouleau.

» Pendant le laminage et la découpe, saupoudrez légerement la péte de farine afin
qu'elle soit plus seche et que les différentes parties ne collent pas entre elles.

« Pour affiner davantage la pate, continuez le laminage. Réglez le rouleau sur le niveau
3 et répétez le processus. Augmentez progressivement le réglage du rouleau jusqu'a
obtenir I'épaisseur souhaitée. A cette étape, ne repliez plus la péate.

+ Pour préparer des nouilles, remplacez le rouleau par le coupe-pates choisi.
Introduisez les feuilles de pate étalées dans le coupe-pates. L'épaisseur correcte
pour chaque type de pates figure dans le tableau des fonctions.

+ Si les nouilles sont trop molles ou se cassent, vous pouvez saupoudrer |égérement
la pate de farine seche.



Résolution des problemes

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil s'arréte
soudainement pendant
I'utilisation

Cela peut étre causé par
une durée de fonctio-
nnement trop longue ou
une température ambi-
ante élevée, entrainant
une surchauffe du moteur
; la protection contre la
surchauffe s'active et
|'appareil s'éteint auto-
matiquement.

Réglez le sélecteur de
vitesse sur « 0 », débran-
chez I'alimentation et
attendez que l'appareil
refroidisse a tempéra-
ture ambiante ; il pourra
ensuite étre redémarré
(généralement aprés 15 a
30 minutes, le temps de
refroidissement variant
selon la température
ambiante).

L'appareil ne démarre
pas aprés avoir tourné le
sélecteur de vitesse

Vérifiez que la fiche est
correctement branchée
dans la prise.

Vérifiez qu'il n'y a pas de
coupure de courant.

Vérifiez que le bouton
de levage est revenu a la
bonne position.

Vérifiez que le cable
d'alimentation est co-
rrectement branché.

Attendez le rétablisse-
ment de l'alimentation
électrique.

Assurez-vous que la
partie supérieure de
I'appareil est correcte-
ment verrouillée.

Bruit excessif pendant le
fonctionnement

1) L'appareil est plus
bruyant a des vitesses
élevées qu'a des vitesses
basses.

2) La quantité d'ingré-
dients traités est trop
importante, ce qui pro-
voque une surcharge.

3) Tension instable.

4) Temps de fonctionne-
ment trop long.

1) Choisissez une vitesse
appropriée selon les
recommandations du
manuel.

2) Réduisez la quantité
d'ingrédients.

3) En cas de tension
instable, attendez sa
stabilisation.

4) Si le temps de foncti-
onnement est trop long,
interrompez |'utilisati-
on et laissez I'appareil
refroidir.




La vitesse de I'appa-
reil diminue ou devient
instable

1) Une basse tempéra-
ture ambiante provoque
le durcissement du
lubrifiant a l'intérieur de
I'appareil.

2) Des ingrédients trop
durs ou en trop grande
quantité provoquent une
surcharge excessive.

3) Chute soudaine de
tension.

1) Retirez le bol et laissez
I'appareil fonctionner a
vide pendant environ 5
minutes afin de fluidifier
le lubrifiant.

2) Réduisez la quantité
d’ingrédients.

3) Utilisez 'appareil
uniquement apres stabi-
lisation de la tension.

L'appareil vacille ou
tremble pendant le fonc-
tionnement

1) Vérifiez que les pieds
ne sont pas desserrés.
2) Vérifiez que I'appareil
est placé sur une surface
plane.

1) Vérifiez les pieds.
2) Placez 'appareil sur
une surface plane et
stable.

La partie supérieure de
I'appareil ne revient pas
en place apres I'installa-
tion du couvercle anti-é-
claboussures et du bol

Vérifiez le bon positio-
nnement du couvercle et
du bol.

Tournez le couvercle
dans la bonne position et
assurez-vous que le bol
est correctement installé.

Assombrissement de la
pate apres utilisation

Une poudre noire
provenant de la téte de
mélange tombe dans la
pate.

Avant utilisation, vérifiez
que la téte de mélange
et le crochet sont secs

et exempts d'eau ou de
poussiere.

Nettoyage

Nettoyage du corps de lI'appareil

« N'immergez pas l'appareil dans I'eau. Ne le rincez pas directement a I'eau afin
d’éviter toute infiltration d’eau dans le moteur pouvant entrainer un court-circuit, une

électrocution, de la corrosion ou d'autres dommages.

« N'utilisez pas de chiffon excessivement humide pour le nettoyage.

FR
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 N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs (par ex. acides, alcalins, vinaigre,
sel) susceptibles d’endommager la surface.

« N'utilisez pas d’éponges métalliques ni d’outils tranchants pouvant endommager les
accessoires.

Nettoyage des accessoires

+ Ne placez pas les pieces en fonte/aluminium au lave-vaisselle et ne les nettoyez pas
avec des produits agressifs (a I'exception des piéces en acier inoxydable, des surfaces
en téflon et des pieces traitées par électrophorése).

« Ne laissez pas les accessoires immergés longtemps dans des solutions de nettoyage,
de I'eau salée ou du vinaigre. Nettoyez-les immédiatement apres utilisation.

- Aprés le lavage, séchez les accessoires, en particulier les parties internes.

Nettoyage spécial
« L'arbre rotatif peut laisser des traces noires dues au frottement. Nettoyez-le apres
chaque utilisation et maintenez-le au sec.

- Faites attention aux lames et aux bords tranchants.

Stockage et entretien
« Pour protéger contre |'oxydation, vous pouvez légerement enduire la lame, le disque
et le bol d'huile d’olive.

« Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, couvrez-le et conservez-le dans un endroit sec.

Elimination

- Ne jetez pas l'appareil avec les déchets ménagers ordinaires.

« Eliminez-le par l'intermédiaire d’un centre de collecte agréé ou du systeme local de
tri des déchets.

* Respectez les réglementations en vigueur. En cas de doute, contactez le centre de
collecte compétent.



Manual de utilizare

Instructiuni de siguranta

inainte de punerea in functiune a aparatului, cititi cu atentie manualul de
utilizare si pastrati-l impreuna cu certificatul de garantie, dovada de cumparare
si, dacd este posibil, ambalajul original cu elementele de protectie interioare.
Daca predati aparatul unei alte persoane, transmiteti-i si acest manual.

+ Aparatul este destinat exclusiv utilizarii private si scopului pentru care a fost
conceput. Nu este potrivit pentru utilizare comerciald. Nu utilizati aparatul in exterior
(cu exceptia cazului in care este destinat utilizarii in exterior). Péstrati-| departe de
surse de céldurd, lumina directd a soarelui, umiditate (nu il introduceti niciodata in
lichide) si margini ascutite. Nu utilizati aparatul cu mainile ude. Daca aparatul este
umed sau ud, deconectati-| imediat de la reteaua electrica.

« La curdtare sau depozitare, opriti aparatul si scoateti intotdeauna stecherul din
prizd (trageti de stecher, nu de cablu), dacad nu este utilizat, si indepartati accesoriile
montate.

+ Nu utilizati aparatul fara supraveghere. Daca parasiti locul de lucru, opriti intotdeauna
aparatul sau scoateti-| din priza (trageti de stecher, nu de cablu).

« Verificati periodic aparatul si cablul de alimentare pentru eventuale deteriorari. Nu
utilizati aparatul daca este deteriorat. Nu incercati sa il reparati singur. Contactati
intotdeauna un service autorizat. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un tehnician de service sau de o altd persoand
calificata pentru a evita orice pericol.

« Utilizati numai piese de schimb originale.

« Acordati o atentie deosebitd urmatoarelor ,Instructiuni speciale de siguranta”.

Copii si persoane vulnerabile

+ Pentru siguranta copiilor, pastrati toate materialele de ambalare (pungi din plastic,
cutii, polistiren etc.) departe de accesul acestora.

AVERTISMENT!!!

Nu permiteti copiilor mici sa se joace cu foliile - exista
pericol de sufocare.



RO

+ In timpul utilizarii blenderului sau tocatorului, copiii nu au voie sa opereze aparatul.
Pastrati aparatul si cablul acestuia departe de accesul copiilor.

« Acest aparat nu este o jucérie. Copiii nu trebuie s& se joace cu aparatul.

- Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale
reduse ori cu lipsd de experientd si cunostinte numai sub supraveghere sau daca au fost
instruite cu privire la utilizarea in sigurantd si inteleg riscurile posibile.

Instructiuni speciale de siguranta
» Dacd aparatul este ldsat nesupravegheat sau inainte de montare, demontare ori
curatare, deconectati-| intotdeauna de la reteaua electrica.

+ Inainte de schimbarea accesoriilor sau de accesul la piesele mobile, opriti aparatul si
deconectati-| de la retea. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost

destinat.

AVERTISMENT!!!

Pentru a preveni pericolul cauzat de resetarea accidentald a si-
gurantei termice, aparatul nu trebuie alimentat printr-un dispo-
zitiv extern de comutare (de exemplu, un temporizator) si nici
conectat la un circuit care este pornit si oprit in mod regulat.

« Utilizati aparatul numai sub supraveghere.

« Nu interveniti asupra intrerup&toarelor de siguranta.

+ Nu introduceti obiecte in piesele rotative in timpul functionarii.
« Asezati aparatul pe o suprafatd neteda, pland si stabild.

+ Nu conectati aparatul la reteaua electrica daca nu sunt instalate toate accesoriile
necesare.

« Acest aparat nu este destinat utilizdrii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati
reduse sau lips& de experientd, daca nu sunt supravegheate de o persoana responsabila.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

« Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitati
reduse numai sub supraveghere si dupé instruirea privind utilizarea in siguranta.

» Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de o persoand
calificata.

« Aparatul este destinat utilizarii in gospodarii si medii similare (de exemplu: bucatérii
pentru angajati, ferme, hoteluri, pensiuni etc.).

+ Aparatul nu trebuie utilizat de copii. Pastrati-I impreund cu cablul sdu departe de
accesul copiilor.

« Copiii cu varsta de peste 8 ani pot utiliza aparatul numai sub supraveghere. Curétarea
si intretinerea nu trebuie efectuate de copii fard supraveghere.



« Dacé aparatul este lasat nesupravegheat, deconectati-| intotdeauna de la retea.

« Consum de energie in modul oprit: 0,4 W

AVERTISMENT!!!

inainte de a scoate bolul de pe bazi, asigurati-vi ci
aparatul este oprit.

Prezentare generala
a componentelor

Arbore de iesire

Mecanism de ridicare

Panou tactil

Bol de amestecare — |

Carlig de framantare é@ >
R s
/

Cérlig dublu de framéantare

Paletd de amestecare 0 e e o

Tel pentru batut

Capac pentru bol
Capac frontal

Date tehnice

 Putere: 1800 W

* Viteze: 10

» Capacitate bol: 5 |

« Tensiune: 220-240 V ~ 50/60 Hz

000000060000
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Utilizarea aparatului

1) inainte de prima utilizare, spilati accesoriile cu ap3 curats, clititi-le si uscati-le.

2) Ap3sati partea superioard a aparatului si rotiti (apasati) mecanismul de ridicare (2]
in sensul acelor de ceasornic — partea superioard se va ridica automat. (figurile 1 si 2)
3) Cantariti ingredientele si lichidele destinate procesarii in bolul de amestecare, apoi
montati bolul de amestecare (4] pe aparat si rotiti-1 in sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeazd si se blocheaza. (figura 3)

4) Nu depasiti cantitatea maxima de aluat — greutatea totald nu trebuie si depiseasca
1,5 kg.

5) Montati accesoriul dorit e, Q0 (poate fi utilizat doar unul singur la un

moment dat) pe arborele de iesire (1] impingeti accesoriul in sus si apoi rotiti-I cu un
sfert de turd in sens invers acelor de ceasornic pand la pozitia de blocare. (figurile 5
51 6)

6) Apésati partea superioard a aparatului — aceasta se va bloca automat in pozitie
orizontald cu ajutorul mecanismului de ridicare (2] (figura 7)

7) Pentru deschidere, ap#sati cu mana partea superioari a aparatului, rotiti mecanismul
de ridicare @ in sensul acelor de ceasornic si ridicati partea superioard. Apoi rotiti

bolul de amestecare in sens invers acelor de ceasornic, scoateti-| si indepartati aluatul
pregatit.
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Descrierea functiilor LED
si a comenzilor

Pornirea aparatului

a) Dup conectarea la alimentare, afisajul se aprinde si simbolul () clipeste, iar panoul

tactil este complet activ () — aparatul se afla in modul standby.

b) Dac3 in modul standby nu se efectueazi nicio actiune timp de 1 minut, afisajul se
estompeaza si trece in modul de repaus.

c) in modul de repaus, aparatul se activeazi prin atingerea ® - afisajul se aprinde din

nou si revine in modul standby.

Modul de setare a vitezei
Atét in modul standby, cat si in timpul functionarii, viteza se

modifici prin atingere. @@

« Prin atingerea B|| porniti aparatul — pe afisaj se va afisa
viteza curenta.

- Prin atingere repetatd opriti aparatul.

Setarea temporizatorului (humaritoare inversa)

Dupa setarea vitezei:

« Prin atingerea SET incepe si clipeasca afisajul timpului.

* Prin atingerea ®0 puteti seta timpul de amestecare.

« Printr-o noud atingere a SET incepe sa clipeasca afisajul vitezei.
Dupa setarea temporizatorului:

« Prin atingerea P|| aparatul porneste.
» Afisajul face numérdtoarea inversd pand la ,0", apoi aparatul se opreste automat.

in timpul functionérii:
« Prin atingerea B|| puteti modifica viteza si timpul ®0O SET.

« Printr-o noud atingere a P|| aparatul continua functionarea normala.
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Recomandari

Setarea vitezelor si utilizarea carligului dublu
pentru maximum 1,5 kg de amestec

Accesoriu Viteza T'“.‘p Cantita- Procedura
(min) te max.
Porniti la viteza 1 timp
de 30 s, apoi viteza 2
Carlig dublu ;;22? timp de 30 s si ulterior
pentru 1-3 3-5 viteza 3 timp de 2-3
it 538 g . mp ae
framantare < minute, pana cand
apa <
se formeaza un aluat
compact.
660 g Porniti la viteza 2 timp
Paletd de 2_7 3-10 faind + de 20 s, apoi la viteza 7
amestecare 840 g timp de mai mult de 2
apa min 40 s.
Tel pentru mini- Setati viteza 8-10 si
>.P 8-10 3-10 mum 3 bateti timp de minimum
batut ) =
albusuri 3 minute.




Masina de tocat carne

impingator e Cutit
Tavd de alimentare 0O sita
Corp masind de tocat @) Piulitd de fixare

Melc

0000

Montarea si utilizarea masinii de tocat carne

7

1. Pentru instalarea accesoriilor masinii de tocat, montati mai intai cutitul masinii (5 ) pe
axul melcului @. Apoi montati sita doritd (6] (mare, medie sau find). Asigurati-va cd
fanta dintre cutitul () si corpul masinii de tocat © cste aliniata corect, apoi strangeti

piulita de fixare (7] pe corpul masinii de tocat (3]

2. Demontati capacul frontal.

3. Apdsati butonul de eliberare din partea frontald a aparatului, tineti corpul masinii
de tocat o, conectati-| la unitatea de actionare si rotiti-| in sens invers acelor de
ceasornic pani la pozitia de blocare.

4. Aliniati iesirea tavii de alimentare © cu orificiul de alimentare al masinii de tocat

(3) si fixati-o.

5. Asezati un recipient sub iesirea masinii de tocat. Curdtati carnea si tdiati-o in fasii
— latimea acestora nu trebuie sa depaseascd dimensiunea orificiului de alimentare al

tavii ©.
6. Conectati cablul de alimentare la prizd, setati regulatorul de viteza la treapta 3,

introduceti carnea in tava de alimentare (2] si impingeti-o treptat in orificiul de
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alimentare. Utilizati impingdtorul (1) pentru a impinge lent carnea. Nu introduceti
degetele in masina de tocat (3]

7. Dupa utilizare, setati viteza la 0 si deconectati aparatul de la priza.

Recomandari de utilizare
« Indepartati oasele din carne si taiati-o in bucati de aproximativ 2,5 cm.
« Setati viteza la 1-3.

+ Se pot procesa pana la 3 kg de carne odata.

AVERTISMENT!!!

Dupda 5 minute de functionare continud, opriti aparatul si
ldsati-| s& se rdceasca. Nu utilizati aparatul continuu mai
mult de 15 minute pentru a evita scaderea performantei
acestuia.

Razatoare pentru legume 4in 1
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© impingator O Rizitoare grosierd
o Corp razatoare e Feliator
© Rizitoare find @ Rizitoare pentru tocare find

Montarea si utilizarea razatorii pentru legume

1. indepirtati capacul frontal.

2. Introduceti accesoriul ales — rdzuire find e, rdzuire grosierd o, feliere e sau
tocare fina @ - in corpul razatorii pentru legume (2]
3. Apdsati butonul de eliberare din partea frontald a aparatului, conectati corpul

razatorii @ la unitatea de actionare si rotiti-| in sens invers acelor de ceasornic pana
la pozitia de blocare.

4. Asezati un recipient sub iesirea razatorii.

5. Taiati legumele in bucédti de dimensiuni potrivite pentru orificiul de alimentare al
razatorii.

6. Conectati cablul de alimentare la prizd si setati viteza la treapta 3—5. Introduceti

legumele in orificiul de alimentare si impingeti-le usor cu ajutorul impingdtorului (1]
Nu utilizati niciodatd degetele pentru a impinge ingredientele.

7. Dupad utilizare, setati regulatorul de vitezd la 0 si deconectati aparatul de la priza.

Recomandari de utilizare

- Taiati alimentele tari in fasii lungi.
« Setati viteza la 3-5.

« Impingeti alimentele cu o fortd moderata folosind impingétorul.

AVERTISMENT!!!

Dupa 5 minute de functionare continud, opriti aparatul.
Nu utilizati aparatul continuu mai mult de 15 minute
pentru a evita scaderea performantei acestuia.



Accesoriu pentru paste 3 in 1

Rold de taiere find

Rold pentru intinderea aluatului
Rola de taiere lata

Reglarea grosimii de intindere

lesire cu vitezd redusa

000000

Capac superior

Instructiuni de siguranta

« Opriti alimentarea inainte de instalarea si demontarea accesoriilor.

« Este strict interzis sd atingeti cu degetele piesele mobile si orificiile.
+ Nu l&sati niciodatad acest accesoriu sa functioneze fara supraveghere.
* Nu utilizati niciodata aparatul sau accesoriile daca sunt deteriorate.

« Inainte de utilizarea acestui accesoriu, nu purtati haine cu accesorii largi sau parti
lejere care s-ar putea prinde in accesoriu.

« Nu introduceti niciodatd obiecte metalice sau ascutite intre rolele de presare.

« Utilizarea necorespunzidtoare sau nerespectarea acestor instructiuni poate provoca
accidentdri neintentionate.

* Rola centrald / rola de tdiere poate fi clatitd cu apa curata inainte de prima utilizare.
Dupa clatire, stergeti-o cu o lavetd umeda. Nu introduceti acest accesoriu in apa.

Nu utilizati masina de spélat vase pentru curétarea acestui accesoriu.

Montarea accesoriului pentru paste

1. Indepartati capacul superior al sistemului de antrenare cu viteza redusa al robotului
de bucitarie.

2. Tineti accesoriul pentru paste cu partea frontald orientatd in sus (partea frontald este



prevdzutd cu inscriptii, partea din spate are un rdzuitor pentru aluat) si introduceti-I
in sistemul de antrenare cu viteza redusd. Dupa conectarea sistemului de antrenare la
accesoriu, rotiti accesoriul in sens invers acelor de ceasornic pentru fixare.

Recomandairi de utilizare (500 g fiin3)

1. Pregatiti mai intéi aluatul. Detalii gasiti in sectiunea ,Prepararea aluatului”.

2. impartiti aluatul in 5 parti. Luati o parte, intindeti-o cu sucitorul la o grosime de 1 cm
si presarati usor suprafata cu fadina.

3. Porniti robotul si setati viteza la treapta 3 sau mai micd (rola de presare va incepe
sd se roteasca).

4. Trageti si rotiti butonul de reglare si setati-| pe pozitia 8. Nu introduceti niciodata
obiecte metalice sau ascutite intre role.

5. Introduceti aluatul intins intre rolele de presare si repetati acest pas pana cand
suprafata aluatului devine netedd si uniforma. (La intinderea repetatd puteti impaturi
aluatul in jumitate pentru un rezultat mai bun.)

6. Reduceti treptat reglajul de la nivelul 8 la nivelul O si intindeti aluatul la grosimea
corespunzatoare fiecdrei setdri. Ca grosime finald a aluatului se recomanda nivelul 1-3.

7. Taiati aluatul intins la latimea doritd. (Optional, se poate utiliza rola de tdiere find
sau latd.)

Utilizarea rolei de taiere fine si late

1. inainte de utilizarea rolei de téiere, aluatul trebuie mai intai intins folosind rolele de
presare.

2. Utilizati rolele de tdiere conform acestor instructiuni.

3. Introduceti aluatul drept si lent de sus in jos in rola de tdiere.

Cu ajutorul diferitelor role de tdiere se pot prepara diferite tipuri de paste. Dupa taiere,
se recomanda presdrarea usoard a pastelor cu fdina pentru a preveni lipirea lor.

Curatare si intretinere

1. Apasati usor butonul de eliberare, tineti accesoriul cu méana si scoateti-| din sistemul
de antrenare cu viteza redusa prin rotire in sensul acelor de ceasornic. Apoi lasati-| sa
se usuce liber timp de 1 or&.

2. Apasati usor cu degetele butonul PUSH si ridicati capacul superior pentru o curdtare
mai usoard. Pentru curdtare se recomanda utilizarea unei lavete umede si a unei perii.

Reteta: Aluat cu ou pentru taitei

Ingrediente
+ 500 g faina alba

RO



RO

* 4 oua
+ 2,5 g sare
« 5gulei

Daci aluatul este prea uscat in timpul friméntarii, addugati o cantitate adecvata de apa

(10-20 ml).

Mod de preparare

+ Puneti in bol fdina, sarea, uleiul si oudle batute.

+ Montati carligul de fraiméantare pe robotul de bucatdrie si framantati aluatul conform
instructiunilor robotului pand cand se formeaza un aluat compact.

« Opriti robotul, adunati aluatul si resturile de aluat din bol si fraiméantati manual pana

cand suprafata aluatului devine neteda.

+ Pentru un rezultat mai bun, inveliti aluatul intr-o pungd de plastic si ldsati-1 sa se
odihneasca aproximativ 8 minute inainte de procesarea cu accesoriul pentru paste.

+ Dupd montarea accesoriului pentru paste, urmati instructiunile de utilizare.

Recomandari de utilizare

Accesoriu Functie Viteza Ltz
! pastelor

Rola pentru intinderea 210 pana la
intindere aluatului 140 mm
Ro[a de tiiere Talerea. 2-10 6,5 mm
lata aluatului
Rplﬁ de taiere Talerea' 2-10 2 mm
fina aluatului

Setare recomandata
a grosimii de intindere
(trageti in directia sdgetii
si rotiti):

2: framantare si pregétirea aluatului
4: tditei cu ou

5: spaghetti, fettuccine, lasagna

8:

1

3
4—
6-8: fettuccine subtiri, tortellini, linguine



RO

Inainte de prima utilizare
Pentru a preveni deteriorarea, nu spalati si nu introduceti accesoriul in apa sau in alte
lichide. Nu spalati in masina de spalat vase.

Nota: Aceste accesorii sunt destinate exclusiv prepararii aluatului pentru paste. Nu
le utilizati pentru tdierea sau intinderea altor alimente, pentru a evita deteriorarea
aparatului pentru paste.

Montare si utilizare

indepirtati capacul frontal al robotului de bucitarie si alegeti accesoriul dorit.
1. Introduceti rola pentru paste in orificiul pentru accesorii.

2. Rotiti-o in sens invers acelor de ceasornic pana cand se fixeazd corect in orificiul
patrat al conectorului.

3. Dupa fixarea completd a accesoriului, trageti drept butonul de reglare al rolei.
4. Rotiti butonul la setarea dorita, in functie de latimea necesara a téiteilor.

5. Introduceti stecherul in prizd si setati viteza la treapta 2—6. Introduceti aluatul intins
intre role pentru framantare.

Dupé terminarea utilizdrii, setati viteza la ,0” si deconectati cablul de alimentare.

_— _— _— 5) _—
1)
2) 3) 4) )

Avertisment

« Impértiti aluatul in bucati corespunzitoare dimensiunii rolei pentru paste.

- Trageti butonul de reglare al rolei si setati pozitia 1.

+ Apoi eliberati butonul si asigurati-va ca stiftul de pe corpul rolei a intrat in orificiul
din partea din spate a butonului de reglare, astfel incat butonul s& se fixeze corect
pe corpul rolei.

« Introduceti aluatul intins intre role si l3sati-1 s fie framantat. indoiti aluatul in

jumatate si treceti-l din nou prin role. Repetati pand cénd aluatul devine neted,
elastic si acoperd intreaga ldtime a rolei.

« In timpul intinderii si taierii, presarati usor aluatul cu faina pentru a-I face mai uscat
si pentru a preveni lipirea partilor individuale.
« Pentru subtiere suplimentara a aluatului, continuati intinderea. Setati rola la treapta

3 si repetati procesul. Cresteti treptat setarea rolei pana cand obtineti grosimea
doritd. In aceastd etapa, nu mai impaturiti aluatul.

« Pentru prepararea téiteilor, inlocuiti rola cu tdietorul ales. Introduceti foile de aluat
intinse in tdietor. Grosimea corectd pentru fiecare tip de paste este indicata in tabelul
de functii.

- Dacd tditeii sunt prea moi sau se rup, puteti presdra usor aluatul cu fdind uscata.



Rezolvarea problemelor

Probleme

Probleme

Solutii

Aparatul se opreste
brusc in timpul utilizarii

Poate fi cauzat de

un timp prea lung de
functionare sau de

o temperaturd ambientald
ridicata, ceea ce duce la
supraincalzirea motorului;
se activeaza protectia la
supraincalzire si aparatul
se opreste automat.

Setati regulatorul de
viteza la ,0”, deconectati
alimentarea si asteptati
pana cand aparatul se
rdceste la temperatura
camerei, apoi poate

fi repornit (de obicei
15-30 minute, timpul de
racire variaza in functie
de temperatura ambien-
tald).

Aparatul nu porneste
dupad rotirea regulatorului
de viteza

Verificati daca stecherul
este introdus corect in
priza. Verificati daca nu
existd o pana de curent.
Verificati dacd butonul
de ridicare a revenit in
pozitia corecta.

Asigurati-va cé cablul de
alimentare este conectat
corect. Asteptati restabi-
lirea alimentdrii electrice.
Asigurati-va ca partea
superioard a aparatului
este fixatd corect.

Zgomot excesiv in timpul
functionarii

1) Aparatul este mai
zgomotos la viteze mari
decat la viteze mici. 2)
Cantitatea de ingredien-
te procesate este prea
mare, ceea ce duce la
suprasolicitare. 3) Ten-
siune instabild. 4) Timp
de functionare prea lung.

1) Selectati viteza potri-
vitd conform recoman-
darilor din manual. 2)
Reduceti cantitatea de
ingrediente. 3) in cazul
unei tensiuni instabile,
asteptati stabilizarea
acesteia. 4) Daca timpul
de functionare este prea
lung, intrerupeti lucrul
si lasati aparatul sd se
raceasca.

Viteza aparatului scade
sau este instabild

1) Temperatura ambien-
tald scdzutd provoacd
intdrirea lubrifiantului din
interiorul aparatului. 2)
Ingrediente prea dure
sau o cantitate prea mare
provoacé suprasolici-
tare. 3) Scadere bruscd
a tensiunii.

1) Scoateti bolul si ldsati
aparatul s& functioneze
fard sarcind aproximativ
5 minute pentru a elibera
lubrifiantul. 2) Reduceti
cantitatea de ingredien-
te. 8) Utilizati aparatul
numai dupa stabilizarea
tensiunii.



Aparatul se clatind sau
vibreazd in timpul fun-
ctionarii

1) Verificati daca picioa-
rele aparatului nu sunt
slabite. 2) Verificati dacd
aparatul este amplasat
pe o suprafatd plana.

RO

1) Verificati picioarele
aparatului. 2) Asezati
aparatul pe o suprafatd
pland si stabila.

Partea superioara a apa-
ratului nu revine la loc
dupa montarea capacului
anti-stropire si a bolului

Verificati montarea
corectd a capacului si
a bolului.

Rotiti capacul in pozitia
corectd si asigurati-va ca
bolul este montat corect.

Inchiderea la culoare
a aluatului dupa utilizare

Pe aluat cade pulbere
neagra din capul de
amestecare.

inainte de utilizare,
verificati ca capul de
amestecare si carligul
sa fie uscate si fara apa
sau praf.

Curatare

Curatarea corpului aparatului

« Nu introduceti aparatul in apa. Nu il clatiti direct cu apd, pentru a preveni patrunderea
apei in motor si aparitia unui scurtcircuit, a electrocutdrii, coroziunii sau a altor

deteriorari.

+ Nu utilizati o lavetd foarte uda pentru curatare.

+ Nu utilizati agenti de curatare agresivi (de exemplu acizi, baze, otet, sare), deoarece

pot deteriora suprafata.

« Nu utilizati bureti metalici sau obiecte ascutite care pot deteriora accesoriile.

Curatarea accesoriilor

+ Nu introduceti in masina de spalat vase piesele din fontd/aluminiu si nu le curdtati
cu agenti agresivi (exceptie fac piesele din inox, suprafetele teflonate si piesele tratate
electroforetic).

» Nu ldsati accesoriile scufundate pentru perioade lungi in solutii de curdtare, apd



sdrata sau otet. Curatati-le imediat dupa utilizare.

- Dupd spalare, uscati accesoriile, in special partile interioare.

Curatare speciala

« Arborele rotativ poate ldsa urme negre din cauza frecarii. Dupd fiecare utilizare,
curatati-| si pastrati-| uscat.

+ Aveti grija la lamele si marginile ascutite.

Depozitare si intretinere
« Pentru protectie impotriva oxidarii, puteti unge usor lama, discul si bolul cu ulei de
masline.

« Dacé nu utilizati aparatul, acoperiti-| si depozitati-I intr-un loc uscat.

Eliminare

+ Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere obisnuite.

« Eliminarea trebuie efectuatd prin intermediul unui centru autorizat de colectare sau al
sistemului local de colectare selectivd a deseurilor.

« Respectati reglementarile in vigoare. in caz de neclarititi, contactati centrul local de
colectare a deseurilor.



Rozsirte své moznosti
s dalsim prislusenstvim

Rozsirte svoje moznosti s dalsim prislusenstvom
Poszerz swoje mozliwosci dzieki dodatkowym akcesoriom
Erweitern Sie Ilhre Méglichkeiten mit zusatzlichem Zubehér
Expand your possibilities with additional accessories
Elargissez vos possibilités avec des accessoires supplémentaires

Extindeti-va posibilitdtile cu accesorii suplimentare

Nastavec na téstoviny 3 v 1
Nastavec na cestoviny 3 v 1
Przystawka do makaronu 3 w 1

Pasta-Aufsatz 3 in 1

3-in-1 Pasta Attachment
Accessoire a pates 3 en 1

Accesoriu pentru paste 3 in 1

Krouhac zeleniny 4 v 1

Krajac zeleniny 4 v 1
Szatkownica do warzyw 4 w 1
Gemiseschneider 4 in 1
4-in-1 Vegetable Slicer
Coupe-légumes 4 en 1

Feliator de legume 4 in 1
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