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Pouze pro vnitini prostory

Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte tento navod a uschovejte jej pro budouci
pouziti.

Tento spotiebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti.

» Nemusi byt vhodny k bezpe¢nému pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyné pro
zaméstnance, farmy, motely a jind nebytova prostiedi.

« Neni také uréen k pouzivani klienty v hotelech, motelech, penzionech a jinych obyt-
nych prostfedich.

Dulezita bezpecnostni opatreni:

+ Pred zapnutim spotiebice zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti uvedenému
na spotrebidi.

+ Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je poskozen pfivodni kabel. Obratte se na servisni
stfedisko, neopravujte jej sami.

+ Nepouzivejte nahradni dily od jinych vyrobcd, mohlo by dojit k poskozeni vyrobku
a ztraté zaruky.

+ Nikdy neponofte vyrobek do vody. Na ddrzbu pouzijte pouze vihkou utérku.

« Tento spotiebi¢ neni uréen k pouzivani détmi ani osobami se snizenymi mentélnimi &i
dusevnimi schopnostmi bez dozoru odpovédné osoby.

« Pfed premisténim nebo cisténim vzdy odpojte spotiebic ze zasuvky.

+ Nikdy nepokladejte spotiebic¢ na horky sporak.

+ Nikdy nenechavejte pfivodni kabel zapojeny do zasuvky, pokud neni pfipojen
ke spotiebici.

- Vidy nejprve odpojte piivodni kabel ze zdsuvky a poté ze spotiebice.

« Spotiebic je urcen jen pro domaéci pouziti a k iceltim, ke kterym byl vyroben.

Uvod

Rada elektrospotiebict spojuje jedineény design a funkénost ve vasi kuchyni. Nas
ryZovar umoznuje snadnou pfipravu ryze s minimalni namahou. Hlavni vyhodou je
automaticka funkce s ¢asovacem, diky které dosahnete vidy skvélych vysledka.
S prednastavenymi programy si pripravite nejen klasickou ryzi, ale napfiklad
i lahodnou kasi.

Technické udaje:

 Napéti: 220-240 V~ / 50-60 Hz *+ Objem: 0,8 | — Az 4 porce
« Pfikon: 350 W + Odlozeny start: 1-12 hodin
« Teplota: 25-135 °C « Vaha: 1,88 kg
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Vseobecny popis:

3. Viko ryzovaru 6. Odmérka

2. Vyjimatelnd nadoba

7. Servirovaci lzice
1. Ovladaci panel

5. Odnimatelny kabel@

Pred prvnim pouzitim:

» Odstrante vsechny obalové materidly.

4. Protiskluzové nozky

- Odstrante véechny nalepky a §titky.
» Umyjte vnitini hrnec, odmérku a IZici vodou se sapondtem a poté osuste.

Pouziti:

+ Nikdy nezapinejte spotiebic, pokud je vnitini nadoba prazdna.

« Spotebi¢ neumistujte na misto, kde hrozi postiikani vodou.

« Nevytahujte vnitini nadobu, pokud je spotfebi¢ v provozu.

« Nenalévejte vodu do spotfebice, pokud neni nadoba na svém misté.

« Vnitini nadobu udrzujte v Cistoté i na vnéjsi strané. Necistoty a voda maji vliv na
pfenos tepla.

+ Vnitini nddobu nikdy nepouzivejte na jiném spotrebici.
Cisténi a udrzba:
- Pfed cisténim nechejte spottebi¢ vychladnout a odpojte jej od sité.

+ Vnitini nadobu jen opldchnéte vodou, pfipadné vodou a sapondatem, a vytiete do
sucha.

+ Pokud se potravina ve vnitini nadobé pfichyti, nechte ji odmocit a poté umyjte vodou
se saponatem.

« Ujistéte se, Ze po Cisténi jsou vSechny Casti spotiebice suché.



Navod k pouziti spotrebice:

« Ujistéte se, ze vnitini nddoba i topnd deska jsou suché, a vlozte nadobu do spotfebice.

- Ujistéte se, ze vnitini dno je suché a bez necistot.

« Vlozte ryzi a rovnomeérné ji rozprostiete v nadobé.

« Pfidejte pozadované mnozstvi vody.

R Sy UDRZOVANI
FUNKCE DOBA VARENI ODLOZENY START TEPLOTY
Ryze AUTO 1-12 hod. az 12 hod.
Ryzova kase 60 min. 1-12 hod. az 12 hod.
Polévka 90 min. 1-12 hod. az 12 hod.
- Zavfete viko spotfebi¢e — musi byt slySet cvaknuti.
« Nezakryvejte vydusny otvor pro odvod péry (napf. utérkou).
» Pfipojte kabel ke spotiebici a poté do zasuvky.
TYP RYZE MNOZSTVi MNOZSTVi VODY
Bila ryze 1 odmérka 1 odmérka
Basmati ryze 1 odmérka 1 %2 odmérky
Hnéda ryze 1 odmérka 1 %2 odmérky
RyZe s nizkym . .
obsahem krobu 1 odmérka 2 odmeérky

Rady na pfripravu ryze
Pred pfipravou ryze ji dikladné propldchnéte ve velkém mnozstvi vody, promichejte ji
a vodu slijte. Tento proces néekolikrat opakujte, dokud nebude voda cira. Aby nedos-
lo k poskrabani nepfilnavého povrchu vnitini nadoby, doporucujeme ryzi proplacho-
vat v jiné nadobé. Ujistéte se, ze ryze je dobfe promyta, jinak mize vzniknout krusta

v s s !
ovlivhujici chut.
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Doporuceni pro dokonalé vareni ryze:

* Ryzi odméite odmérkou a proplachnéte.

» Ryzi rovnomérné rozmistéte ve vnitini nadobé, prilijte potfebné mnozstvi vody
zapnéte.

+ Uvafenou ryzi promichejte v nadobé, prepnéte do rezimu ,Keep Warm"” a nechejte ji
jesté nékolik minut odpocinout.

Recepty:

Ryze:

Ingredience: 2 odmérky dlouhozrnné ryze, 3 odmérky vody, Izicka soli

Postup: Ryzi dikladné proplachnéte ve studené vodé, nasypte ji do ryzovaru, zalijte vodou

a osolte. Na ryzovaru zvolte program ,Ryze". Jakmile je ryze hotovd, ryzovar se
automaticky vypne.

RyZova kase s mangem:

Ingredience: 2 odmérky kulatozrnné ryze, 2 odmérky mléka, 1 odmérka kokosového
mléka z plechovky, $petka soli, 2 Izicky cukru, zrni¢ka z 2 lusku ¢erstvé vanilky, maslo
na vymazani, mango

Postup: Ryzovar vymazte maslem. Propldchnutou ryzi dejte do ryZovaru spolu s mlékem,
kokosovym mlékem, $petkou soli, cukrem a vanilkou. Zvolte program ,Kase”. Jakmile je
pokrm hotovy, ryzovar se automaticky vypne. Kasi servirujte ozdobenou platky manga.

Dynova polévka:

Ingredience: V2 dyné hokkaido, 1 mrkev, 1 Izicka kurkumy, 1 bobkovy list, sil, dynova
seminka, dynovy olej

Postup: Ryzovar naplite do poloviny vodou. Dyni a mrkev nakrédjejte na kosticky
a pridejte je spolu s kofenim do ryzovaru. Zvolte program ,,Polévka” a zapnéte. Ryzovar
se automaticky vypne, jakmile je polévka hotova. Hotovou polévku rozmixujte mimo
ryzovar, abyste predesli poskrabani nepfilnavého povrchu. Polévku servirujte ozdobenou
dynovymi seminky a zakapnutou dynovym olejem.

Planovani vareni se zpozdénym sepnutim spotrebice
Chcete-li naplédnovat vafeni ryze se zpozdénim sepnuti o 2 hodiny (planovany ¢as je ¢as
spusténi funkce), v pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko ,TIMER" pro vybér pied-
nastavené funkce. Digitalni displej zobrazi 1 hodinu. Stisknéte znovu tla¢itko ,TIMER",
a zobrazi se 2 hodiny. Poté stisknéte tlacitko ,MENU/CANCEL" pro nastaveni funkce
vafeni. Digitélni displej pétkrat zablika, nez ptejde do pracovniho stavu. Poté se na
displeji rozsviti odpocitavani 2 hodin. Jakmile je odpogéitavani dokonéeno, spottebic
prejde do rezimu vateni. Pfednastaveny ¢as lze nastavit v rozmezi 1-12 hodin.

U masa a mléénych vyrobki nepouzivejte prednastaveny ¢as delsi nez 3 hodiny,
protoze by mohla byt ovlivnéna kvalita potravin.



PORUCHA

Kryt nelze zavfit

PRICINA

Nadoba neni na svém
misté

RESENI

Zkontrolujte vnitini né-
dobu.

Unik pary kolem vika

Viko neni spravné zaviené

Otevrete viko a znovu jej
zaviete.

Ryze je nedovarena

Malo vody

Viz pokyny pro vafeni
rGznych druht ryze.

Jakakoliv kontrolka
nesviti

Ryzovar neni pfipojeny

Porucha kontrolky nebo
pfipojeni

Zkontrolujte pfipojent.

Odeslete do servisu.

KOD PORUCHY

PORUCHA

RESENI

E1 Preruseny obvod horniho | Odeslete do servisu.
snimace
E2 Pferuseny obvod spodni- | Odeslete do servisu.
ho snimace
E3 Horni senzor je prehfaty Vypnéte zafizeni a nechej-
te jej vychladnout. Poté
restartujte. Pokud zafizeni
stale nepracuje, odeslete
jej do servisu.
E4 Spodni senzor je prehfaty | Vypnéte zafizeni a nechej-

te jej vychladnout. Poté
restartujte. Pokud zafizeni
stale nepracuje, odeslete
jej do servisu.
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Pouze pro vnitini priestory

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre budice
pouzitie.

Tento spotrebic¢ je urceny iba na pouzitie v domacnosti.
Tento spotiebic je urcen pouze pro pouziti v domécnosti.

« Nemusi byt vhodny na bezpe&né pouzivanie v prostrediach, ako sd kuchyne pre
zamestnancoy, farmy, motely a iné nebytové priestory.

« Nie je tiez uréeny na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych
obytnych prostrediach.

Doélezité bezpec¢nostné opatrenia:

+ Pred zapnutim spotrebica skontrolujte, ¢i napétie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na spotrebidi.

« Nepouzivajte spotrebi&, ak je poskodeny privodny kabel. Obratte sa na servisné
stredisko, neopravujte ho sami.

« Nepouzivajte nahradné diely od inych vyrobcov, mohlo by déjst k poskodeniu vyrobku
a strate zaruky.

« Nikdy nepondrajte vyrobok do vody. Na Udrzbu pouzite iba vihkd utierku.

« Tento spotrebié nie je uréeny na pouzivanie detmi ani osobami so znizenymi mentalnymi
&i dusevnymi schopnostami bez dozoru zodpovednej osoby.

* Pred premiestnenim alebo Cistenim vzdy odpojte spotrebi¢ zo zésuvky.

+ Nikdy nepokladajte spotrebi¢ na hortci sporak.

« Nikdy nenechévajte privodny kébel zapojeny do zasuvky, ak nie je pripojeny
k spotrebicu.

« Vzdy najprv odpojte privodny kébel zo zdsuvky a potom zo spotrebica.

* Spotrebic je urceny len na domace poutzitie a na tcely, na ktoré bol vyrobeny.

Uvod

Rad elektrospotrebicov spaja jedinecny dizajn a funkénost vo vasej kuchyni. Nas
ryzovar umoznuje jednoduchu pripravu ryze s minimalnou namahou. Hlavnou
vyhodou je automaticka funkcia s ¢asovacom, vd'aka ktorej dosiahnete vidy skvelé
vysledky. S prednastavenymi programami si pripravite nielen klasicku ryzu, ale
napriklad aj lahodnu kasu.

Technické udaje:

+ Napatie: 220-240 V~ / 50-60 Hz + Objem: 0,8 | — Az 4 porcie
* Prikon: 350 W + Odlozeny $tart: 1-12 hodin
- Teplota: 25-135 °C + Hmotnost: 1,88 kg



Vseobecny popis:

3. Veko ryzovaru 6. Odmérka

2. Vyberatelna nadoba

7. Servirovacia lyzica
1. Ovladaci panel

5. Odnimatelny kébel@

Pred prvym pouzitim:

» Odstrante vsetky obalové materidly.

4. ProtisSmykové nozicky

- Odstrénte vsetky nédlepky a stitky.
« Umyte vnatorny hrniec, odmerku a lyZicu vodou so saponatom a potom osuste.

Pouzitie:

+ Nikdy nezapinajte spotrebic, ak je vnitorna nadoba prazdna.

* Spotrebi¢ neumiestiujte na miesto, kde hrozi postriekanie vodou.

« Nevytahujte vnitornd nadobu, ak je spotrebi¢ v prevadzke.

» Nenalievajte vodu do spotrebica, ak nie je nadoba na svojom mieste.

+ Vndtornd nadobu udrzujte v Cistote aj na vonkajsej strane. Necistoty a voda ovplyviuju
prenos tepla.

+ Vnutornd nadobu nikdy nepouzivajte na inom spotrebici.

Cistenie a udrzba:
« Pred &istenim nechajte spotrebi¢ vychladnit a odpojte ho od siete.
+ Vnitornd nadobu oplachnite vodou, pripadne vodou so saponatom, a vytrite do sucha.

« Ak sa potravina vo vnitornej nadobe prichyti, nechajte ju odmogit a potom umyte
vodou so saponatom.

- Uistite sa, Ze po Cisteni su véetky Casti spotrebica suché.

SK



Navod na pouzitie spotrebica:

- Uistite sa, ze vnitornd nadoba aj vykurovacia doska st suché, a vlozte nadobu do
spotrebica.

- Uistite sa, ze vnutorné dno je suché a bez necistot.

« Vlozte ryzu a rovnomerne ju rozprestrite v nadobe.

+ Pridajte pozadované mnozstvo vody.

Sy & UDRZIAVANIE
FUNKCIA DOBA VARENIA | ODLOZENY START TEPLOTY
Ryza AUTO 1-12 hod. a7z 12 hod.
Ryzova kasa 60 min. 1-12 hod. az 12 hod.
Polievka 90 min. 1-12 hod. az 12 hod.
« Zatvorte veko spotrebi¢a — musi byt podut cvaknutie.
« Nezakryvajte vypustny otvor na odvod pary (napr. utierkou).
« Pripojte kédbel k spotrebi¢u a potom do zésuvky.
TYP RYZE MNOZSTVO MNOZSTVO VODY
Biela ryza 1 odmerka 1 odmerka
Basmati ryza 1 odmerka 1% odmerky
Hneda ryza 1 odmerka 1 %2 odmerky
Ryza s nizkym
obsahom $krobu 1 odmerka 2 odmerky

Rady na pripravu ryze

Pred pripravou ryze ju dékladne prepldchnite vo velkom mnozstve vody, premiesajte
a vodu zlejte. Tento proces niekolkokrat zopakujte, kym nebude voda ¢ira. Aby nedoslo
k poskrabaniu neprilnavého povrchu vnitornej nadoby, odpori¢ame ryzu preplachovat
v inej nadobe. Uistite sa, ze ryza je dobre premyta, inak mbze vzniknut kérka ovplyviu-
jica chut.



Odporucania pre dokonalé varenie ryze:
» Ryzu odmerajte odmerkou a preplachnite.

* Ryzu rovnomerne rozmiestnite vo vnutornej nadobe, prilejte potrebné mnozstvo vody
a zapnite.

+ Uvarenu ryzu premiesajte v nadobe, prepnite do rezimu ,Keep Warm” a nechajte ju
este niekolko mindt odpodinut.

Recepty:
Ryza:
Ingrediencie: 2 odmerky dlhozrnnej ryze, 3 odmerky vody, lyzicka soli

Postup: Ryzu dokladne preplachnite v studenej vode, nasypte ju do ryzovaru, zalejte
vodou a osolte. Na ryzovare zvolte program ,Ryza”. Ked' je ryza hotovd, ryzovar sa
automaticky vypne.

RyZova kasa s mangom:

Ingrediencie: 2 odmerky gulatozrnnej ryze, 2 odmerky mlieka, 1 odmerka kokosového
mlieka z plechovky, $tipka soli, 2 lyzi¢ky cukru, zrnie¢ka z V2 lusku Cerstvej vanilky, maslo
na vymastenie, mango

Postup: Ryzovar vymastite maslom. Premytu ryzu vlozte do ryZovaru spolu s mliekom,
kokosovym mliekom, stipkou soli, cukrom a vanilkou. Zvolte program ,Kasa". Po
dokonceni sa ryzovar automaticky vypne. Kasu podévajte ozdobenu platkami manga.

Tekvicova polievka:

Ingrediencie: 2 tekvice hokkaido, 1 mrkva, 1 lyzicka kurkumy, 1 bobkovy list, sol,
tekvicové semienka, tekvicovy olej

Postup: Ryzovar naplite do polovice vodou. Tekvicu a mrkvu nakrédjajte na kocky
a pridajte ich spolu s koreninami do ryZovaru. Zvolte program ,Polievka” a zapnite.
RyZovar sa automaticky vypne po dokonceni varenia. Hotovd polievku rozmixujte
mimo ryzovaru, aby ste predisli poskrabaniu neprilnavého povrchu. Polievku servirujte
ozdobenu tekvicovymi semienkami a pokvapkanu tekvicovym olejom.

Planovanie varenia
so zpozdenym spustenim spotrebica

Ak chcete naplanovat varenie ryze so zpozdenym spustenim o 2 hodiny (planovany
Cas je Cas spustenia funkcie), v pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo ,TIMER" pre
vyber prednastavenej funkcie. Na digitalnom displeji sa zobrazi 1 hodina. Stlacte znova
tlac¢idlo ,TIMER", a zobrazi sa 2 hodiny. Potom stlacte tlacidlo ,MENU/CANCEL" pre
nastavenie funkcie varenia. Digitalny displej patkrat zablika, ne? prejde do pracovného
rezimu. Nésledne sa na displeji zobrazi odpocitavanie 2 hodin. Po jeho dokonceni
spotrebi& automaticky prejde do rezimu varenia. Prednastaveny ¢as je mo7né nastavit
v rozmedzi 1-12 hodin.

U mésa a mlie¢nych vyrobkov nepouzivajte prednastaveny ¢as dlhsi ako 3 hodiny,
pretoze by to mohlo ovplyvnit kvalitu potravin.
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PORUCHA

Kryt nejde zatvorit

PRICINA

Nédoba nie je na svojom
mieste

RIESENIE

Skontrolujte vndtornd
nadobu.

Unik pary okolo veka

Veko nie je spravne
zatvorené

Otvorte veko a znovu ho
zatvorte.

Ryza je nedovarena

Malo vody

Pozrite si pokyny na vare-
nie réznych druhov ryze.

Akakolvek kontrolka
nesvieti

Ryzovar nie je pripojeny

Porucha kontrolky alebo
pripojenia

Skontrolujte pripojenie.

Odoslite do servisu.

KODY PORUCH

PORUCHA

RIESENIE

E1 Preruseny obvod horného | Odoslite do servisu.
snimaca
E2 Preruseny obvod spodné- | Odoslite do servisu.
ho snimaca
E3 Horny senzor je prehriaty | Vypnite zariadenie a ne-
chajte ho vychladndt.
Potom restartujte. Ak
zariadenie stale nefunguje,
odoslite ho do servisu.
E4 Spodny senzor je pre- Vypnite zariadenie a ne-

hriaty

chajte ho vychladndt.
Potom restartujte. Ak
zariadenie stéle nefunguje,
odoslite ho do servisu.




Tylko do uzytku wewnetrznego

Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaj ten instruktaz i zachowaj go na
przysztosé.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

* Moze nie by¢ odpowiednie do bezpiecznego uzytkowania w miejscach takich jak
kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne pomieszczenia niemieszkalne.

« Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, pens-
jonatach i innych obiektach mieszkalnych.

Wazne srodki bezpieczenstwa:

+ Przed wiaczeniem urzadzenia sprawdz, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu po-
danemu na urzadzeniu.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony. Skontaktuj sie z ser-
wisem, nie naprawiaj go samodzielnie.

« Nie uzywaj czesci zamiennych od innych producentéw, poniewaz moze to doprow-
adzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i utraty gwarancji.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Do czyszczenia uzywaj tylko wilgotnej sci-
ereczki.

« To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ani osoby z ograniczonymi
zdolnosciami umystowymi lub psychicznymi bez nadzoru osoby odpowiedzialnej.

» Przed przeniesieniem lub czyszczeniem zawsze odtacz urzadzenie od gniazdka.

+ Nigdy nie umieszczaj urzadzenia na goracym piecu.

+ Nigdy nie pozostawiaj przewodu zasilajacego podtaczonego do gniazdka, jesli nie jest
podtaczony do urzadzenia.

« Zawsze najpierw odfacz przewdd zasilajacy od gniazdka, a nastepnie od urzadzenia.

+ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego i zgodnie z jego
przeznaczeniem.

Wstep

Seria urzadzen elektrycznych taczy unikalny design i funkcjonalnosé w Twojej
kuchni. Nasz ryzowar umozliwia tatwe gotowanie ryzu przy minimalnym wysitku.
Gtéwna zaleta jest automatyczna funkcja z timerem, dzieki ktérej zawsze osiagniesz
doskonate rezultaty. Dzieki zaprogramowanym ustawieniom mozesz przygotowaé
nie tylko klasyczny ryz, ale takze pyszna owsianke.

Dane techniczne:

» Napiecie: 220-240 V~ / 50-60 Hz + Pojemnos¢: 0,8 | — Do 4 porcji
* Moc: 350 W + Opdzniony start: 1-12 godzin
» Temperatura: 25-135 °C + Waga: 1,88 kg

PL
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Opis ogolny:

3. Pokrywa ryzowaru 6. Miarka

2. Wyjmowany pojemnik

7. tyzka do serwowania
1. Panel sterowania

5. Odtaczany kabel @

Przed pierwszym uzyciem:

+ Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

4. Antyposlizgowe ndzki

« Usun wszystkie naklejki i etykiety.
» Umyj wewnetrzny garnek, miarke i tyzke woda z detergentem, a nastepnie osusz.

Uzytkowanie:

+ Nigdy nie wiaczaj urzadzenia, jesli wewnetrzny pojemnik jest pusty.

« Nie umieszczaj urzadzenia w miejscu, gdzie moze zostaé zachlapane woda.

« Nie wyjmuj wewnetrznego pojemnika, gdy urzadzenie jest wiaczone.

» Nie wlewaj wody do urzadzenia, jesli pojemnik nie znajduje sie na swoim miejscu.

« Utrzymuj wewnetrzny pojemnik w czystosci takze z zewnatrz — zabrudzenia i woda
moga wplywac na przewodzenie ciepta.

+ Nigdy nie uzywaj wewnetrznego pojemnika na innym urzadzeniu.

Czyszczenie i konserwacja:
» Przed czyszczeniem pozwdl urzadzeniu ostygnac i odtacz je od zasilania.

» Wewnetrzny pojemnik optucz woda, ewentualnie woda z detergentem, i doktadnie
osusz.

« Jesli resztki jedzenia przywarty do pojemnika, namocz go, a nastepnie umyj woda
z detergentem.

+ Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sa suche po czyszczeniu.



Instrukcja uzytkowania urzadzenia:

» Upewnij sie, Ze wewnetrzny pojemnik i plyta grzewcza sa suche, a nastepnie umies¢
pojemnik w urzadzeniu.

» Sprawdz, czy dno pojemnika jest suche i wolne od zanieczyszczen.

» Wsyp ryz i rbwnomiernie go rozprowadz w pojemniku.

+ Dodaj odpowiednia ilos¢ wody.

CZAS OPOZNIONY | PODTRZYMYWANIE
FUNKCJA GOTOWANIA START CIEPLA
Ryz AUTO 1-12 godz. do 12 godz.
Ryzowa owsianka 60 min. 1-12 godz. do 12 godz.
Zupa 90 min. 1-12 godz. do 12 godz.

+ Zamknij pokrywe urzadzenia — powinno by¢ stychac¢ klikniecie.
+ Nie zakrywaj otworu wylotowego pary (np. $ciereczka).
« Podtacz kabel do urzgdzenia, a nastepnie do gniazdka.

RODZAJ RYZU ILOSC ILOSC WODY
Biaty ryz 1 miarka 1 miarka
Ryz basmati 1 miarka 1 %2 miarki
Ryz brazowy 1 miarka 1 % miarki
Elzlrioginiskiej zawartosci 1 miarka 2 miarki

Wskazowki dotyczace przygotowania ryzu

Przed gotowaniem dokfadnie przeptucz ryz w duzej ilosci wody, zamieszaj i odlej wode.
Powtérz ten proces kilkakrotnie, az woda stanie sie czysta. Aby uniknaé zarysowan-
ia nieprzywierajacej powierzchni wewnetrznego pojemnika, zaleca sie ptukanie ryzu w
osobnym naczyniu. Upewnij sie, ze ryz jest dobrze wyptukany, poniewaz w przeciwnym
razie moze utworzy¢ sie skorupa, ktéra wptynie na smak.

PL
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Zalecenia dotyczace idealnego gotowania ryzu:

» Odmierz ryz za pomoca miarki i przeptucz go.

» Réwnomiernie rozprowadz ryz w wewnetrznym pojemniku, dodaj odpowiednig ilos¢
wody i wiacz urzadzenie.

+ Po ugotowaniu ryz wymieszaj w pojemniku, przetacz na tryb ,Keep Warm” i pozostaw
na kilka minut do odpoczynku.

Przepisy:
Ryz:
Sktadniki: 2 miarki dtugozmiennego ryzu, 3 miarki wody, tyzeczka soli

Sposéb przygotowania: Doktadnie przeptucz ryz w zimnej wodzie, wsyp go do
ryzowaru, zalej woda i posdl. Wybierz program ,Ryz". Po zakonczeniu gotowania
ryzowar wytaczy sie automatycznie.

Owsianka ryzowa z mango:

Sktadniki: 2 miarki ryzu okragtoziarnistego, 2 miarki mleka, 1 miarka mleka kokosowego
z puszki, szczypta soli, 2 tyzeczki cukru, ziarenka z /2 laski wanilii, masto do nattuszczenia,
mango

Sposdb przygotowania: Nattusc¢ ryzowar mastem. Wyptukany ryz umiesé w urzadzeniu
wraz z mlekiem, mlekiem kokosowym, sola, cukrem i wanilig. Wybierz program
,Owsianka”. Po zakoriczeniu gotowania ryzowar wyfaczy sie automatycznie. Podawaj
owsianke udekorowang plasterkami mango.

Zupa dyniowa:

Sktadniki: V2 dyni hokkaido, 1 marchewka, 1 tyzeczka kurkumy, 1 lis¢ laurowy, sél, pestki
dyni, olej dyniowy

Sposdéb przygotowania: Wypetnij ryzowar wodg do potowy. Pokréj dynie i marchewke
w kostke i dodaj je do urzadzenia razem z przyprawami. Wybierz program ,Zupa” i wkacz
urzadzenie. Po zakonczeniu gotowania ryzowar wylaczy sie automatycznie. Zmiksuj
gotowa zupe poza ryzowarem, aby uniknac¢ zarysowania nieprzywierajacej powierzchni.
Podawaj zupe udekorowana pestkami dyni i skropiong olejem dyniowym.

Planowanie gotowania z opdznionym startem

Jesli cheesz zaplanowad gotowanie ryzu z opdznionym startem o 2 godziny (czas pla-
nowania oznacza moment rozpoczecia gotowania), w trybie gotowosci nacisnij przy-
cisk ,TIMER", aby wybra¢ ustawienie opdznienia. Na wyswietlaczu pojawi sie 1 godzi-
na. Nacis$nij ponownie ,TIMER", a pojawi sie 2 godziny. Nastepnie naci$nij przycisk
+MENU/CANCEL", aby potwierdzi¢ funkcje gotowania. Wyswietlacz mignie pieé razy,
po czym rozpocznie sie odliczanie 2 godzin. Po zakonczeniu odliczania urzadzenie au-
tomatycznie przejdzie do trybu gotowania. Opdzniony start mozna ustawié¢ w zakresie
1-12 godzin.

Nie uzywaj opdznionego startu diuzszego niz 3 godziny dla miesa i produktow
mlecznych, poniewaz moze to wptynaé na jakosé zywnosci.



AWARIA

Pokrywa nie zamyka sie

PRZYCZYNA

Pojemnik nie jest na
swoim miejscu

ROZWIAZANIE

Sprawdz wewnetrzny
pojemnik.

Para wydobywa sie spod
pokrywy

Pokrywa nie jest pra-
widtowo zamknieta

Otwodrz pokrywe i zamknij
ja ponownie.

Ryz jest niedogotowany

Zbyt mata ilo$¢ wody

Sprawdz instrukcje goto-
wania réznych rodzajéw
ryzu.

Zadna kontrolka sie nie
sSwieci

Ryzowar nie jest podtac-
zony

Awaria kontrolki lub
podfaczenia

Sprawdz podtaczenie.

Przeslij do serwisu.

KOD BLEDU AWARIA ROZWIAZANIE
E1 Przerwany obwdd gdrne- | Przeslij do serwisu.
go czujnika
E2 Przerwany obwdéd dolne- | Przeslij do serwisu.
go czujnika
E3 Przegrzanie gérnego Wylacz urzadzenie
czujnika i pozwdl mu ostygnac.
Nastepnie uruchom po-
nownie. Jesli problem nie
ustapi, przeslij do serwisu.
E4 Przegrzanie dolnego Wylacz urzadzenie

czujnika

i pozwdl mu ostygnac.
Nastepnie uruchom po-
nownie. Jesli problem nie

ustapi, przeslij do serwisu.
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Nur flir den Innenbereich

Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung des Geréts sorgféltig durch und be-
wahren Sie sie fir zukiinftige Zwecke auf.

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

« Es ist moglicherweise nicht fir den sicheren Gebrauch in Umgebungen wie Mitar-
beiterkiichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Motels und anderen nicht-wohnlichen
Bereichen geeignet.

« Es ist auch nicht fir die Nutzung durch Géste in Hotels, Motels, Pensionen und an-
deren Wohnumgebungen vorgesehen.

Wichtige Sicherheitsmaf3nahmen:

+ Uberpriifen Sie vor dem Einschalten des Gerits, ob die Netzspannung mit der auf
dem Gerét angegebenen Spannung lbereinstimmt.

 Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist. Wenden Sie sich
an ein Servicezentrum, reparieren Sie es nicht selbst.

« Verwenden Sie keine Ersatzteile von anderen Herstellern, da dies zu Schaden am
Gerat und zum Verlust der Garantie fiihren kann.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser. Zur Reinigung verwenden Sie nur ein
feuchtes Tuch.

« Dieses Gerét ist nicht fir die Nutzung durch Kinder oder Personen mit eingeschrankten
geistigen oder kérperlichen Fahigkeiten ohne Aufsicht einer verantwortlichen Person
bestimmt.

- Ziehen Sie den Netzstecker vor dem Umstellen oder Reinigen des Geréts immer aus
der Steckdose.

« Stellen Sie das Gerat niemals auf eine heil3e Herdplatte.

 Lassen Sie das Netzkabel niemals in der Steckdose, wenn es nicht mit dem Gerat
verbunden ist.

« Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose und dann vom Gerét ab.

» Das Gerat ist ausschlief3lich fir den Haushaltsgebrauch und fiir die vorgesehenen
Zwecke bestimmt.

Einleitung

Die Reihe von Elektrogeriten vereint einzigartiges Design und Funktionalitat in
lhrer Kiiche. Unser Reiskocher erméglicht eine einfache Zubereitung von Reis mit
minimalem Aufwand. Der Hauptvorteil ist die automatische Funktion mit Timer,
mit der Sie stets optimale Ergebnisse erzielen. Dank voreingestellter Programme
kénnen Sie nicht nur klassischen Reis, sondern auch kdéstlichen Brei zubereiten.

Technische Daten:

* Spannung: 220-240 V~ / 50-60 Hz « Fassungsvermégen: 0,8 | — bis zu 4
« Leistung: 350 W PortloTen
- Temperatur: 25-135 °C « Verzdgerter Start: 1-12 Stunden

» Gewicht: 1,88 kg



Allgemeine Beschreibung:

3. Deckel des Reiskochers 6. Messbecher

2. Herausnehmbare Schissel

7. Servierloffel
1. Bedienfeld

5. Abnehmbares Kabt@

Vor der ersten Verwendung:
« Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
- Entfernen Sie alle Aufkleber und Etiketten.

» Waschen Sie den Innenbehilter, den Messbecher und den Loffel mit Spiilmittel und
Wasser und trocknen Sie sie anschlieBend ab.

4. Rutschfeste Fiille

Verwendung:
 Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn der Innenbehélter leer ist.

« Stellen Sie das Gerét nicht an einen Ort, an dem es mit Wasser bespritzt werden
kénnte.

« Nehmen Sie den Innenbehalter nicht heraus, solange das Gerét in Betrieb ist.
« Gief3en Sie kein Wasser in das Geréat, wenn der Behélter nicht an seinem Platz ist.

+ Halten Sie den Innenbehalter sauber, auch an der AuBenseite. Verschmutzungen und
Wasser kénnen die Warmeiibertragung beeintréachtigen.

« Verwenden Sie den Innenbehélter niemals mit einem anderen Gerat.

Reinigung und Pflege:
- Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung abkihlen und ziehen Sie den Netzstecker.

+ Spllen Sie den Innenbehalter nur mit Wasser oder Wasser und Spilmittel und
trocknen Sie ihn griindlich ab.

« Falls Speisereste am Innenbehalter haften, lassen Sie sie einweichen und reinigen Sie
den Behélter anschlieBend mit Wasser und Spulmittel.

« Achten Sie darauf, dass alle Teile des Geréts nach der Reinigung vollstandig trocken
sind.

DE
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Gebrauchsanweisung fiir das Gerat:

« Stellen Sie sicher, dass der Innenbehélter und die Heizplatte trocken sind, und setzen
Sie den Behélter in das Gerat ein.

« Vergewissern Sie sich, dass der Boden des Innenbehélters trocken und frei von
Verschmutzungen ist.

+ Geben Sie den Reis hinein und verteilen Sie ihn gleichméBig im Behalter.

- Fligen Sie die gewiinschte Menge Wasser hinzu.

FUNKTION KOCHZEIT VERE?S‘;.FTER WARMHALTEFUNKTION
Reis AUTO 1-12 Std. bis zu 12 Std.
Reisbrei 60 min. 1-12 Std. bis zu 12 Std.
Suppe 90 min. 1-12 Std. bis zu 12 Std.

« SchlielBen Sie den Deckel des Gerats — ein Klicken muss hérbar sein.
« Decken Sie die Dampfauslasséffnung nicht ab (z. B. mit einem Tuch).

« SchlieBBen Sie das Kabel zuerst an das Gerat und dann an die Steckdose an.

REISSORTE MENGE WASSERMENGE

Weiller Reis 1 Messbecher 1 Messbecher

Basmati-Reis 1 Messbecher 1 %2 Messbecher

Brauner Reis 1 Messbecher 1 %2 Messbecher

Reis mit niedrigem

Stirkegehal 2 Messbecher

1 Messbecher

Tipps zur Reiszubereitung

Spiilen Sie den Reis vor dem Kochen griindlich in einer gro3en Menge Wasser, riihren
Sie ihn um und giefen Sie das Wasser ab. Wiederholen Sie diesen Vorgang mehrmals,
bis das Wasser klar ist. Um Kratzer auf der Antihaftbeschichtung des Innenbehélters zu
vermeiden, empfehlen wir, den Reis in einem separaten Gefal3 zu spiilen. Stellen Sie
sicher, dass der Reis gut gewaschen ist, da sich sonst eine Kruste bilden kann, die den
Geschmack beeinflusst.



Empfehlungen fiir perfekt gekochten Reis:
» Messen Sie den Reis mit dem Messbecher ab und spilen Sie ihn griindlich.

+ Verteilen Sie den Reis gleichméallig im Innenbehélter, geben Sie die erforderliche
Menge Wasser hinzu und schalten Sie das Gerat ein.

+ Rihren Sie den gekochten Reis um, schalten Sie in den Modus ,Keep Warm” und
lassen Sie ihn einige Minuten ruhen.

Rezepte:
Reis:
Zutaten: 2 Messbecher Langkornreis, 3 Messbecher Wasser, 1 Teeloffel Salz

Zubereitung: Spiilen Sie den Reis griindlich mit kaltem Wasser ab, geben Sie ihn in
den Reiskocher, fiigen Sie Wasser hinzu und salzen Sie ihn. Wahlen Sie das Programm
,Reis”. Sobald der Reis fertig ist, schaltet sich der Reiskocher automatisch aus.

Reisbrei mit Mango:

Zutaten: 2 Messbecher Rundkornreis, 2 Messbecher Milch, 1 Messbecher Kokosmilch
aus der Dose, 1 Prise Salz, 2 Teeloffel Zucker, Mark von V2 Vanilleschote, Butter zum
Einfetten, Mango

Zubereitung: Fetten Sie den Reiskocher mit Butter ein. Geben Sie den gespiilten
Reis zusammen mit Milch, Kokosmilch, Salz, Zucker und Vanille in das Gerat. Wahlen
Sie das Programm ,Brei”. Sobald das Gericht fertig ist, schaltet sich der Reiskocher
automatisch aus. Servieren Sie den Brei mit Mangoscheiben garniert.

Kiirbissuppe:
Zutaten: 2 Hokkaido-Kiirbis, 1 Karotte, 1 Teeldffel Kurkuma, 1 Lorbeerblatt, Salz,
Kirbiskerne, Kirbiskernol

Zubereitung: Fillen Sie den Reiskocher zur Halfte mit Wasser. Schneiden Sie den
Kirbis und die Karotte in Wiirfel und geben Sie sie zusammen mit den Gewdirzen in das
Geréat. Wahlen Sie das Programm ,Suppe” und schalten Sie das Gerét ein. Sobald die
Suppe fertig ist, schaltet sich der Reiskocher automatisch aus. Plrieren Sie die Suppe
auBerhalb des Geréats, um Kratzer auf der Antihaftbeschichtung zu vermeiden. Servieren
Sie die Suppe mit Kiirbiskernen und einem Spritzer Kiirbiskerndl.

Geplantes Kochen mit verzogertem Start

Wenn Sie das Kochen von Reis mit einem verzdgerten Start von 2 Stunden planen
mochten (die geplante Zeit ist der Startzeitpunkt der Funktion), driicken Sie im Stand-
by-Modus die ,TIMER"-Taste, um die voreingestellte Funktion auszuwéhlen. Auf dem
digitalen Display erscheint 1 Stunde. Driicken Sie erneut ,TIMER", und 2 Stunden
werden angezeigt. Driicken Sie dann die Taste ,MENU/CANCEL", um die Kochfunk-
tion einzustellen. Das Display blinkt fiinfmal, bevor es in den Betriebsmodus wechselt.
Danach beginnt der 2-Stunden-Countdown auf dem Display. Sobald der Countdown
abgeschlossen ist, wechselt das Gerat in den Kochmodus. Die verzdgerte Startzeit
kann im Bereich von 1-12 Stunden eingestellt werden.

Verwenden Sie fiir Fleisch und Milchprodukte keine verzégerte Startzeit von mehr
als 3 Stunden, da dies die Lebensmittelqualitit beeintrachtigen kénnte.
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FEHLERMELDUNG

Deckel lasst sich nicht
schlieB3en

URSACHE

Der Innenbehélter ist
nicht richtig eingesetzt

LOSUNG

Zkontrolujte vnitini na-
dobu.

Dampf tritt aus dem
Deckel aus

Der Deckel ist nicht
richtig geschlossen

Oteviete viko a znovu jej
zaviete.

Reis ist nicht gar

Zu wenig Wasser

Viz pokyny pro vareni
rGznych druh( ryze.

Keine Kontrollleuchte
leuchtet

Der Reiskocher ist nicht
angeschlossen

Fehler an der Kontrollle-
uchte oder Stromversor-

gung

Uberpriifen Sie die Ver-
bindung.

Senden Sie das Gerét zur
Reparatur ein.

FEHLERCODE FEHLER LOSUNG

E1 Unterbrechung des obe- | Senden Sie das Gerat zur

ren Sensorkreises Reparatur ein.

E2 Unterbrechung des unte- | Senden Sie das Geréat zur

ren Sensorkreises Reparatur ein.

E3 Oberer Sensor tiberhitzt Schalten Sie das Gerét
aus und lassen Sie es
abkihlen. Starten Sie
es dann neu. Falls das
Problem weiterhin besteht,
senden Sie das Gerat zur
Reparatur ein.

E4 Unterer Sensor Uberhitzt Schalten Sie das Gerat

aus und lassen Sie es
abkihlen. Starten Sie

es dann neu. Falls das
Problem weiterhin besteht,
senden Sie das Gerét zur
Reparatur ein.




For Indoor Use Only

Please read this manual carefully before using the appliance and keep it for future ref-
erence. This appliance is intended for household use only.

+ It may not be suitable for safe use in environments such as employee kitchens, farms,
motels, and other non-residential areas.

- It is also not intended for use by guests in hotels, motels, guesthouses, or other res-
idential accommodations.

Important Safety Precautions:

« Before turning on the appliance, check that the voltage in your power supply matches
the voltage specified on the appliance.

+ Do not use the appliance if the power cord is damaged. Contact a service center and
do not attempt to repair it yourself.

» Do not use replacement parts from other manufacturers, as this may damage the
appliance and void the warranty.

« Never immerse the appliance in water. Use only a damp cloth for cleaning.

« This appliance is not intended for use by children or persons with reduced mental or
physical capabilities without supervision by a responsible person.

« Always unplug the appliance from the power outlet before moving or cleaning it.
» Never place the appliance on a hot stove.

» Never leave the power cord plugged into an outlet if it is not connected to the
appliance.

« Always unplug the power cord from the socket first and then from the appliance.

« The appliance is intended only for domestic use and for the purposes for which it was
designed.

Introduction

This range of kitchen appliances combines unique design and functionality in your
kitchen. Our rice cooker allows you to prepare rice easily with minimal effort.
The main advantage is the automatic timer function, ensuring perfect results
every time. With preset programs, you can prepare not only classic rice but also
delicious porridge.

Technical Specifications:

« Voltage: 220-240 V~ / 50-60 Hz » Capacity: 0.8 L — Up to 4 servings
« Power: 350 W + Delayed start: 1-12 hours
« Temperature: 25-135 °C + Weight: 1.88 kg
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General Description:

3. Rice Cooker Lid 6. Measuring Cup

2. Removable Inner Pot

7. Serving Spoon
1. Control Panel

5. Detachable
Power Cord /

Before First Use:

» Remove all packaging materials.

4. Non-Slip Feet

» Remove all stickers and labels.

» Wash the inner pot, measuring cup, and spoon with water and detergent, then dry
them thoroughly.

Usage:

 Never turn on the appliance if the inner pot is empty.

« Do not place the appliance in an area where it may be splashed with water.
« Do not remove the inner pot while the appliance is operating.

Do not pour water into the appliance unless the inner pot is in place.

» Keep the inner pot clean, including the outer surface, as dirt and moisture can affect
heat transfer.

 Never use the inner pot with another appliance.

Cleaning and Maintenance:

« Allow the appliance to cool down before cleaning and unplug it from the power
source.

» Rinse the inner pot with water or water and detergent, then dry it thoroughly.
« If food sticks to the inner pot, soak it in water before washing it with detergent.

« Ensure that all parts of the appliance are completely dry after cleaning.



Instructions for Use:
+ Ensure that the inner pot and heating plate are dry, then place the pot into the

appliance.

EN

» Make sure the bottom of the inner pot is dry and free from dirt.

+ Add the rice and spread it evenly inside the pot.

« Pour in the required amount of water.

KEEP WARM

FUNCTION COOKING TIME DELAYED START FUNCTION
Rice AUTO 1-12 hrs up to 12 hrs
Rice Porridge 60 min. 1-12 hrs up to 12 hrs
Soup 90 min. 1-12 hrs up to 12 hrs

» Close the appliance lid — you should hear a clicking sound.

« Do not cover the steam vent (e.g., with a cloth).

 Connect the power cord to the appliance and then plug it into the socket.

TYPE OF RICE QUANTITY WATER AMOUNT
White Rice 1 cup 1 cup
Basmati Rice 1 cup 1 %2 cups
Brown Rice 1 cup 1% cups
Low-Starch Rice 1 cup 2 cups

Tips for Cooking Rice

Before cooking, rinse the rice thoroughly in a large amount of water, stir it, and drain
the water. Repeat this process several times until the water runs clear. To prevent
scratching the non-stick surface of the inner pot, we recommend rinsing the rice in
a separate container. Ensure the rice is properly washed; otherwise, a crust may form,

affecting the taste.
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Recommendations for Perfectly Cooked Rice:
» Measure the rice using the measuring cup and rinse it thoroughly.

» Spread the rice evenly in the inner pot, add the required amount of water, and turn
on the appliance.

» Once cooked, stir the rice in the pot, switch to the "Keep Warm” mode, and let it rest
for a few minutes.

Recipes:
Rice:
Ingredients: 2 cups long-grain rice, 3 cups water, 1 teaspoon salt

Instructions: Rinse the rice thoroughly with cold water, place it in the rice cooker, add
water, and season with salt. Select the “Rice” program. Once the rice is ready, the rice
cooker will automatically turn off.

Rice Porridge with Mango:
Ingredients: 2 cups short-grain rice, 2 cups milk, 1 cup canned coconut milk, a pinch

of salt, 2 teaspoons sugar, seeds from 2 vanilla pod, butter for greasing, mango
Instructions: Grease the rice cooker with butter. Add the rinsed rice along with milk,
coconut milk, salt, sugar, and vanilla. Select the "Porridge” program. Once the dish
is ready, the rice cooker will automatically turn off. Serve the porridge garnished with
mango slices.

Pumpkin Soup:

Ingredients: 2 Hokkaido pumpkin, 1 carrot, 1 teaspoon turmeric, 1 bay leaf, salt,
pumpkin seeds, pumpkin oil

Instructions: Fill the rice cooker halfway with water. Cut the pumpkin and carrot into
cubes and add them along with the spices to the cooker. Select the "Soup” program
and turn it on. The rice cooker will automatically turn off once the soup is ready. Blend
the soup outside the cooker to prevent scratching the non-stick surface. Serve the
soup garnished with pumpkin seeds and drizzled with pumpkin oil.

Delayed Cooking Function

To schedule rice cooking with a 2-hour delay (the scheduled time is when the function
starts), press the "TIMER" button in standby mode to select the preset function. The
digital display will show 1 hour. Press “TIMER" again, and 2 hours will appear. Then
press the “"MENU/CANCEL" button to confirm the cooking function. The digital display
will blink five times before switching to active mode. The 2-hour countdown will then
appear on the display. Once the countdown is complete, the appliance will switch to
cooking mode. The preset time can be adjusted within 1-12 hours.

For meat and dairy products, do not use a preset time longer than 3 hours, as this
may affect food quality.



ERROR

Lid does not close

CAUSE

Inner pot is not in place

SOLUTION

Zkontrolujte vnitini né-
dobu.

Steam escapes around
the lid

Lid is not properly closed

Oteviete viko a znovu jej
zaviete.

Rice is undercooked

Not enough water

Viz pokyny pro vafeni
rGznych druht ryze.

No indicator light is on

Rice cooker is not plug-
ged in

PIndicator light or co-
nnection failure

Check the connection.

Send the appliance for
service.

KOD PORUCHY

PORUCHA

RESENI

E1 Upper sensor circuit Send the appliance for

interrupted service.

E2 Lower sensor circuit Send the appliance for

interrupted service.

E3 Upper sensor overheated | Turn off the appliance and
let it cool down. Then
restart it. If the issue per-
sists, send the appliance
for service.

E4 Lower sensor overheated | Turn off the appliance and

let it cool down. Then
restart it. If the issue per-
sists, send the appliance
for service.
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Uniquement pour une utilisation en intérieur

Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour
une consultation ultérieure. Cet appareil est congu exclusivement pour un usage do-
mestique.

« Il peut ne pas étre adapté a une utilisation en toute sécurité dans des environnements
tels que les cuisines de personnel, les fermes, les motels et autres espaces non rés-
identiels.

+ Il n'est pas non plus destiné a étre utilisé par des clients dans les hotels, motels,
maisons d'hotes ou autres lieux d’hébergement.

Consignes de sécurité importantes :

« Avant d'allumer 'appareil, vérifiez que la tension du réseau électrique correspond a
celle indiquée sur I'appareil.

» N'utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation est endommagé. Contactez un
centre de service et n'essayez pas de le réparer vous-méme.

+ N'utilisez pas de pieces de rechange provenant d'autres fabricants, car cela pourrait
endommager |'appareil et annuler la garantie.

+ Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Utilisez uniquement un chiffon humide pour
le nettoyage.

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants ou des personnes
aux capacités mentales ou physiques réduites sans la supervision d'une personne
responsable.

« Débranchez toujours I'appareil avant de le déplacer ou de le nettoyer.

 Ne placez jamais I'appareil sur une cuisiniére chaude.

+ Ne laissez jamais le cordon d'alimentation branché sur une prise s'il n'est pas connecté
a l'appareil.

« Débranchez toujours d'abord le cordon d'alimentation de la prise, puis de I'appareil.

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique et aux fonctions pour
lesquelles il a été congu.

Introduction

Cette gamme d'appareils électroménagers allie design unique et fonctionnalité
dans votre cuisine. Notre cuiseur a riz permet de préparer du riz facilement et avec
un minimum d’effort. Son principal avantage est sa fonction automatique avec
minuterie, garantissant des résultats parfaits a chaque fois.Grace aux programmes
prédéfinis, vous pouvez préparer non seulement du riz classique, mais aussi un
délicieux porridge.

Caractéristiques techniques :

« Tension : 220-240 V~ / 50-60 Hz + Capacité : 0,8 L — Jusqu'a 4 portions
« Puissance : 350 W « Départ différé : 1-12 heures
« Température : 25-135 °C - Poids : 1,88 kg



Description générale :

3. Couvercle du cuiseur a riz 6. Gobelet doseur

2. Récipient amovible
7. Cuillere de service

1. Panneau de controle

5. Cable amovible 4. Pieds antidérapants

Avant la premiere utilisation :
« Retirez tous les matériaux d’emballage.
- Enlevez toutes les étiquettes et autocollants.

- Lavez la cuve intérieure, le gobelet doseur et la cuillere avec de I'eau et du détergent,
puis séchez-les soigneusement.

Utilisation :

» Ne mettez jamais I'appareil en marche si la cuve intérieure est vide.

+ Ne placez pas 'appareil dans un endroit ou il risque d'étre éclaboussé par de I'eau.
- Ne retirez pas la cuve intérieure lorsque I'appareil est en fonctionnement.

 Ne versez pas d'eau dans |'appareil si la cuve n'est pas en place.

+ Maintenez la cuve intérieure propre, y compris sur 'extérieur, car la saleté et |'eau
peuvent affecter la transmission de la chaleur.

+ Ne jamais utiliser la cuve intérieure avec un autre appareil.

Nettoyage et entretien :
- Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer et débranchez-le de la prise électrique.

» Rincez la cuve intérieure avec de I'eau, ou de I'eau et du détergent, puis séchez-la
soigneusement.

+ Si des aliments ont attaché au fond de la cuve, laissez-les tremper avant de la laver
avec de |'eau et du détergent.

« Assurez-vous que toutes les parties de 'appareil sont bien séches aprés le nettoyage.
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Mode d’emploi de lI'appareil :

» Assurez-vous que la cuve intérieure et la plaque chauffante sont séches, puis insérez
la cuve dans l'appareil.

« Vérifiez que le fond de la cuve intérieure est sec et exempt de saletés.
« Ajoutez le riz et répartissez-le uniformément dans la cuve.

« Versez la quantité d'eau requise.

TEMPS DE . o MAINTIEN

FONCTION CUISSON DEPART DIFFERE AU CHAUD
Riz AUTO 1-12 h jusqu'a 12 h
Bouillie de riz 60 min. 1-12 h jusqu'a 12 h
Soupe 90 min. 1-12 h jusqu'a 12 h

» Fermez le couvercle de I'appareil — un déclic doit étre audible.
+ Ne couvrez pas |'orifice d'évacuation de la vapeur (par exemple avec un torchon).

« Branchez le cable sur I'appareil, puis sur la prise électrique.

TYPE DE RIZ QUANTITE QUANTITE D'EAU
Riz blanc 1 gobelet 1 gobelet
Riz basmati 1 gobelet 1 V2 gobelet
Riz brun 1 gobelet 1 V2 gobelet
Z:ich;ible teneur en 1 gobelet 2 gobelets

Conseils pour la préparation du riz

Avant la cuisson, rincez soigneusement le riz dans une grande quantité d'eau, remuez-
le et égouttez I'eau. Répétez ce processus plusieurs fois jusqu’a ce que I'eau soit claire.
Pour éviter de rayer le revétement antiadhésif de la cuve intérieure, il est recommandé
de rincer le riz dans un récipient séparé. Assurez-vous que le riz est bien lavé, sinon
une crolte peut se former et altérer son golt.



Recommandations pour une cuisson parfaite du riz :
» Mesurez le riz a I'aide du gobelet doseur et rincez-le soigneusement.

+ Répartissez uniformément le riz dans la cuve intérieure, ajoutez la quantité d'eau
nécessaire et allumez 'appareil.

+ Une fois le riz cuit, mélangez-le dans la cuve, passez en mode « Maintien au chaud »
et laissez-le reposer quelques minutes.

Recettes :
Ingrédients : 2 gobelets de riz long grain, 3 gobelets d'eau, 1 cuillere a café de sel

Préparation : Rincez soigneusement le riz a I'eau froide, mettez-le dans le cuiseur a riz,
ajoutez |'eau et le sel. Sélectionnez le programme « Riz ». Une fois la cuisson terminée,
I'appareil s'éteindra automatiquement.

Bouillie de riz a la mangue:
Ingrédients : 2 gobelets de riz rond, 2 gobelets de lait, 1 gobelet de lait de coco en

conserve, 1 pincée de sel, 2 cuilleres a café de sucre, graines de %2 gousse de vanille,
beurre pour le graissage, mangue

Préparation : Graissez le cuiseur a riz avec du beurre. Ajoutez le riz rincé ainsi que le
lait, le lait de coco, le sel, le sucre et |a vanille. Sélectionnez le programme « Bouillie ».
Une fois la cuisson terminée, I'appareil s'éteindra automatiquement. Servez la bouillie
garnie de tranches de mangue.

Soupe de potiron:
Ingrédients : V2 potiron Hokkaido, 1 carotte, 1 cuillere a café de curcuma, 1 feuille de
laurier, sel, graines de courge, huile de pépins de courge

Préparation : Remplissez le cuiseur a riz a moitié avec de 'eau. Coupez le potiron
et la carotte en dés et ajoutez-les dans I'appareil avec les épices. Sélectionnez le
programme « Soupe » et allumez |'appareil. Une fois la cuisson terminée, le cuiseur
s'éteindra automatiquement. Mixez la soupe en dehors du cuiseur afin d'éviter de rayer
le revétement antiadhésif. Servez la soupe garnie de graines de courge et d'un filet
d’huile de pépins de courge.

Planification de la cuisson avec départ différe

Pour programmer la cuisson du riz avec un départ différé de 2 heures (I'heure planifiée
correspond a I'heure de démarrage de la fonction), appuyez sur le bouton « TIMER »
en mode veille pour sélectionner la fonction prédéfinie. L'écran numérique affichera 1
heure. Appuyez a nouveau sur « TIMER », et 2 heures s'afficheront. Ensuite, appuyez sur
le bouton « MENU/CANCEL » pour confirmer la fonction de cuisson. L'écran clignotera
cing fois avant de passer en mode actif. Un compte a rebours de 2 heures s'affichera
ensuite. Une fois le compte a rebours terminé, I'appareil passera en mode cuisson. Le
temps de départ différé peut étre réglé entre 1 et 12 heures.

Pour la viande et les produits laitiers, ne programmez pas un départ différé
supérieur a 3 heures, car cela pourrait altérer la qualité des aliments.
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PROBLEME

Le couvercle ne se ferme
pas

CAUSE

La cuve n'est pas correc-
tement placée

SOLUTION

Zkontrolujte vnitini né-
dobu.

Fuite de vapeur autour
du couvercle

Le couvercle n'est pas
bien fermé

Oteviete viko a znovu jej
zaviete.

Le riz n'est pas assez
cuit

Pas assez d'eau

Viz pokyny pro vafeni
rGznych druht ryze.

Aucun voyant ne s'allu-
me

Le cuiseur a riz n'est pas
branché

Défaillance du voyant ou
du branchement

Vérifiez la connexion.

Envoyez |'appareil en
service aprés-vente.

CODE D'ERREUR

PROBLEME

SOLUTION

E1 Circuit du capteur supé- | Envoyez l'appareil en
rieur interrompu service apres-vente.
E2 Circuit du capteur inférie- | Envoyez |'appareil en
ur interrompu service apres-vente.
E3 Surchauffe du capteur Eteignez 'appareil et
supérieur laissez-le refroidir. En-
suite, redémarrez-le. Si
le probleme persiste, en-
voyez 'appareil en service
apres-vente.
E4 Surchauffe du capteur Eteignez |'appareil et

inférieur

laissez-le refroidir. En-
suite, redémarrez-le. Si

le probleme persiste, en-
voyez I'appareil en service
apres-vente.




Doar pentru utilizare in interior

Vd rugam sd cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul si sa il pastrati
pentru referinte viitoare. Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice.

» Este posibil sa@ nu fie adecvat pentru utilizare sigurd in medii precum bucatarii de
personal, ferme, moteluri si alte spatii nelocative.

» De asemenea, nu este destinat utilizérii de catre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni
sau alte unitati de cazare.

Masuri importante de siguranta:
« Inainte de a porni aparatul, verificati daca tensiunea din retea corespunde cu cea
indicatd pe aparat.

+ Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat. Contactati un centru de
service si nu incercati sa il reparati singuri.

+ Nu folositi piese de schimb de la alti producatori, deoarece acest lucru poate duce la
deteriorarea aparatului si la pierderea garantiei.

+ Nu scufundati niciodatd aparatul in apa. Pentru curdtare, folositi doar o carpd umeda.

- Acest aparat nu este destinat utilizédrii de cétre copii sau persoane cu capacitati
mentale sau fizice reduse fard supravegherea unei persoane responsabile.

- Deconectati intotdeauna aparatul de la priza inainte de a-l muta sau curéta.

+ Nu asezati niciodata aparatul pe o plita fierbinte.

+ Nu lasati cablul de alimentare conectat la prizd daca nu este atasat la aparat.

« Deconectati intotdeauna mai intai cablul de alimentare din prizd si apoi de la aparat.

+ Aparatul este destinat exclusiv utilizarii casnice si scopurilor pentru care a fost
conceput.

Introducere

Aceastd gama de electrocasnice combina designul unic si functionalitatea in
bucataria dumneavoastra. Cu fierbatorul nostru de orez, puteti gati orez cu efort
minim. Principalul avantaj este functia automata cu temporizator, care asigura
rezultate perfecte de fiecare datd. Datoritd programelor predefinite, puteti pregati
nu doar orez clasic, ci si un delicios terci de orez.

Specificatii tehnice:

« Tensiune: 220-240 V~ / 50-60 Hz + Capacitate: 0,8 L — Pana la 4 portii
* Putere: 350 W + Pornire intarziata: 1-12 ore
« Temperaturd: 25-135 °C - Greutate: 1,88 kg
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Descriere generala:

3. Capacul fierbatorului

de orez 6. Pahar de masurare

2. Vas interior detasabil

7. Lingurd de servire
1. Panou de control

4. Picioare anti-alunecare

5. Cablu detasabil

Inainte de prima utilizare:
- Indepirtati toate materialele de ambalaj.
- Indepartati toate autocolantele si etichetele.

» Spalati vasul interior, paharul de masurare si lingura cu apéa si detergent, apoi uscati-
le bine.

Utilizare:

+ Nu porniti niciodata aparatul daca vasul interior este gol.

» Nu amplasati aparatul intr-un loc unde poate fi stropit cu apa.
+ Nu scoateti vasul interior in timpul functionarii aparatului.

+ Nu turnati apa in aparat daca vasul nu este asezat corect.

 Mentineti vasul interior curat, inclusiv la exterior, deoarece murdaria si apa pot afecta
transferul de caldura.

+ Nu folositi vasul interior pe alte aparate.

Curatare si intretinere:

+ Lasati aparatul sd se rdceasca inainte de curatare si deconectati-| de la retea.

« Clatiti vasul interior doar cu apa sau cu apa si detergent, apoi stergeti-| pand se
usucd complet.

+ Dacd alimentele s-au lipit de vasul interior, |dsati-| la inmuiat, apoi spélati-l cu apa
si detergent.

« Asigurati-vd cd toate componentele aparatului sunt complet uscate dupa curatare.



Instructiuni de utilizare a aparatului:

« Asigurati-va cd vasul interior si placa de incalzire sunt uscate, apoi introduceti vasul

in aparat.

« Verificati daca baza vasului interior este uscata si curata.

+ Adaugati orezul si distribuiti-l uniform in vas.

- Turnati cantitatea necesard de apa.

~ PORNIRE MENTINERE LA

FUNCTIE TIMP DE GATIRE INTARZIATA CALD
Orez AUTO 1-12 ore pand la 12 ore
Terci de orez 60 min. 1-12 ore pand la 12 ore
Supa 90 min. 1-12 ore pand la 12 ore

« Inchideti capacul aparatului — trebuie sa se auda un clic.

+ Nu acoperiti orificiul de evacuare a aburului (de exemplu, cu un prosop).

« Conectati cablul la aparat, apoi introduceti-I in priza.

TIP DE OREZ CANTITATE CANTITATE DE APA
Orez alb 1 pahar 1 pahar
Orez basmati 1 pahar 1 Y2 pahare
Orez brun 1 pahar 1 Y2 pahare
((j)rez cu continut scazut 1 pahar 2 pahare
e amidon

Sfaturi pentru prepararea orezului

inainte de gitire, clatiti bine orezul intr-o cantitate mare de ap3, amestecati-| si
scurgeti apa. Repetati acest proces de mai multe ori pand cand apa devine limpede.
Pentru a evita zgérierea stratului antiaderent al vasului interior, se recomanda clatirea
orezului intr-un alt recipient. Asigurati-vd c& orezul este bine spélat, altfel se poate
forma o crustd care afecteaza gustul.
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Recomandari pentru o gatire perfecta a orezului:
+ Mésurati orezul cu paharul de masurare si clatiti-| bine.

+ Distribuiti orezul uniform in vasul interior, addugati cantitatea necesard de apa si
porniti aparatul.

+ Dupa gdtire, amestecati orezul in vas, activati functia ,Mentinere la cald” si lasati-I sa
se odihneasca cateva minute.

Retete:

Orez simplu:
Ingrediente: 2 pahare de orez cu bob lung, 3 pahare de ap4, 1 lingurita de sare

Mod de preparare: Clatiti bine orezul cu apa rece, puneti-l in fierbatorul de orez,
addugati apa si sarea. Selectati programul ,Orez". Dupa finalizarea gatitului, aparatul
se va opri automat.

Terci de orez cu mango:
Ingrediente: 2 pahare de orez cu bob rotund, 2 pahare de lapte, 1 pahar de lapte de

cocos din conservd, 1 praf de sare, 2 lingurite de zahar, semintele de la %2 baton de
vanilie, unt pentru ungere, mango

Mod de preparare: Ungeti vasul fierbatorului de orez cu unt. Adaugati orezul clatit,
laptele, laptele de cocos, sarea, zaharul si vanilia. Selectati programul ,Terci”. Dupa
finalizarea gatitului, aparatul se va opri automat. Serviti terciul decorat cu felii de mango.

Supd de dovleac:
Ingrediente: 2 dovleac Hokkaido, 1 morcoy, 1 linguritd de turmeric, 1 frunza de dafin,
sare, seminte de dovleac, ulei de seminte de dovleac

Mod de preparare: Umpleti fierbatorul de orez pe jumatate cu apa. Tdiati dovleacul
si morcovul in cuburi si addugati-le in aparat impreund cu condimentele. Selectati
programul ,Supd” si porniti aparatul. Dupd finalizarea gétitului, aparatul se va opri
automat. Mixati supa separat pentru a evita zgérierea stratului antiaderent. Serviti supa
decoratd cu seminte de dovleac si stropitd cu ulei de seminte de dovleac.

Programarea gatirii cu pornire intarziata

Pentru a programa gétirea orezului cu o intarziere de 2 ore (ora setatd reprezintd mo-
mentul de start al functiei), apasati butonul ,TIMER” in modul standby pentru a selecta
functia prestabilita. Pe afisajul digital va aparea 1 ora. Apdsati din nou ,TIMER", iar 2
ore vor fi afisate. Apoi, apdsati butonul ,MENU/CANCEL" pentru a confirma functia
de gatire. Afisajul va clipi de cinci ori inainte de a intra in modul de functionare. Dupa
aceea, pe ecran va apdrea numaratoarea inversa de 2 ore. Dupa finalizarea numaratorii
inverse, aparatul va trece automat in modul de gatire. Timpul de pornire intarziatd poate
fi setat intre 1 si 12 ore.

Pentru carne si produse lactate, nu setati o intarziere mai mare de 3 ore, deoarece
acest lucru poate afecta calitatea alimentelor.



PROBLEMA

Capacul nu se inchide

CAUZA

Vasul interior nu este
asezat corect

SOLUTIE

Verificati vasul interior.

Aburul scapa pe langa
capac

Capac inchis incorect

Deschideti capacul si
inchideti-1 din nou.

Orezul nu este bine fiert

Cantitate insuficientd de
apa

Consultati instructiunile de
gatire pentru diferite tipuri
de orez.

Nicio lumina de control
nu se aprinde

Fierbatorul de orez nu
este conectat la prizd

Defectiune la indicatorul
luminos sau la conexiune

Verificati conexiunea.

Trimiteti aparatul in
service.

COD EROARE PROBLEMA SOLUTIE
E1 Circuit intrerupt al senzo- | Trimiteti aparatul in
rului superior service.
E2 Circuit intrerupt al senzo- | Trimiteti aparatul in
rului inferior service.
E3 Senzorul superior suprain- | Opriti aparatul si lasati-
calzit -1 s& se rdceascd. Apoi
reporniti-1. Dacd problema
persistd, trimiteti aparatul
in service.
E4 Senzorul inferior suprain- | Opriti aparatul si ldsati-

calzit

-1 sd se rdceasca. Apoi
reporniti-1. Daca problema
persista, trimiteti aparatul
in service.
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