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Multifunkéni horkovzdusna fritéza RE 21002
NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento névod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

o v ya v ’

I. DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY A

Pt pouzivani elektrickych spotifebicl je tfeba vidy dodrzovat zakladni bezpecnostni

opatfeni, véetné nasledujicich:

« Pfectéte si vSechny pokyny.

» Nedotykejte se horkych povrchl. Pouzijte rukojeti nebo knofliky. Pouzivejte chnapky
nebo kuchynské rukavice.

 Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem, neponofujte kabel, zastréky nebo zafizeni
do vody nebo jiné kapaliny. Nevystavujte zafizeni nadmérné vlhkosti, prachu, zménam
teplot, atp.

« Toto zafizeni neni uréeno k pouziti osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi, smys-
lovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
na né neni dohlizeno nebo pokud nejsou pouéeni osobou odpovédnou za jejich pouziti
bezpeénost.

« Déti by mély byt pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze si s pfistrojem nebudou hrét.

« Pokud fritézu nepouzivéte a pted ¢isténim ji odpojte ze zasuvky. Pfed nasazenim nebo
sunddnim dilG a pted ¢isténim spotiebice jej nechejte vychladnout.

» Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym kabelem nebo zastrékou nebo po poruse
spotiebice nebo po jakémkoliv jiném poskozeni. Pfedejte jej kvalifikovanému tech-
nikovi ke kontrole, opravé nebo elektrickému nebo mechanickému nastaveni.

« Pouziti pfislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem zafizeni, mize zpisobit zranéni.

« Pristroj nepouzivejte venku.

 Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu a nedotykejte se horkych povrcha.

» Nepoklddejte na horky plynovy nebo elektricky hofédk ani do jeho blizkosti ani do vy-
hfivané trouby.

« Pi ptemistovani zafizeni, které obsahuje horky olej nebo jiné horké kapaliny, je nutna
maximalni opatrnost.

+ Chcete-li pfistroj odpojit, vypnéte vSechny ovladaci prvky, predevsim spinac napéjeni.
Poté vytahnéte zastréku ze zasuvky.

» Nepouzivejte spotiebi¢ k jinym ucelim, nez ke kterym je urCen. Spottebic¢ je urcen
pouze k tepelné dpravé jidla a pokrmi vhodnych pro pfipravu v horkovzdusné fritéze.

- Ujistéte se, Ze zasuvka fritovaciho kose je zajisténa v predni ¢asti fritézy - obé tchytky
rukojeti fritovaciho kose musi byt zcela zasunuty do zafezd v horni ¢asti panve.

« Kdyz je fritéza v provozu, vzdy se ujistéte, Ze je zdsuvka fritovaciho kose zcela uzaviena
a rukojet fritovaciho kose bezpe&né zajisténa v panvi.
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- Toto zafizeni musi byt uzemnéno. Tento vyrobek je vybaven kabelem s uzemnovacim
vodi¢em a uzemnovaci zastrckou. Musi byt zapojen do zésuvky ve zdi, ktera je spravné
nainstalovana a uzemnéna. V pfipadé elektrického zkratu uzemnéni snizuje riziko Urazu
elektrickym proudem tnikovym vodi¢em, aby elektricky proud mohl proudit do zemé. To
ukazuje, ze oddéleni od zdroje energie béhem poruchy bylo osetfeno s cilem maximal-
izovat bezpecnost uzivatele. Uvédomte si, prosim, potencialni nebezpedi pfi pouzivani
vysokonapétového zafizeni, které mlze vést k pozaru nebo jiné nehodé zpisobujici
poskozeni zafizeni.

+ Spravné pouzivani spotiebice vyrazné prodlouzi jeho Zivotnost.

POZOR!!! - HORKY POVRCH

POZOR!!: Po horkovzdusném smazeni je fritovaci ko$, panev,

VAROVANI: Fritéza nebude fungovat, dokud nebude zasuvka fri-
tovaciho kose zcela uzaviena.

P¥i manipulaci s horkovzdusnym fritovacim kosem a panvi je nutna
maximalni opatrnost.

SPOTREBIC URCENY POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI
TYTO POKYNY S| USCHOVEJTE

Il. DALSI DULEZITA UPOZORNENI

POZOR!!! HORKE POVRCHY: Tento spotiebi¢ vytvaii béhem
pouzivani teplo a unikajici paru. Je tfeba pfijmout nélezita pre-
ventivni opatieni, aby se zabranilo riziku popalenin, pozari nebo
jinych zranéni osob nebo poskozeni majetku.

UPOZORNENI: Tento spotiebié je béhem provozu horky a po
vypnuti po urcitou dobu udrzuje teplo. Pfi manipulaci s horkymi
materidly vzdy pouzivejte chnapky a pfed cisténim nechejte kovo-
vé casti vychladnout. Pokud je spotfebi¢ v provozu nebo je horky,
nepokladejte na néj nic.

« Vsichni uzivatelé tohoto spotiebice si musi pred pouzitim nebo ¢&isténim spotiebice
precist tento navod k pouziti a porozumét mu.

+ Kabel tohoto spotiebice by mél byt zapojen pouze do elektrické zasuvky 220-240V AC.

« Pokud toto zafizeni ptestane béhem pouzivani fungovat, okamzité odpojte napégjeci
kabel. Nepouzivejte ani se nepokousejte opravit vadny spotiebic.

- Nenechavejte tento spotiebi¢ béhem pouzivani bez dozoru.



» Neponofujte napajeci kabel do zadné kapaliny. Pokud je napajeci kabel k tomuto
zafizeni poskozen, je nutné jej vymeénit v zékaznickém servisu.

+ Sndru uchovavejte mimo dosah déti a kojencd, aby nedoslo k trazu elektrickym
proudem a uduseni.

« Umistéte fritézu na rovnou, tepelné odolnou pracovni plochu.

« Nezakryvejte vystup vzduchu ani otvory pro vzduch na zadni a boéni strané fritézy zad-
nymi predméty. Béhem smazeni se vyvarujte Uniku pary z vystupu vzduchu.

« Udrzujte fritézu ve vzdalenosti alespon 15 cm béhem provozu od zdi nebo jinych pred-
métd.

« K otevieni zasuvky fritovaciho kose vidy pouzijte rukojet.

+ Nevkladejte prazdnou pénev (bez fritovaciho kose) do téla fritézy. Zkontrolujte, zda je
fritovaci kos zajistén v poloze v pénvi.

VAROVANI
Po smazeni v horkém vzduchu nezapomeiite pred stisknutim tlacitka pro uvolnéni
kose umistit fritovaci ko$ / panev na plochy, tepelné odolny povrch.

VAROVANI
Nedostateéné nebo preplnéni fritovaciho kose mize poskodit fritézu a zplsobit
vazné zraneni.
+ Nikdy nemanipulujte se zapnutou fritézou nebo fritézou obsahujici horké jidlo. Pfed
pfesunutim ji nechejte vychladnout.

ELEKTRICKA ENERGIE

Pokud je elektricky obvod pretizen jinymi spotfebici, nemusi vas spottebi¢ spravné
fungovat. Mélo by byt provozovédno na samostatném elektrickém obvodu od ostatnich
spotrebicd.

OCHRANA PROTI PREHRATI

Fritéza ma systém ochrany proti prehfati. Pokud je systém regulace vnitini teploty ne-
funkéni, automaticky se zapne ochrana proti prehfati a fritéza jiz nenf pfipravena k pouziti.
Odpojte napédjeci kabel, nechte fritézu vychladnout a odeslete ji do autorizovaného ser-
visniho stiediska k opraveé.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Kdyz ¢asova¢ odpoéitava ¢as do 0, fritéza vydd signal opakovaného pipnuti a auto-
maticky se vypne.

Poznamka: Pokud béhem ohfevu jidla vytahnete fritovaci panev, fritéza se au-
tomaticky vypne. Po zasunuti panve zpét se pristroj opét zapne do nastaveného
programu.

CcZ
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I1l. FUNKCE VYROBKU
SPECIFIKACE

MODEL NAPAJENI VYKON OBJEM KOSE
RE21002 (220-240)V - 50/60Hz 1500W 3.5L

ZAKLADNI POPIS
01 Kos

02 Madlo

03 Panev

04 Vrchni kryt

05 Ovladaci panel
06 Vnéjsi kryt

07 Vnitini kryt

ZOBRAZEN| OVLADACIHO PANELU

PRED PRVNiM POUZITIM FRITEZY

1. Z fritézy odstrante veskery obalovy material, samolepky a stitky.

2. Vyjméte kos a panev a omyjte je horkou vodou, mydlem a neabrazivni houbou.
3. Vnitiek a vnéjsek spotiebice otiete vlhkym hadfikem.

4. PYi vafeni neni nutné pouzivat kuchyrisky olej / tuk na smazeni, protoze funkce
spotiebice zavisi na cirkulaci horkého vzduchu.
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IV. POUZITi VASI FRITEZY

POZOR!!!

* Spotiebi¢ umistéte na vodorovny, stabilni a tepelné odol-
ny povrch. Pokud je zarizeni v provozu, nic na néj nepokla-
dejte, protoze by to narusilo proudéni vzduchu.

« Tato fritéza pracuje s horkym vzduchem. Nadobu nepliite
olejem ani jinou tekutinou.

* Nepokladejte nic vedle vystupu vzduchu na zadni stranu
fritézy nebo na vstup vzduchu na horni strané fritézy.

 Vidy pouzivejte kos vlozeny v panvi, nikdy nepripravujte
jidlo pouze v panvi.

1. Postavte fritézu na rovny, tepelné odolny povrch a zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Zazni zvukovy signal a vSechny ikony se na vtefinu rozsviti a poté zhasnou.

Ikona @ (napajeni) zGstane Cervend.
2. Vytéhnéte panev ze vzduchové fritézy, vlozte jidlo do kose a poté pénev vlozte zpét.
3. Stisknutim@ (napéjeni) zapnéte fritézu, na panelu se rozsviti indikétory menu, teploty a ¢asu
4. Opakovanym stisknutim tlacitka M (rezim) vyberte prednastavené jidlo podle ikon

v menu na ovladacim panelu, viz tabulka ,Pfednastavené teploty a casy jidla” které
chcete vafit. Po cca 3sec. se automaticky spusti predvoleny program.

NEBO

Pokud neni vybrana zadna predvolba, pouzijte tladitka pro dpravu teploty a ¢asovadu
(® a ©) ke zméné teploty a ¢asu podle potieby.

5. Stisknéte @ (napéjeni), fritéza se spusti a casova¢ odpoditava. Poznamka: Frito-
vaci panev/kos muzete kdykoli vytdhnout a zkontrolovat své jidlo. Fritéza se
automaticky pozastavi a obnovi se po zasunuti panve zpét do fritézy.

6. Pokud vafite velké mnozstvi jidla, vyjméte pénev a v poloviné doby vafeni obsah
protfepejte. Po zasunuti kose zpét program automaticky pokracuje déle. Poznamky:
Pti protfepani vyjméte kos z panve, aby se pfi protfepavani snizila hmotnost.

7. Fritéza se po ukoncéeni programu nebo vyprseni nastaveného ¢asu automaticky vypne.
Toto signalizuje opakovany zvukovy signal (5x), doba vafeni je ukoncena. Vytahnéte
panev z fritézy a polozte ji na tepelné odolny povrch.

NEBO

Chcete-li fritézu vypnout ruéné, mizete kdykoliv béhem pfipravy stisknout ikonu
© (napdjeni), ventilator pfistroje zGstane nékolik vtefin zapnuty a pak se pfistroj
vypne. Kdyz je ikona @ (napéjeni) cervend, vytahnéte panev.

8. Zkontrolujte, zda je vase jidlo hotové. Pokud neni jesté hotové, zasunte pénev zpét do
fritézy a spustte ji znovu.

9. Po dokonéeni ko$ vyprazdnéte do misky nebo na talif.
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TIPY

+ Chcete-li vyjmout malé jidlo, stisknéte uvoliovaci tla¢itko kose a ko vyjméte
z panve.

« Chcete-li odstranit velké nebo kiehké jidlo, vyjméte ingredience z kose pomoci
klesti.

10. Odpojte fritézu ze zasuvky.

PREDNASTAVENE TEPLOTY A CASY JIDLA

Tato tabulka zobrazuje vychozi nastaveni teploty a ¢asu pro polozky v nabidce predvoleb.
Podle potieby mlzete pouzit upravenou teplotu a tladitka casovace (@ a @) pro zménu
prednastavené teploty a casu.

NASTAVENA NASTAVENY

o TEPLOTA ¢Aas
Hranolky E 200 °C 18 min.
Peé¢ené maso CX 180 °C 25 min.
Krevety 170 °C 8 min.
Buchta E 160 °C 30 min.
Kure 180 °C 20 min.
Steak 200 °C 12 min.
Ryba 180 °C 10 min.

Poznamka: Fritézu je mozné pouzit pro pfipravu mrazenych nebo chlazenych potravin,
nejlépe piimo uréenych pro vareni v horkovzdusnych fritézach. Pro vafeni mrazenych po-
travin bude potfeba dobu pfipravy prodlouzit. Zaroven doba pfipravy se li$i v zavislosti
na druhu potraviny a jeji hmotnosti / objemu.

VYJMUTI FRITOVACIHO KOSE

1. Vytéhnéte rukojet fritézy ven a vysuiite panev.

2. Polozte panev na tepelné odolny povrch.

3. Posunutim krytu uvolfiovaciho tladitka doptedu odhalite uvoliovaci tlacitko A

4. Stisknéte uvolnovaci tladitko a zvednéte kos z panve.



5. Chcete-li kosik vyménit, vlozte jej do panve a zatlacte doli, dokud kosik nezapadne na
misto, a poté pres uvoliovaci tlacitko zasunte bezpecnostni jazycek zpét.

CISTENI FRITEZY
Po kazdém pouziti fritézu ocistéte.

Poznamka: K cisténi panve nebo kose nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky,
protoze by mohly poskodit nepftilnavou vrstvu.

1. Odpojte fritézu ze zdsuvky a pockejte, az vychladne.
Poznamka: Sejméte panev, aby fritéza mohla rychleji vychladnout.

2. Vnéjsi cast fritézy otfete vihkym hadtikem.
3. Pénev a ko$ ocistéte horkou vodou, saponatem na nadobi a neabrazivni houbou.
K odstranéni zbytké pouzijte odmastovaci kapalinu

TIP

» Zbytky, které Ize tézko odstranit, naplinte panev horkou vodou a mydlem, poté
vlozte ko$ do panve a namocte jej pfiblizné na deset minut.

4. Vycistéte vnitiek fritézy horkou vodou a neabrazivni houbou.

5. Vycistéte topné téleso Cisticim kartacem, abyste odstranili veskeré zbytky jidla.

SKLADOVANI FRITEZY

1. Odpojte fritézu a nechte ji vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny ¢ésti Cisté a suché.

3. Nevyvijejte zadny tlak na kabel v misté kde je pfipojen k pfistroji, protoze by to mohlo
zpUsobit roztiepeni a zlomeni kabelu.

4. Umistéte fritézu na Cisté a suché misto. Pred uskladnénim zkontrolujte, zda je veskeré
piislusenstvi suché.

VAROVANi!!!

- Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kval-
ifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpeéi.

» Nepokousejte se seridit nebo opravit tento spotrebic,
abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem
v disledku vysokého napéti.

« Po pouziti opatrné vytahnéte zastrcku ze zasuvky a jemné
ji vytahnéte ze zasuvky. Nikdy netahejte za kabel, aby ne-
doslo k poskozeni zafizeni a tim k ohrozeni uzivatele.

+ Topné ¢lanky a povrch zafizeni zdstanou horké i po

odpojeni ze zasuvky. Nedotykejte se hoftlavych latek
a nepokladejte je na povrch.

CcZ
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V. ODSTRANOVANI PROBLEMU

Fritéza nefunguje.

- Fritéza neni zapojena. Pfipojte napajeci kabel do uzemnéné elektrické zasuvky.

« Nenastavili jste teplotu ani ¢asova¢. Stisknutim (napdjeni) zapnéte fritézu, upravte nas-
taven( a dal$im stisknutim (napajeni) spustte.

« Pédnev neni do fritézy vlozena spravné. Fritéza se nezapne, dokud neni panev zcela
zasunutd. Zasunte panev spravné do fritézy.

Jidlo smazené ve vzduchové fritéze neni hotové.

« Ve fritéze je pfilis mnoho jidla. Vlozte do kosiku mensi davky surovin. Mensi déavky jsou
smazené rovnomernegji.

- Nastavena teplota je pfilis nizka. Zvyste teplotu fritézy.

« Cas na piipravu je pfili§ kratky. Vaite jidlo déle.

V horkovzdusné fritéze se prisady smazi nerovhomérné.
» Nékteré druhy prisad je tfeba v poloviné doby pfipravy protiepat. V poloviné doby
pfipravy protiepejte potraviny, které lezi na sobé nebo pres sebe (napf. Hranolky).

Smazené jidlo neni kiupavé.

« Pouzili jste typ suroviny uréeny k pfipravé v tradi¢ni fritéze (smazeni v oleji). Pouzijte
suroviny vhodné pro pfipravu v horkovzdusné fritéze nebo jidlo lehce potiete olejem,
aby byl vysledek lepsi.

Nemohu spravné zasunout panev do fritézy.

« V kosiku je pfilis mnoho jidla. Nezaplnujte kos nad znacku MAX.

+ Kos$ neni spravné vlozen do panve. Zatlacte kos dold do panve, dokud neuslysite cvak-
nuti.

Z fritézy vychazi bily kouft.

* Pfipravujete mastné pfisady. Kdyz ve fritéze smazite mastna jidla, do panve vytéka velké
mnozstvi oleje. Olej produkuje bily kout a panev se miize zahfivat vice nez obvykle. To
nema vliv na fritézu ani na konecny vysledek.

+ Na panvi jsou stale zbytky tuku z predchoziho pouziti. Bily kout je zpdsoben zahtivanim
tuku v panvi. Po kazdém pouziti panev fadné ocistéte.

Cerstvé hranolky se ve fritéze nerovhomérné smazi.

» Nepouzivali jste spravny typ brambor. Pouzijte ¢erstvé brambory, abyste se ujistili, ze
béhem smazeni zlistanou pevné.

« Hranolky jste fadné nevyplachli, nez jste je smazili. Hranolky fadné oplachnéte, abyste
odstranili skrob z vnéjsi strany tycinek.

Cerstvé hranolky nejsou kiupavé.

« Kiehkost hranolkl zavisi na mnozstvi oleje a vody v hranolcich.

» Pfed pridanim oleje nezapomente bramborové tycinky fadné vysusit.
» Bramborové tycinky nakrajejte mensi pro lepsi vysledek smazeni.

» Pfidejte o néco vice oleje, abyste doséhli kiupavy vysledek.



VI. EKOLOGIE

Mizete pomoci chranit Zivotni prostredi!
Nezapomente respektovat mistni pfedpisy: nefunkéni elektrickd zafizeni

— odevzdejte v pfislusném sbérném misté.

Pokud je na vyrobku tento symbol, znamena to, ze na produkt se vztahuje evropskd smér-
nice 2002/96/ES. Informujte se prosim o mistnim systému separovaného sbéru elek-
trickych a elektronickych vyrobki. Postupujte prosim podle mistnich predpist a staré
vyrobky nelikvidujte v bézném komunalnim odpadu. Na obalech a pfislusenstvi k vyrobku
jsou vytistény znaky pouzitych materiald a jejich recyklaci. Za G¢elem spravné likvidace
vyrobku, jeho pfislusenstvi a oball je odevzdejte na ur¢enych sbérnych mistech, kde
budou pfijata zdarma. Spravna likvidace starého produktu pomaha predejit potencidlnim
negativnim dasledkdm pro zivotni prostiedi a lidské zdravi. Dal$i podrobnosti si vyzade-
jte od mistniho Ufadu nebo nejbliz§iho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt
spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se na odpojeném spotiebici z elek-
trické sité napdjeci pfivod odstfihnout, spotiebic tak jiz bude nepouzitelny.

PROHLASENI{ O SHODE

Prohlasujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zékladnimi pozadavky a dal$imi pfislusnymi
ustanovenimi norem a predpist relevantnich pro dany typ zafizen.

Tento produkt spliuje pozadavky Evropské Unie.

Ce

VIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) 220-240V , 50-60Hz
Prikon (W) 1500W

Hmotnost (kg) cca 2,75kg

Rozméry cca (d x h x v), (mm) 250 x 250 x 320
Pfikon v pohotovostnim rezimu je <0,5W.

Made in China vyrobeno v Ciné

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu
vyrobku vyhrazena vyrobcem.

CcZ



CZ

Pouze pro pouziti
v domacnosti.

Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin.

Nebezpeéi uduseni.

Nepouzivejte tento sacek

v kolébkach, postylkach, ko¢arcich
nebo détskych ohradkach. Sacek
odkladejte mimo dosah déti. Sacek
neni na hrani.

Upozornénf

Upozornéni: horky povrch

Dovozce:

REMOSKA s.r.o.

Markova 1768

744 01 Frenstat pod Radhostém
www.remoska.eu




Multifunkéna teplovzdusna fritéza RE 21002
NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakipenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaruénym listom, dokladom a podla moznosti aj s obalom a vnitornym obsahom obalu
dobre uschovajte.

I. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je treba vidy dodrziavat zdkladné bezpeénostné

opatrenia, vratane nasledujucich:

« Precitajte si véetky pokyny.

» Nedotykajte sa horidcich povrchov. Pouzite ric¢ku alebo gombiky. Pouzivajte chnapky
alebo kuchynské rukavice.

+ Aby nedoslo k drazu elektrickym pridom, neponarajte kabel, zastrcky alebo zariade-
nia do vody alebo inej kvapaliny. Nevystavujte zariadenie nadmernej vlhkosti, prachu,
zmenam teplot, atp.

« Toto zariadenie nie je uréené na pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dugevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti,
pokial na ne nie je dohliadané alebo pokial nie si pouc¢eni osobou zodpovednou za ich
pouzitia bezpednost.

« Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zabezpetilo, 7e sa s pristrojom nebudu hrat.

« Ak fritézu nepouzivate a pred Cistenim ju odpojte zo zasuvky. Pred nasadenim alebo
zlozenim dielov a pred &istenim spotrebia ho nechajte vychladnut.

» Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym kablom alebo zéstrc¢kou alebo po poruche spo-
trebica alebo po akomkolvek inom poskodeni. Odovzdajte ho kvalifikovanému tech-
nikovi ku kontrole, oprave alebo elektrickému alebo mechanickému nastavenie.

Mg 3 v . . . s v . U . . AN A .t
« Pouzitie prislusenstva, ktoré nie je odporicané vyrobcom zariadenia, méze sposobit
zranenie.

* Pristroj nepouzivajte vonku.

« Nenechavajte kabel visiet cez okraj stola alebo pultu a nedotykajte sa hortcich povr-
chov.

« Nekladte na horici plynovy alebo elektricky horék ani do jeho blizkosti ani do vyhriev-
anej rdry.

« Pri premiestnovani zariadenia, ktoré obsahuje hordci olej alebo iné hordce kvapaliny, je
potrebna maximalna opatrnost.

« Ak chcete pristroj odpojit, vypnite véetky ovladacie prvky, predovéetkym spinaé napa-
jania. Potom vytiahnite zéstréku zo zasuvky.

» Nepouzivajte spotrebi¢ na iné uicely, nez na ktoré je uréeny. Spotrebi¢ je urceny len na
tepelnd dpravu jedla a pokrmov vhodnych pre pripravu v teplovzdusnej fritéze.

- Uistite sa, ze zasuvka fritovacieho kosa je zaistend v prednej Casti fritézy - obe tchytky
rukovite fritovacieho ko$a musia byt tplne zasunuté do zarezov v hornej &asti panvy.

SK
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« Ked'je fritéza v prevadzke, vzdy sa uistite, Ze je zdsuvka fritovacieho kosa tplne uzavreta
a rukovat fritovacieho kosa bezpeéne zaistend v panvici.

« Toto zariadenie musi byt uzemnené. Tento vyrobok je vybaveny kéblom s uzemiovacim
vodi¢om a uzemiovacou zastrékou. Musi byt zapojeny do zasuvky v stene, ktora je
spravne nainstalovana a uzemnena. V pripade elektrického skratu uzemnenie znizuje
riziko Urazu elektrickym pridom tnikovym vodi¢om, aby elektricky prid mohol pradit
do krajiny. To ukazuje, ze oddelenie od zdroja energie pocas poruchy bolo osetrené
s cielom maximalizovat bezpec¢nost uzivatela. Uvedomte si, prosim, potencidlne ne-
bezpecenstvo pri pouzivani vysokonapatového zariadenia, ktoré moze viest k poziaru
alebo inej nehode spésobujice poskodenie zariadenia.

- Spravne pouzivanie spotrebica vyrazne predizi jeho Zivotnost.

POZOR!!! - HORUCI POVRCH
POZOR!!: Po teplovzdusnom vyprazaniu je fritovaci kos, panva,
vnutornej Casti pristroja a varené jedlo hortce.

VAROVANIE: Fritéza nebude fungovat, pokial’ nebude zasuvka
fritovacieho kosa Uplne uzavreta.

Pri manipulacii s teplovzdusnym fritovacom kosom a panvic je po-
trebna maximalna opatrnost.

SPOTREBIC URCENY IBA NA POUZITIE V DOMACNOSTI
TIETO POKYNY S| USCHOVAJTE

1. DALSIE DOLEZITE UPOZORNENIA

POZOR!!! HORKE POVRCHY: Tento spotrebi¢ vytvara podas
pouzivania teplo a unikajicu paru. Je potrebné prijat nalezité
preventivne opatrenia, aby sa zabrénilo riziku popalenin, poziarov
alebo inych zraneni os6b alebo poskodeniu majetku.

UPOZORNENI: Tento spotrebié je podas prevadzky horici a po
vypnuti po uréitd dobu udrzuje teplo. Pri manipulacii s hordcimi
materidlmi vzdy pouzivajte chnapky a pred Eistenim nechajte ko-
vové Gasti vychladnuit. Ak je spotrebié v prevadzke alebo je hori-
ci, nepokladajte na neho nic.

« Véetci pouzivatelia tohto spotrebica si musi pred pouzitim alebo Cistenim spotrebica
preditat tento navod na pouzitie a porozumiet mu.

« Kabel tohto spotrebica by mal byt zapojeny iba do elektrickej zasuvky 220-240V AC.

« Pokial toto zariadenie prestane pocas pouzivania fungovat, okamzite odpojte napajaci
kébel. Nepouzivajte ani sa nepokusajte opravit chybny spotrebic.



» Nenechavajte tento spotrebic¢ pocas pouzivania bez dozoru.
» Nepondrajte napajaci kdbel do ziadnej kvapaliny. Ak je napéjaci kabel k tomuto zariad-
eniu poskodeny, je nutné ho vymenit v zakaznickom servise.

- Sniru uchovavajte mimo dosahu deti a dojéiat, aby nedoslo k drazu elektrickym pradom
a udusenia.

« Umiestnite fritézu na rovnu, tepelne odolnid pracovni plochu.
» Nezakryvajte vystup vzduchu ani otvory pre vzduch na zadnej a boc¢nej strane fritézy
ziadnymi predmetmi. Poc¢as vyprazania sa vyvarujte Uniku pary z vystupu vzduchu.

» Udrzujte fritézu vo vzdialenosti aspon 15 cm pocas prevadzky od stien alebo inych
predmetov.

« K otvoreniu zasuvky fritovacieho kosa vidy pouzite rukovat.

« Nevkladajte prazdnu panvicu (bez fritovacieho kosa) do tela fritézy. Skontrolujte, ¢i je
fritovaci ko$ zaisteny v polohe v panvici.

VAROVANIE
Po vyprazanie v horicom vzduchu nezabudnite pred stla¢enim tlacidla pre uvolne-
nie kosa umiestnit fritovaci ké$ / panvicu na plochy, tepelne odolny povrch.

VAROVANIE
Nedostato&né alebo preplnenie fritovacieho kosa moéze poskodit fritézu a sposo-
bit véZne zranenie.

« Nikdy nemanipulujte so zapnutou fritézou alebo fritézou obsahujice hortce jedlo. Pred
presunutim ju nechajte vychladnut.

ELEKTRICKA ENERGIA

Ak je elektricky obvod pretazeny inymi spotrebi¢mi, nemusi vas spotrebi¢ spravne fun-
govat. Malo by byt prevadzkované na samostatnom elektrickom obvode od ostatnych
spotrebicov.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

Fritéza ma systém ochrany proti prehriatiu. Ak je systém reguldcie vnutornej teploty ne-
funkéné, automaticky sa zapne ochrana proti prehriatiu a fritéza uz nie je pripravena na
pouzitie. Odpojte napajaci kabel, nechajte fritézu vychladnut a odoslite ju do autorizo-
vaného servisného strediska na opravu.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Ked' ¢asova¢ odpoditava ¢as do 0, fritéza vyda signél opakovaného pipnutie a auto-
maticky sa vypne.

Poznamka: Ak pocas ohrevu jedla vytiahnete fritovacie panva, fritéza sa auto-
maticky vypne. Po zasunuti panvy spit sa pristroj opit zapne do nastaveného
programu.
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I1l. FUNKCIE VYROBKU
SPECIFIKACIE

MODEL NAPAJANIE VYKON OBJEM KOSA
RE21002 (220-240)V - 50/60Hz 1500W 3.5L

ZAKLADNY POPIS
01 Kos

02 Drzadlo

03 Panvica

04 Vrchny kryt

05 Ovladaci panel
06 Vonkajsi kryt

07 Vnutorny kryt

ZOBRAZENIE OVLADACIEHO PANELA

PRED PRVYM POUZITiM FRITEZY

1. Z fritézy odstrante vsetky obaly, samolepky a stitky.

2. Vyberte ko$ a panva a umyte je horicou vodou, mydlom a neabrazivne hubou.
3. Vnutro a vonkajsok spotrebica utrite vlhkou handrickou.

4. Pri vareni nie je nutné pouzivat kuchynsky olej / tuk na vyprézanie, pretoze funkcia
spotrebica zavisi na cirkulaciu horticeho vzduchu.



IV. POUZITIE VASEJ FRITEZY

POZOR!!!

e Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a tepelne
odolny povrch. Ak je zariadenie v prevadzke, ni¢ na neho
neklad'te, pretoze by to narusilo prudenia vzduchu.

« Tato fritéza pracuje s horicim vzduchom. Nadobu nepliite
olejom ani inou tekutinou.

e Neklad'te ni¢ vedl'a vystupu vzduchu na zadnu stranu
fritézy alebo na vstup vzduchu na hornej strane fritézy.

* Vidy pouzivajte kos vlozeny v panvici, nikdy nepripravujte
jedlo iba v panvici.

1. Postavte fritézu na rovny, tepelne odolny povrch a zapojte napajaci kédbel do zasuvky.
Zaznie zvukovy signal a véetky ikony sa na sekundu rozsvieti a potom zhasnu.
Ikona @ (napajanie) zostane cervena.

2. Vytiahnite panvu zo vzduchovej fritézy, vlozte jedlo do kosa a potom panvicu vlozte
o
spat.

w

. Stlacenim@(napajanie) zapnite fritézu, na paneli sa rozsvieti indikatory menu, teploty a ¢asu

IS

. Stlacanim M (rezim) vyberte prednastavené jedlo, podla ikon v menu na ovlddacom
paneli, pozri tabulku “Prednastavené teploty a ¢asy jedla”, ktoré chcete varit. Po cca
3sek. sa automaticky spusti predvoleny program.

ALEBO

Pokial nie je vybrana ziadna predvolba, pouzite tlagidla pre Upravu teploty a asovacov
(®a®) nazmenu teploty a ¢asu podla potreby.

a

. Stla¢te @ (napdjanie), fritéza sa spusti a casova¢ odpocitava. Poznamka: Fritovaci
panvicu / kés moézete kedykol'vek vytiahnut a skontrolovat svoje jedlo. Frité-
za sa automaticky pozastavi a obnovi sa po zasunuti panvy spit do fritézy.

6. Ak varite velké mnozstvo jedla, vyberte panvicu a v polovici doby varenia obsah pre-
trepte. Po zasunuti panvice spat program automaticky pokraéuje dalej.Poznamky: Pri
pretrepani vyberte ko$ z panvice, aby sa pri pretrepavanie znizila hmotnost.

7. Fritéza sa po ukonceni programu alebo vyprsani nastaveného ¢asu automaticky vypne.
Toto signalizuje opakovany zvukovy signal (5x), doba varenia je ukonéena. Vytiahnite
panvicu z fritézy a polozte ju na tepelne odolny povrch.

ALEBO

Ak chcete fritézu vypnUt ruéne, mozete kedykolvek pocas pripravy stladit ikonu
© (napajanie), ventilator pristroja zostane niekolko sekind zapnuty a potom sa
zariadenie vypne. Ked'je ikona @ (napéjanie) cervend, vytiahnite panvicu.

8. Skontrolujte, &i je vase jedlo hotové. Pokial nie je este hotové, zasurite panvicu spat
do fritézy a spustite ju znova.

9. Po dokonéeni kés vyprazdnite do misky alebo na tanier.

SK
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TIPY

« Ak chcete vybrat malé jedlo, stlacte uvolfiovacie tlacidlo kosa a kos vyberte
Z panvice.

« Ak chcete odstranit velké alebo krehké jedlo, vyberte ingrediencie z ko$a po-
mocou kliesti.

10. Odpojte fritézu zo zasuvky.

PREDNASTAVENE TEPLOTY A CASY JEDLA

Tato tabulka zobrazuje predvolené nastavenie teploty a ¢asu pre polozky v ponuke pred-
volieb. Podla potreby mézete pouzit upravenu teplotu a tlacidla dasovada (@ a ©) pre
zmenu prednastavenej teploty a ¢asu.

NASTAVENA NASTAVENY

o TEPLOTA ¢Aas
Hranolky E 200 °C 18 min.
Pedené miso @' 180 °C 25 min.
Krevety 170 °C 8 min.
Buchta E 160 °C 30 min.
Kura 180 °C 20 min.
Steak 200 °C 12 min.
Ryba 180 °C 10 min.

Poznamka: Fritézu je mozné pouzit pre pripravu mrazenych alebo chladenych potravin,
najlepsie priamo urcenych pre varenie v teplovzdugnych fritézach. Pre varenie mrazenych
potravin bude treba dobu pripravy predlzit. Zaroven doba pripravy sa li$i v zavislosti od
druhu potraviny a jej hmotnosti / objemu.

VYBRATIE FRITOVACIEHO KOSA

1. Vytiahnite rukovat fritézy von a vysufite panvu.

2. Polozte panvu na tepelne odolny povrch.

3. Posunutim krytu uvolfiovacieho tladidla dopredu odhalite uvolfiovacie tlacidlo. 2
4. Stlacte uvolfiovacie tlac¢idlo a zdvihnite k6$ z panvice.



5. Ak chcete kosik vymenit, vlozte ho do panvice a zatlaéte nadol, kym kosik nezapadne
na miesto, a potom cez uvolfiovacie tladidlo zasurite bezpeénostné jazycek spat.

CISTENIE FRITEZY

Po kazdom pouziti fritézu odistite.
Poznamka: Na cistenie panvy alebo kosa nepouzivajte abrazivne ¢istiace pros-
triedky, pretoze by mohli poskodit nepril'navu vrstvu.

1. Odpojte fritézu zo zasuvky a pockajte, az vychladne.
Poznamka: Odstrante panvu, aby fritéza mohla rychlejsie vychladnut.

2. Vonkajsia ¢ast fritézy utrite vihkou handrickou.

3. Panva a ké$ ocistite hordcou vodou, saponatom na riad a neabrazivne hubou.
Na odstranenie zvy$kov pouzite odmastovacie kvapalinu

TIP

« Zvysky, ktoré mozno tazko odstranit, napliite panvicu horicou vodou a mydlom,
potom vlozte ké$ do panvice a namocte ho priblizne na desat mindt.

4. Vycistite vnutro fritézy horicou vodou a neabrazivne hubou.

5. Vycistite vykurovacie teleso Cistiacim kefou, aby ste odstranili véetky zvysky jedla.

SKLADOVANIE FRITEZY

1.0dpoijte fritézu a nechajte ju vychladnut.

2.Uistite sa, ze su vsetky Casti Cisté a suché.

3. Nevyvijajte ziadny tlak na kédbel v mieste kde je pripojeny k pristroju, pretoze by to
mohlo sposobit rozstrapkaniu a zlomeniu kabla.

4. Umiestnite fritézu na Cisté a suché miesto. Pred uskladnenim skontrolujte, ¢i je vSetko
prislusenstvo suché.

VAROVANIE!!!

- Ak je napajaci kadbel poskodeny, musi byt vymeneny
vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa predislo nebezpecenstvu.

- Nepokusajte sa nastavovat alebo opravit tento spotrebig,
aby ste predisli riziku drazu elektrickym priudom v dosled-
ku vysokého napitia.

- Po poutziti opatrne vytiahnite zastréku zo zasuvky a jemne
ju vytiahnite zo zasuvky. Nikdy netahajte za kabel, aby ne-
doslo k poskodeniu zariadenia a tym k ohrozeniu pouzi-
vatel'a.

- Vykurovacie ¢élanky a povrch zariadenia zostanu hortice
i po odpojeni zo zasuvky. Nedotykajte sa horl'avych latok
a neklad'te ich na povrch.
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V. RIESENIE PROBLEMOV

Fritéza nefunguje.

« Fritéza nie je zapojend. Pripojte napdjaci kabel do uzemnenej elektrickej zasuvky.

+ Nenastavili ste teplotu ani ¢asoval. Stlacenim (napéjanie) zapnite fritézu, upravte nas-
tavenie a dal$im stlacenim (napéajanie) spustite.

» Panvica nie je do fritézy vloZena spravne. Fritéza sa nezapne, kym nie je panva Uplne
zasunutd. Zasunte panvicu spravne do fritézy.

Jedlo vyprazané vo vzduchovej fritéze nie je hotové.

« Vo fritéze je prili$ vela jedla. Vlozte do kosika mensie davky surovin. Mensie davky su
vyprazané rovnomernejsie.

« Nastavena teplota je prili§ nizka. Zvyste teplotu fritézy.

- Cas na pripravu je prili§ kratky. Varte jedlo dlhsie.

V teplovzdusnej fritéze sa prisady smazi nerovnomerne.
« Niektoré druhy prisad je potrebné v polovici doby pripravy pretrepat. V polovici doby
pripravy pretrepte potraviny, ktoré lezia na sebe alebo cez seba (napr. Hranolky).

Vyprazané jedlo nie je chrumkavé.

« Pouzili ste typ suroviny uréeny k priprave v tradi¢nej fritéze (vyprézanie v oleji). Pouzite
suroviny vhodné na pripravu v teplovzdusne;j fritéze alebo jedlo zlahka potrite olejom,
aby bol vysledok lepsi.

Nemozem spravne zasunut panvicu do fritézy.

« V kosiku je prilis vela jedla. Nenaplite ko nad znacku MAX.

« K& nie je spravne vlozeny do panvice. Zatla&te ko$ dole do panvy, kym nebudete po&ut
cvaknutie.

Z fritézy vychadza biely dym.

» Pripravujete mastné prisady. Ked' vo fritéze vyprazate mastné jedla, do panvice vyteka
velké mnozstvo oleja. Olej produkuje biely dym a panva sa méze zahrievat viac ako
obvykle. To nemé vplyv na fritézu ani na konec¢ny vysledok.

» Na panvici su stale zvysky tuku z predchadzajiceho pouzitia. Biely dym je spdsobeny
zahrievanim tuku v panvici. Po kazdom pouziti panvicu riadne ocistite.

Cerstvé hranolky sa vo fritéze nerovhomerne smati.

» Nepouzivali ste spravny typ zemiakov. Pouzite Cerstvé zemiaky, aby ste sa uistili, ze
pocas smazenia zostanu pevné.

+ Hranolky ste riadne nevyplachli, nez ste ich smazili. Hranolky riadne oplachnite, aby ste
odstranili skrob z vonkajsej strany tyciniek.

Cerstvé hranolky nie sti chrumkavé.

« Krehkost hranol&ekov zévisi od mnozstva oleja a vody v hranol¢ekoch.
« Pred pridanim oleja nezabudnite zemiakové ty¢inky riadne vysusit.

« Zemiakové tyc¢inky nakrajajte mensie pre lepsi vysledok vyprazanie.

« Pridajte o nieco viac oleja, aby ste dosiahli chrumkavy vysledo



VI. EKOLOGIA

Moézete poméct chranit zivotné prostredie!
Nezabudnite re$pektovat miestne predpisy: nefunkéné elektrické zariadenia
f— odovzdajte v prislusnom zbernom mieste.

Ak je na vyrobku tento symbol, znamend to, e na produkt sa vztahuje eurépska smer-
nica 2002/96 / ES. Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu
elektrickych a elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov
a staré vyrobky nevyhadzujte v beznom komunalnom odpade. Na obaloch a prislusenstvo
k vyrobku su vytlacené znaky pouzitych materialov a ich recyklaciu. Za G¢elom spravnej
likvidacie vyrobku, jeho prislusenstva a obalov je odovzdajte na uréenych zbernych mi-
estach, kde budu prijaté zdarma. Spravna likvidacia starého produktu pomaha predist
potencidlnym negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a ludské zdravie. Dalsie pod-
robnosti si vyziadajte od miestneho uradu alebo najblizsieho zberného miesta. Pri ne-
spravnej likvidécii tohto druhu odpadu mézu byt v silade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak ma byt pristroj definitivne vyradeny z prevadzky, doporuéuje sa na odpo-
jenom spotrebici z elektrickej siete napdjaci privod odstrihnit, spotrebi¢ tak uz bude
nepouzitelny.

VYHLASENIE O ZHODE

Prehlasujeme, Ze toto zariadenie je v silade so zékladnymi poziadavkami a dal$imi
prislusnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ zariadenia.

Tento produkt spiiia poziadavky Eurépskej Unie.

ce

VII. TECHNICKE UDAJE

Napitie (V) 220-240V , 50-60Hz
Prikon (W) 1500W

Hmotnost (kg) cca 2,75kg

Rozmery cca (d x h x v), (mm) 250 x 250 x 320
Prikon v pohotovostnom rezime je <0,5W.

Made in China vyrobené v Cine

Zmena technické specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podl'a modelu
vyrobku vyhradena vyrobcom.

SK
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Len na pouzitie
v domacnosti.

Neponarat do vody alebo inych
tekutin.

Nebezpedenstvo udusenia.
Nepouzivajte tento sacok v kolis-
kach, postielkach, koé&ikoch alebo
detskych ohradkach. Odkladajte
mimo dosahu deti. Vrecko nie je
na hranie.

Upozornenie

Upozornenie: hortci povrch

Dovozca:

REMOSKA s.r.o.

Markova 1768

744 01 Frenstat pod Radhostém
www.remoska.eu
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Multifunction hot air fryer RE 21002
INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Before putting this device into
operation, read the operating instructions very carefully and keep these instructions to-
gether with the warranty card, the receipt and, if possible, the packaging and the inner
contents of the packaging.

I. IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed,
including the following:

* Read all instructions.
« Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs. Wear gloves or kitchen gloves.

« To reduce the risk of electric shock, do not immerse the cord, plugs or appliances in
water or any other liquid. Do not expose the device to excessive humidity, dust, tem-
perature changes, etc.

« This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use by the person respon-
sible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

+ Unplug the fryer when not in use and unplug it before cleaning. Allow the appliance to
cool down before fitting or removing parts and before cleaning.

» Do not use the appliance with a damaged cord or plug or after a fault in the appliance
or any other damage. Return it to a qualified technician for inspection, repair, or elec-
trical or mechanical adjustment.

« Use of accessories not recommended by the device manufacturer may result in injury.

+ Do not use the appliance outdoors.

« Do not let the cord hang over the edge of a table or counter or touch hot surfaces.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner or in a heated oven.

« Extreme care must be taken when moving equipment that contains hot oil or other hot
liquids.

» To disconnect the unit, turn off all controls, especially the power switch. Then pull the
plug out of the socket.

+ Do not use the appliance for purposes other than those for which it is intended. The
appliance is intended only for heat treatment of food and dishes suitable for prepara-
tion in a hot air fryer.

 Make sure the frypot drawer is secured at the front of the fryer - both handles on the
frypot handle must be fully inserted into the notches on the top of the pan.

» When the fryer is in operation, always make sure that the frypot drawer is completely
closed and the frypot handle is securely locked in the pan.
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* This equipment must be earthed. This product is equipped with a cable with a ground
wire and a ground plug. It must be plugged into a wall outlet that is properly installed
and grounded. In the event of an electrical short, grounding reduces the risk of electric
shock from the escape conductor so that electric current can flow into the ground. This
indicates that the separation from the power source during the failure has been treated
to maximize user safety. Please be aware of the potential danger of using high voltage
equipment that could lead to fire or other accidents causing equipment damage.

* Proper use of the appliance will significantly extend its life.

ATTENTION!!! - HOT SURFACES
ATTENTION!!!: After hot air frying, the frypot, pan, the inside of
the appliance and the cooked food are hot.
WARNING: The fryer will not operate until the frypot drawer is

completely closed.Maximum care is required when handling the
hot air frypot and pan.

APPLIANCE INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY
SAVE THESE INSTRUCTIONS

Il. OTHER IMPORTANT NOTICES

ATTENTION!!! HOT SURFACES: This appliance generates heat
and escaping steam during use. Appropriate precautions must be
taken to avoid the risk of burns, fires or other personal injury or
property damage.

CAUTION: This appliance is hot during operation and retains
heat for some time after being switched off. When handling hot
materials, always use gloves and allow metal parts to cool before
cleaning. Do not place anything on the appliance when it is in
operation or hot.

« All users of this appliance must read and understand these operating instructions be-
fore using or cleaning the appliance.

* The cable of this appliance should only be connected to a 220-240V AC electrical
outlet.

« If this unit stop working during use, unplug the power cord immediately. Do not use or
attempt to repair a defective appliance.



+ Do not leave this appliance unattended during use.

+ Do not immerse the power cord in any liquid. If the power cord to this device is dam-
aged, it must be replaced by customer service.

« Keep the cord out of the reach of children and infants to prevent electric shock and
suffocation.

- Place the fryer on a flat, heat-resistant work surface.

+ Do not cover the air outlet or air vents on the back and side of the fryer with any objects.
Avoid escaping steam from the air outlet during frying.

» Keep the fryer at least 15 cm away from walls or other objects during operation.
+ Always use the handle to open the frypot drawer.
« Do not insert an empty pan (without the frypot) into the fryer body. Make sure the frypot
is locked in position in the pan.
WARNING
After frying in hot air, be sure to place the frypot / pan on a flat, heat-resistant
surface before pressing the basket release button.
WARNING
Insufficient or overfilling of the frypot can damage the fryer and cause serious
injury.
+ Never handle the fryer on or the fryer containing hot food is on. Allow it to cool before
moving.

ELECTRICAL ENERGY

If the electrical circuit is overloaded with other appliances, your appliance may not work
properly. It should be operated on a separate electrical circuit from other appliances.

OVERHEAT PROTECTION

The fryer has an overheat protection system. If the indoor temperature control system
is inoperative, the overheat protection will automatically activate and the fryer will no
longer be ready for use. Unplug the power cord, allow the fryer to cool, and return it to
an authorized service center for repair.

AUTOMATIC SHUTDOWN

When the timer counts down to 0, the fryer beeps repeatedly and automatically shuts off.
Note: If you pull out the frypot while heating food, the fryer will turn off auto-
matically. After inserting the pan back, the appliance switches on again in the
set program.

EN
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I1l. FEATURES OF PRODUCT
SPECIFICATION

MODEL VOLTAGE POWER BASKET VOLUME
RE21002 (220-240)V - 50/60Hz 1500W 3.5L

GENERAL DESCRIPTION
01 Basket

02 Handrail

03 Pan

04 Top cover

05 Control panel
06 Outer cover

07 Inner cover

CONTROL PANEL DISPLAY

BEFORE USING THE FRYER FOR THE FIRST TIME

1. Remove all packing material, stickers, and labels from the fryer.

2. Remove the basket and pan and wash them with hot water, soap and a non-abrasive
sponge.

3. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

4. When cooking, it is not necessary to use cooking oil / fat for frying, as the function of
the appliance depends on the circulation of hot air.



IV. USING YOUR FRYER

ATTENTION!!!

« Place the appliance on a horizontal, stable and heat-resis-
tant surface. Do not place anything on the device while it
is in operation, as this will disrupt the air flow.

- This fryer works with hot air. Do not fill the container with
oil or any other liquid.

+ Do not place anything next to the air outlet on the back of
the fryer or on the air inlet on the top of the fryer.

+ Always use the basket placed in the pan, never prepare
food only in the pan.

—_

. Place the fryer on a flat, heat-resistant surface and plug the power cord into an elec-
trical outlet. An acoustic signal sounds ,all icons light up for a second and then go out.
The (power) © icon remains red.

2. Pull the pan out of the air fryer, place the food in the basket and then put the pan back.

3. Press @ (power) to turn on the fryer, the menu, temperature and time indicators on

the panel light up.

4. Press M (mode) repeatedly to select the preset food, according to the icons in the

menu on the control panel, see the table "Preset temperatures and meal times” you

want to cook. After about 3sec. the default program starts automatically.

OR

If no preset is selected, use the temperature and timer adjustment buttons (®a @) to
change the temperature and time as needed.

o

Press © (power), the fryer will start and the timer will count down. Note: You can
pull out the frypot / basket at any time and check your food. The fryer auto-
matically pauses and resumes when the pan is pushed back into the fryer.

6. If you are cooking a large amount of food, remove the pan and shake the contents
halfway through the cooking time, after retracting the program automatically contin-
ues. Comment: When shaking, remove the basket from the pan to reduce the
weight when shaking.

7. The fryer will automatically shut off when the program ends or the set time expires. This

signals a repeated beep (5x), the cooking time is over. Pull the pan out of the fryer and

place it on a heat-resistant surface.

OR

To turn off the fryer manually, you can press at any time during preparation icon
@ (Power), the fan of the appliance stays on for a few seconds and then the
appliance switches off. When the @(power) icon is red, pull out the pan.

8. Make sure your food is ready. If it is not already done, slide the pan back into the
fryer and start it again.

9. When finished, empty the basket into a bowl or plate.
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TIPS:

« To remove a small food, press the basket release button and remove the basket
from the pan.

- To remove large or delicate food, remove the ingredients from the basket with
tongs.

10. Unplug the fryer from the mains.
PRESET TEMPERATURES AND MEAL TIMES

This table shows the default temperature and time settings for the items in the preset
menu. You can use the adjusted temperature and timer buttons (@ a @) to change the
preset temperature and time as needed.

PROGRAM g DEFAULT TIME
French Fry E 200 °C 18 min.
Roast 6' 180 °C 25 min.
Shrimp 170 °C 8 min.
Cake E 160 °C 30 min.
Chicken 180 °C 20 min.
Steak 200 °C 12 min.
Fish 180 °C 10 min.

Note: The fryer can be used to prepare frozen or cold food, preferably directly intended
for cooking in hot air fryers. For cooking frozen food, the preparation time will need to
be extended. At the same time, the cooking time varies depending on the type of food
and its weight / volume.

REMOVING THE FRYPOT

1. Pull the fryer handle out and slide the pan out.

2. Place the pan on a heat-resistant surface.

3. Slide the release button cover forward to reveal the release button. A
4. Press the release button and lift the basket out of the pan.

5. To replace the basket, place it in the pan and push it down until the basket clicks into
place, and then slide the safety tab back through the release button.



FRYER CLEANING

Clean the fryer after each use.
Note: Do not use abrasive cleaners to clean the pan or basket, as they may dam-
age the non-stick coating.

1. Unplug the fryer and wait for it to cool.
Note: Remove the pan to allow the fryer to cool faster.

2. Wipe the outside of the fryer with a damp cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, dishwashing detergent and a non-abrasive
sponge. Use degreasing fluid to remove residues

TIP

« Fill residues that are difficult to remove, fill the pan with hot water and soap,
then place the basket in the pan and soak it for about ten minutes.

4. Clean the inside of the fryer with hot water and a non-abrasive sponge.

5. Clean the heater with a cleaning brush to remove any food residue.

FRYER STORAGE
1. Unplug the fryer and allow it to cool.
2. Make sure all parts are clean and dry.

3. Do not apply any pressure to the cable where it is connected to the unit, as this may
cause the cable to shatter and break.

4. Place the fryerin a clean and dry place. Prior to storage, make sure that all accessories
are dry.

WARNING!!!

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified per-
sons in order to avoid a hazard.

« To reduce the risk of electric shock due to high voltage, do
not attempt to adjust or repair this appliance.

- After use, carefully pull the plug out of the socket and
gently pull it out of the socket. Never pull on the cord to
avoid damaging the device and endangering the user.

- The heating elements and the surface of the appliance
remain hot even when disconnected from the socket. Do
not touch flammable substances or place them on the
surface.

EN
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V. TROUBLESHOOTING

The fryer does not work.

» The fryer is not connected. Plug the power cord into a grounded electrical outlet.

« You have not set the temperature or timer. Press (power) to turn on the fryer, adjust the
settings, and press (power) again to start.

« The pan is not inserted into the fryer correctly. The fryer will not turn on until the pan is
fully retracted. Insert the pan correctly into the fryer.

Food fried in an air fryer is not ready.

* There is too much food in the fryer. Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

« The set temperature is too low. Increase the fryer temperature.

« Preparation time is too short. Cook the food longer.

In a hot air fryer, the ingredients are fried unevenly.

- Some types of ingredients need to be shaken halfway through the cooking time. In
the middle of the cooking time, shake the food lying on top of or over each other (eg
French fries).

Fried food is not crispy.

* You used the type of raw material intended for preparation in a traditional fryer (frying
in oil). Use ingredients suitable for preparation in a hot air fryer or lightly oil the food
for better results.

I can’t properly insert the pan into the fryer.

« There is too much food in the cart. Do not fill the basket above the MAX mark.

« The basket is not inserted correctly in the pan. Push the basket down into the pan until
you hear a click.

White smoke comes out of the fryer.

« You prepare greasy ingredients. When you fry greasy foods in the fryer, a large amount
of oil flows into the pan. The oil produces white smoke and the pan can heat up more
than usual. This does not affect the fryer or the end result.

« There is still fat residue from the previous use in the pan. White smoke is caused by
heating the fat in the pan. Clean the pan thoroughly after each use.

Fresh fries are fried unevenly in the fryer.

« You didn't use the right type of potatoes. Use fresh potatoes to make sure they stay
firm during frying.

« You did not rinse the fries properly before frying them. Rinse the fries thoroughly to
remove the starch from the outside of the sticks.

Fresh french fries are not crispy.

« The fragility of french fries depends on the amount of oil and water in the french fries.
« Be sure to dry the potato sticks properly before adding the oil.

- Cut the potato sticks smaller for a better frying result.

+ Add a little more oil to achieve a crunchy result.



VI. ECOLOGY

You can help protect the environment!
E\/ Remember to observe local regulations: dispose of non-functional electrical
— equipment at an appropriate collection point.

When this symbol appears on a product, it means that the product should be handled
according to the local separate collection system for electrical and electronic products.
Please follow local regulations and do not dispose of old products in normal municipal
waste. The packaging and accessories for the product are printed with the marks of the
materials used and their recycling. In order to dispose of the product, its accessories
and packaging properly, return them to the designated collection points, where they
will be accepted free of charge. Proper disposal of your old product will help prevent
potential negative consequences for the environment and human health. Contact your
local authority or the nearest collection point for further details. Improper disposal of
this type of waste may result in penalties in accordance with national regulations. If the
appliance is to be definitively taken out of operation, it is recommended to cut off the
power supply on the disconnected appliance from the mains, so that the appliance will
no longer be usable.

DECLARATION OF CONFORMITY

We declare that this equipment complies with the essential requirements and other rel-
evant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

This product meets the requirements of the European Union.

Ce

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) 220-240V , 50-60Hz
Power consumption (W) 1500W

Weight (kg) 2,75kg

Dimensions approx (d x h x v), (mm) 250 x 250 x 320
Standby power consumption is <0,5W.

Made in China

We reserve the right to change the technical specification and content of any
accessories according to the product model.

EN
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WARNING

WARNING: HOT SURFACE

Importer:

REMOSKA s.r.o.

Markova 1768

744 01 Frenstat pod Radhos$tém
www.remoska.eu




Wielofunkcyjna frytkownica na gorace powietrze RE 21002
INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed uruchomieniem tego
urzadzenia nalezy bardzo uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi i zachowaé ja wraz
z karta gwarancyjna, paragonem oraz, jesli to mozliwe, z opakowaniem i wewnetrzna za-
wartoscia opakowania.

I. WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTW A

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych
$rodkdéw ostroznosci, w tym nastepujacych:

« Przeczytaj wszystkie instrukcje.

» Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytéw lub gatek. Nos$ rekawiczki lub
rekawiczki kuchenne.

« Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie zanurzaj przewodu, wtyczek ani urzadzen
w wodzie ani innym plynie. Nie narazaj urzadzenia na nadmierng wilgotno$é, kurz,
zmiany temperatury itp.

- Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez dos-
wiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane doty-
czace uzytkowania przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

« Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

» Odtacz frytownice, gdy nie jest uzywana, i odtacz ja przed czyszczeniem. Pozwdl
urzadzeniu ostygna¢ przed montazem lub demontazem czesci i przed czyszczeniem.
+ Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka lub po usterce urzadze-

nia lub innym uszkodzeniu. Zwré¢ go wykwalifikowanemu technikowi w celu sprawdze-
nia, naprawy lub regulacji elektrycznej lub mechanicznej.

« Stosowanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac
obrazenia.

« Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

+ Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat goracych pow-
ierzchni.

» Nie umieszczaj na lub w poblizu goracego palnika gazowego lub elektrycznego ani w
rozgrzanym piekarniku.

+ Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosc podczas przenoszenia sprzetu zawierajacego
goracy olej lub inne gorace ptyny.

» Aby odtaczy¢ urzadzenie, wylacz wszystkie elementy sterujgce, zwiaszcza wylgcznik
zasilania. Nastepnie wyciagnij wtyczke z gniazdka.

« Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz te, do ktérych jest przeznaczone. Urzadzenie
przeznaczone jest wytacznie do obrébki cieplnej potraw i potraw nadajacych sie do
przygotowania w frytownicy na gorace powietrze.

« Upewnij sig, ze szuflada kadzi jest zabezpieczona z przodu frytownicy - oba uchwyty na
uchwycie kadzi musza byé catkowicie wsuniete w naciecia na gérze patelni.
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« Kiedy frytownica pracuje, zawsze upewnij sie, ze szuflada kadzi jest catkowicie zam-
knieta, a uchwyt kadzi jest bezpiecznie zablokowany w misce.

« To urzadzenie musi by¢ uziemione. Ten produkt jest wyposazony w przewdd uziemia-
jacy i wtyczke uziemiajaca. Musi byé podtaczony do gniazdka $ciennego, ktdre jest
prawidtowo zainstalowane i uziemione. W przypadku zwarcia elektrycznego, uziemie-
nie zmniejsza ryzyko porazenia pradem przez przewdd ucieczki, tak ze prad elektryczny
moze ptyna¢ do ziemi. Oznacza to, ze oddzielenie od zZrédta zasilania podczas awarii
zostato zastosowane w celu zmaksymalizowania bezpieczenstwa uzytkownika. Nalezy
zdawaé sobie sprawe z potencjalnego niebezpieczenstwa zwiazanego z uzywaniem
sprzetu wysokiego napiecia, ktére moze doprowadzi¢ do pozaru lub innych wypadkéw
powodujacych uszkodzenie sprzetu.

« Prawidfowe uzytkowanie urzadzenia znacznie wydtuzy jego zywotnosc.

UWAGA!!! - GORACE POWIERZCHNIA

UWAGA!!!: Po smazeniu w goracym powietrzu kadz, patelnia,
wnetrze urzadzenia i gotowane potrawy sg gorace.
OSTRZEZENIE: Frytownica nie bedzie dziataé¢, dopdki szuflada
kadzi nie zostanie catkowicie zamknieta.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas obstugi kadzi
i miski na gorace powietrze.

URZADZENIE PRZEZNACZONE WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO
ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE

Il. INNE WAZNE UWAGI

UWAGA!!! GORACE POWIERZCHNIE: Podczas uzytkowania
urzadzenie to wytwarza ciepto i ulatniajaca sie pare. Nalezy pod-
ja¢ odpowiednie srodki ostroznosci, aby uniknac ryzyka popar-
zen, pozardw lub innych obrazen ciata lub uszkodzenia mienia.

UWAGA: To urzadzenie jest gorace podczas pracy i zatrzymuje
ciepto przez pewien czas po wyfaczeniu. Podczas pracy z goracy-
mi materiatami zawsze uzywaj rekawic i pozwdl metalowym czes-
ciom ostygna¢ przed czyszczeniem. Nie ktadz niczego na urzad-
zeniu, gdy jest wiaczone lub gorace.

+ Wszyscy uzytkownicy tego urzadzenia musza przeczytac i zrozumie¢ niniejsza instrukcje
obstugi przed uzyciem lub czyszczeniem urzadzenia.

- Kabel tego urzadzenia nalezy podtaczac¢ wytacznie do gniazdka elektrycznego
220-240 V AC.

« Jesli urzadzenie przestanie dziata¢ podczas uzytkowania, natychmiast odtacz przewdd



zasilajacy. Nie uzywaj ani nie prébuj naprawiaé uszkodzonego urzadzenia.

+ Nie pozostawiaj tego urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

« Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego w zadnym plynie. Jesli przewdd zasilajacy tego
urzadzenia jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez dziat obstugi klienta.

« Trzymaj przewdd poza zasiegiem dzieci i niemowlat, aby zapobiec porazeniu pradem
i uduszeniu.

» Postaw frytownice na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni roboczej.

+ Nie zakrywaj wylotu powietrza ani otwordw wentylacyjnych z tytu iz boku frytowni-

cy zadnymi przedmiotami. Unikaj wydostawania sie pary z wylotu powietrza podczas
smazenia.

+ Podczas pracy frytownica powinna znajdowac sie w odlegtosci co najmniej 15 cm od
scian lub innych przedmiotéw.
« Zawsze uzywaj uchwytu do otwierania szuflady kadzi.

« Nie wktadaj pustej patelni (bez kadzi) do korpusu frytownicy. Upewnij sig, ze kadz jest
zablokowana na swoim miejscu na patelni.

OSTRZEZENIE
Po smazeniu w goracym powietrzu, przed nacisnieciem przycisku zwalniajacego
kosz, umies¢ kadz / patelnie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.

OSTRZEZENIE
Niewystarczajace lub przepetnione naczynie do smazenia moze spowodowac usz-
kodzenie frytownicy i powazne obrazenia.

+ Nie wolno wiaczaé frytownicy ani wigczac frytownicy zawierajacej gorace potrawy.
Pozwdl mu ostygnac przed przeniesieniem.

ENERGIA ELEKTRYCZNA

Jesli obwdd elektryczny jest przecigzony innymi urzadzeniami, urzadzenie moze nie dz-
jata¢ prawidtowo. Powinien byé podtaczony do oddzielnego obwodu elektrycznego od
innych urzadzen.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM

Frytownica posiada system ochrony przed przegrzaniem. Jesli system kontroli tempera-
tury w pomieszczeniu nie dziata, ochrona przed przegrzaniem wiaczy sie automatycznie
i frytownica nie bedzie juz gotowa do uzytku. Odtacz przewdd zasilajacy, poczekaj, az
frytownica ostygnie i zwrd¢ ja do autoryzowanego centrum serwisowego w celu naprawy.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Gdy zegar odlicza do 0, frytownica wydaje kilkakrotny sygnat dZzwiekowy i automatycznie
sie wylacza.

Uwaga: Jesli wyciagniesz kadZ podczas podgrzewania jedzenia, frytownica
wylaczy sie automatycznie. Po ponownym wiozeniu naczynia urzadzenie wiacza
sie ponownie w ustawionym programie.
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I1l. CECHY PRODUKTU
SPECYFIKACJE

ROZMIAR KOSZA

MODEL ZASILACZ WYDAJNOSC
3.5L

RE21002 (220-240)V - 50/60Hz 1500W

OPIS PRODUKTU
01 Kosz

02 Porecz

03 Patelnia

04 Gorna oktadka

03
05 Panel sterowania
06 Ostona zewnetrzna

07 Wewnetrzna ostona

WYSWIETLACZ PANELU STEROWANIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM FRYTOWNICY

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety z frytownicy.
2. Wyjmij kosz i patelnie i umyj je goraca woda, mydtem i nierysujaca gabka.
3. Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

4. Podczas gotowania nie jest konieczne uzywanie oleju / tluszczu do smazenia, po-
niewaz dziatanie urzadzenia zalezy od cyrkulacji goracego powietrza.




IV. KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY

UWAGA!!!

« Ustaw urzadzenie na poziomej, stabilneji odpornej na ciepto
powierzchni. Nie ktadz niczego na urzadzeniu podczas jego
dziatania, poniewaz zaktéci to przeptyw powietrza.

* Frytownica dziata na gorace powietrze. Nie napetnia¢ po-
jemnika olejem ani zadnym innym ptynem.

¢ Nie ktadz niczego obok wylotu powietrza z tytu frytownicy
ani na wlocie powietrza na gorze frytownicy.

e Zawsze uzywaj kosza umieszczonego na patelni, nigdy nie
przygotowuj potraw tylko na patelni.

1. Ustaw frytownice na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni i podtacz przewdd zasilajacy do
gniazdka elektrycznego. Rozlega sie sygnat dzwiekowy i wszystkie ikony zapalaja sie na
sekunde, a nastepnie gasna. lkona @(zasilania) pozostaje czerwona.

2. Wyciagnij patelnie z frytownicy, wiéz zywnos$¢ do kosza, a nastepnie wiéz patelnie
z powrotem.

3. Nacisnij przycisk @(zasilanie), aby wiaczy¢ frytownice, na panelu zaswieca sie
wskazniki menu, temperatury i czasu

4. Nacisnij kilkakrotnie M (tryb), aby wybraé zaprogramowana potrawe, zgodnie
z ikonami w menu na panelu sterowania patrz tabela ,Ustawione temperatury i czasy
positkow", ktdrg chcesz ugotowac.

Po okoto 3 sekundach. program domysIny uruchamia sie automatycznie.

LUB
Jesli nie wybrano zadnego ustawienia wstepnego, uzyj przyciskdw regulacji tempera
tury i timera (@ a @), aby zmienic¢ temperature i czas w razie potrzeby.

5. Nacisnij przycisk @ (zasilanie), frytownica uruchomi sie i minutnik zacznie odliczac.
Uwaga: W kazdej chwili mozesz wyciagnaé¢ kadz / kosz i sprawdzié jedzenie.
Frytownica automatycznie zatrzymuje sie i wznawia, gdy patelnia zostanie
ponownie wsunieta do frytownicy.

6. Jesli gotujesz duza ilos¢ jedzenia, zdejmij patelnie i potrzasnij zawartoscia po uptywie
potowy czasu gotowania, po ponownym wiozeniu kosza programu automatycznie kon-
tynuuje. Komentarz: Podczas potrzasania wyjmij kosz z patelni, aby zmniejszyé
wage podczas potrzasania.

7. Frytownica wylaczy sie automatycznie po zakonczeniu programu lub po uptywie ustaw-
jonego czasu. To sygnalizuje powtarzajacy sie sygnat dzwiekowy (5x), czas gotowania
dobiegt kofica. Wyciagnij patelnie z frytownicy i umie$é ja na zaroodpornej powierzchni.
LUB

Aby recznie wytaczy¢ frytownice, mozesz nacisna¢ w dowolnym momencie podczas
przygotowywania ikone @ (Zasilanie), wentylator urzadzenia pozostaje wiaczony
przez kilka sekund, a nastepnie urzadzenie wytacza sie. Gdy ikona @ (zasilania) jest
czerwona, wyciagnij patelnie.

8. Upewnij sie, ze jedzenie jest gotowe. Jesli nie zostato to jeszcze zrobione, wsun pa-
telnie z powrotem do frytownicy i uruchom ja ponownie.

9. Po zakonczeniu opréznij kosz do miski lub talerza. @
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PORADY

- Aby wyjaé niewielka ilos¢ jedzenia, nacisnij przycisk zwalniajacy kosz i wyjmij
kosz z patelni.
- Aby wyja¢ duze lub delikatne potrawy, wyjmij sktadniki z kosza szczypcami.

10. Odfacz frytownice z sieci.

USTAWIONE TEMPERATURY | CZASY POSILKOW

W tej tabeli przedstawiono domysine ustawienia temperatury i czasu dla preferowanych
pozycji menu. Za pomoca przyciskdw regulacji temperatury i timera (® a ©) mozna w
razie potrzeby zmienié ustawiong temperature i czas.

USTAW USTAWIONY

R TEMPERATURE CZAS
Fritki E 200 °C 18 min.
Pieczone migso 6’ 180 °C 25 min.
Krewetki 170 °C 8 min.
Ciasto E 160 °C 30 min.
Kurczak 180 °C 20 min.
Steak 200 °C 12 min.
Ryba 180 °C 10 min.

Uwaga: Frytkownica moze by¢ uzywana do przygotowywania mrozonych lub schfod-

zonych potraw, najlepiej bezposrednio przeznaczonych do gotowania we frytownicach

na gorace powietrze. W przypadku gotowania mrozonek nalezy wydtuzyé czas przygot-
owania. Jednoczesnie czas gotowania rézni sie w zaleznosci od rodzaju zywnosci i jej

wagi / objetosci.

WYJMOWANIE KOSZA

1. Wyciagnij uchwyt frytownicy i wysun patelnie.

2. Postaw patelnie na zaroodpornej powierzchni.

3. Przesun ostone przycisku zwalniajacego do przodu, aby odstonié przycisk zwalniajacy. A
4. Nacisnij przycisk zwalniajacy i wyjmij kosz z miski.



5. Aby ponownie zatozyé kosz, umiesé go na patelni i docisnij, az koszyk zaskoczy na
miejsce, a nastepnie przesun zatrzask zabezpieczajacy z powrotem przez przycisk
zwalniajacy.

CZYSZCZENIE FRYTOWNICY

Wyczy$é frytownice po kazdym uzyciu.

Uwaga: Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych do czyszczenia patelni lub

koszyka, poniewaz moga one uszkodzi¢ nieprzywierajaca powtoke.

1. Odtacz frytownice i poczekaj, az ostygnie.
Uwaga: Zdejmij patelnig, aby frytownica ostygta szybciej.
2. Wytrzyj zewnetrzna powierzchnie frytownicy wilgotna szmatka.

3. Umyj patelnie i kosz goraca woda z ptynem do mycia naczyn i nierysujaca gabka. Do
usuniecia pozostatosci uzyj ptynu odttuszczajacego

WSKAZOWKA

- Trudne do usunigcia resztki napetnij, patelnie napetnij goraca woda i mydtem,
a nastepnie umies¢ kosz na patelni i moczy¢ przez okoto dziesieé¢ minut.

4. Wyczys$é wnetrze frytownicy goraca woda i nierysujaca gabka.

5. Wyczysé grzejnik szczoteczka do czyszczenia, aby usunaé wszelkie resztki jedzenia.

PRZECHOWYWANIE FRYTOWNICY
1. Odtacz frytownice i pozwdl jej ostygnaé.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

3. Nie wywieraj nacisku na kabel w miejscu, w ktérym jest podtaczony do urzadzenia,
poniewaz moze to spowodowac pekniecie i pekniecie kabla.

4. Umiesc frytownice w czystym i suchym miejscu. Przed przechowywaniem upewnij sie,
ze wszystkie akcesoria sg suche.

OSTRZEZENIE!!!

- Jesli przewad zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé¢ wy-
mieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwis-
owego lub podobnie wykwalifikowana osobe w celu uni-
kniecia zagrozenia.

» Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem elektrycznym
z powodu wysokiego napiecia, nie prébuj regulowaé ani
naprawiaé tego urzadzenia.

- Po uzyciu ostroznie wyciagnij wtyczke z gniazdka i de-
likatnie wyciagnij ja z gniazdka. Nigdy nie ciagnij za prze-
wod, aby uniknaé uszkodzenia urzadzenia i zagrozenia
uzytkownika.

- Elementy grzejne i powierzchnia urzadzenia pozostaja gorace

nawet po odiaczeniu od gniazdka. Nie dotykaj tatwopalnych
substancji ani nie umieszczaj ich na powierzchni.
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V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Frytownica nie dziata.

« Frytownica nie jest podfaczona. Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

+ Nie ustawite$ temperatury ani timera. Nacisnij przycisk (zasilanie), aby wiaczy¢ fry-
townice, dostosuj ustawienia i ponownie nacisnij przycisk (zasilanie), aby rozpoczaé.

« Patelnia nie jest prawidtowo wiozona do frytownicy. Frytownica nie wiaczy sie, dopdki
patelnia nie zostanie catkowicie wsunieta. Wtz patelnie prawidtowo do frytownicy.

Jedzenie smazone we frytkownicy nie jest gotowe.

+ We frytownicy jest za duzo jedzenia. Mniejsze porcje sktadnikéw wkiadaj do kosza.
Mniejsze partie smazone sg bardziej réwnomiernie.

« Ustawiona temperatura jest za niska. Zwieksz temperature frytownicy.

« Czas przygotowania jest za krétki. Gotuj dtuzej.

W frytkownicy na gorace powietrze sktadniki smazone sa nieréwnomiernie.

- Niektdre rodzaje sktadnikéw nalezy wstrzasnaé¢ w potowie czasu gotowania. Potrza$nij
potrawa lezaca jedna na drugiej lub jedna na drugiej (np. Frytki) w potowie czasu got-
owania.

Smazone jedzenie nie jest chrupiace.

« Uzytes surowca przeznaczonego do przygotowania we frytkownicy tradycyjnej (smaze-
nie na oleju). Uzyj skladnikéw odpowiednich do przygotowania we frytkownicy na
gorace powietrze lub lekko nattuszcz potrawe, aby uzyskac lepsze rezultaty.

Nie moge prawidiowo wiozyé patelni do frytownicy.

« W wézku jest za duzo jedzenia. Nie napetniaj kosza powyzej znaku MAX.

« Kosz nie jest prawidtowo wtozony do naczynia. Wepchnij kosz do miski, az ustyszysz
klikniecie.

Z frytownicy wydobywa sie biaty dym.

» Przygotowujesz tluste sktadniki. Podczas smazenia ttustych potraw we frytkownicy na
patelnie sptywa duza ilo$¢ oleju. Olej wydziela biaty dym, a patelnia moze sie bardziej
nagrzaé. Nie ma to wptywu na frytownice ani na efekt koricowy.

« Na patelni nadal pozostaja resztki tluszczu z poprzedniego uzycia. Biaty dym powstaje
w wyniku podgrzania tluszczu na patelni. Doktadnie wyczys$¢ patelnie po kazdym uzyciu.

Swiete frytki smazone s3a nieréwnomiernie we frytownicy.

* Nie uzyte$ odpowiedniego rodzaju ziemniakéw. Uzyj swiezych ziemniakdw, aby up-
ewni¢ sig, ze pozostana jedrne podczas smazenia.

« Frytki nie zostaty prawidtowo wyptukane przed smazeniem. Doktadnie optucz frytki, aby
usunac skrobie z zewnetrznej strony patyczkow.

Swieze frytki nie sa chrupiace.

* Kruchos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i wody we frytkach.

« Pamietaj, aby dobrze wysuszy¢ paluszki ziemniaczane przed dodaniem oleju.

« Aby uzyskac lepszy efekt smazenia, pokréj paluszki ziemniaczane na mniejsze kawatki.
« Dodaj troche wiecej oleju, aby uzyskac chrupiaca konsystencje.



VI. EKOLOGIA

E Mozesz pomdc chronic¢ srodowisko!
Pamietaj o przestrzeganiu lokalnych przepisdw: usun niesprawny sprzet elek

EEEE  tryczny w odpowiednim punkcie zbidrki.

Gdy ten symbol pojawia sie na produkcie, oznacza to, ze produkt jest objety Dyrekty-
wa Europejska 2002/96 / WE. Prosimy o zapoznanie sie z lokalnym systemem selekty-
wnej zbidrki produktéw elektrycznych i elektronicznych. Nalezy przestrzegaé lokalnych
przepisow i nie wyrzucac starych produktéw do zwyktych odpaddédw komunalnych. Na
opakowaniu i akcesoriach produktu nadrukowane sg oznaczenia uzytych materiatéw i ich
recyklingu. W celu prawidtowej utylizacji produktu, jego akcesoriéw i opakowania nalezy
zwrécic¢ je do wyznaczonych punktéw zbidrki, gdzie zostang one bezptatnie przyjete.
Wiasciwa utylizacja starego produktu pomoze zapobiec potencjalnym negatywnym kon-
sekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego. Aby uzyskaé wiecej informacji, skon-
taktuj sie z lokalnymi wiadzami lub najblizszym punktem zbidrki. Niewtasciwa utylizacja
tego rodzaju odpaddéw moze skutkowac karami zgodnie z przepisami krajowymi. Jesli
urzadzenie ma zosta¢ definitywnie wytaczone z eksploatacji, zaleca sie odtaczyc¢ zasila-
nie odtgczonego urzadzenia od sieci, aby urzadzenie nie nadawato sie do uzytku.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Oswiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi wymaganiami i innymi
odpowiednimi postanowieniami norm i przepisdéw dotyczacych danego typu urzadzenia.

Ten produkt jest zgodny z wymogami Wspdlnoty Europejskiej.

Ce

VIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) 220-240V , 50-60Hz
Pobér mocy (W) 1500W
Waga (kg) ok. 2,75kg

Wymiary w przyblizeniu (DxHxH), (mm) 250 x 250 x 320

Pobdér mocy w trybie czuwania <0,5W.

Wyprodukowano w Chinach

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznej i zawartosci wszel-
kich akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu.

PL



PL

Wyfacznie do uzytku
domowego.

Nie zanurzaj w wodzie ani innych
ptynach.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Nie
uzywaj tej saszetki w kotyskach,
t6zeczkach, wozkach dzieciecych
lub kojcach. Trzymaj worek PE poza
zasiegiem dzieci. Worek nie nadaje
sie do gry.

OSTRZEZENIA

OSTRZEZENIA:
GORACE POWIERZCHNIA

Importer:

REMOSKA s.r.o.

Markova 1768

744 01 Frenstat pod Radhostém
www.remoska.eu




ZARUCNI LIST - CZ

Zaruéni opravy provadi: REMOSKA s.r.o.
Markova 1768 | 744 01 Frenstat pod Radhostém
ICO: 01885219

Vyrobce poskytuje zaruku za jakost a provedeni tohoto vyrobku ve smyslu ust. § 2113 a nésl. zékona
¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zékonik, ve znéni pozdéjsich ptedpist, po dobu 24 mésicl. Zaruéni doba
bézi od odevzdani véci kupujicimu; byl-li vyrobek podle smlouvy odeslén, bézi od dojiti vyrobku do
mista uréeni. Dale ru¢i za véechny funkce stanovené pfislusnymi zavaznymi technickymi normami za
predpokladu, Ze kupujici bude dodrzovat navodem uvedeny zplsob pouziti vyrobku. Kupujici nema
pravo ze zéruky, zpusobila-li vadu po ptechodu nebezpeéi skody na vyrobku na kupujiciho vnéjsi
udalost. To neplati, zpGsobil-li vadu prodavajici.

Zaruka se vztahuje na zévady vzniklé pouzitim prokazatelné vadného materidlu nebo vadnym
provedenim s podminkou, Ze na vyrobku nebyly provedeny neodborné opravy, Upravy nebo
neopravnéné zasahy. Zaruka se nevztahuje na bézné opotiebeni vyrobku.

Reklamaci maze kupujici uplatnit u prodejce, ktery vyrobek prodal nebo muze zaslat fadné zabaleny
kompletni vyrobek s potvrzenym zaruénim listem ( &i dokladem o koupi obsahujicim véechny potiebné
udaje) pfimo vyrobci REMOSKA s.r.0.

Pro uplatnéni prava ze zaruky plati obdobné ustanoveni § 2172 a 2173 zakona ¢&. 89/2012 Sb.,
obcansky zakonik, ve znéni pozdéjsich predpisu.

Reklamace nemlze byt uznana bez fadné vyplnéného zaruéniho listu (pfipadné dokladu o koupi
obsahujiciho vsechny potiebné idaje), opatieného datem a razitkem prodejny, déle v piipadé
nespravného zabaleni vyrobku a v disledku tohoto jeho poskozeni pfi prepravé &i v pfipadé doruceni
nekompletniho ¢i demontovaného vyrobku.

Dalsi prava kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku vazi, nejsou zarukou dotéena.

ZARUCNIi PODMINKY
Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou vyroby nebo
vadou pouzitych materialli. Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotiebiteli
nebo v autorizovaném servisu.
Pfi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, origindlni nakupni doklad, ve kterém je zietelné
uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotiebiteli, pfipadné tento fadné vyplnény zaruéni list.
Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu k obsluze a pfipojen na spravné sitové
napéti.
Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:
« zésahu do pfistroje neopravnénou osobou.
* nespravné nebo neodborné montéze vyrobku.
* poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.
* pouzivani vyrobku pro jiné acely, nez je obvyklé.
* pouzivani vyrobku k profesiondlni &i jiné vydéle¢né ¢innosti.
* pouzivani vyrobku s jinym nez doporuenym pfislusenstvim.
* nespravné udrzby vyrobku.
* nepravidelného ¢isténi vyrobki zejména v pripadé, kdy je zavada zpiisobena zbytky potravin,
vlasti, domovniho prachu nebo jinych necistot.
« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedméti nebo
tekutin (véetné elektrolytu z baterii) dovnitf.
» mechanického poskozeni vyrobku zplisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo jeho
padem.
Pokud zbozi pfi uplatinovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano postou nebo pfepravni sluzbou,
musi byt zabaleno v obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku pfepravou.
Aktualni seznam servisnich stredisek naleznete na: www.remoska.eu
Ptipadné dalsi dotazy zasilejte na info@remoska.eu, nebo volejte +420 556 802 601.
Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené a reklamované
na tzemi Ceské Republiky.



ZARUCNI LIST - CZ

Zaznam o prodeji

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni ¢&islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:

Servisni zaznamy

1. 2.

Datum opravy od: do: Datum opravy od: do:
Cislo Opravenky: Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu: Podpis a razitko servisu:

3. 4.

Datum opravy od: do: Datum opravy od: do:
Cislo Opravenky: Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu: Podpis a razitko servisu:




ZARUCNY LIST - SK

Zaruéna opravy vykonava: REMOSKA s.r.o.
Markova 1768 | 744 01 Frenstat pod Radhostém
1CO: 01885219

Na vyrobok uvedeny v tomto zaruénom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri mesiacov
od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky iny podnikatel’ nez
predavajici, zaéne zaruéna doba plynit az odo diia uvedenia vyrobku do prevadzky, pokial kupujici
objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdinov od prevzatia veci a riadne a véas poskytol
na vykonanie sluzby potrebnu siéinnost. Zaruka sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zéruénej doby
vznikli chybou vyroby alebo chybou pouzitych materidlov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok predal
spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamécie v zmysle zékona mozné, alebou osoby opravnenej
vyrobcom vyrobku na vykondvanie zéru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nékupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne tento riadne
vyplneny zéruény list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne sietové napatie.
Pokial'vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou
sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku
prepravou.

Aktudlny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.remoska.eu

Pripadné dalsie dotazy zasielajte na info@remoska.eu alebo volajte +420 556 802 601.

Vsetky néleZitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakipené a reklamované na
uzemi Slovenskej Republiky.

ZARUCNE PODMIENKY
Zaruka sa vztahuje na poruchy a chyby, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby
alebo vadou pouzitych materidlov. Vyrobok je mozné reklamovat u predajcu, ktory vyrobok predal
spotrebitelovi alebo v autorizovanom servise.
Pri reklaméacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, originalny nakupny doklad, v ktorom je
zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne tento riadne vyplneny
zaruény list. Zaruka plati iba vtedy, ak je vyrobok pouzivany podla navodu na obsluhu a pripojeny na
spravne sietové napatie.
Spotrebitel straca narok na zaruéni opravu alebo bezplatny servis v pripade:
* zasahu do pristroja neopravnenou osobou.
* nespravne alebo neodbornej montaze vyrobku.
* poskodenia pristroja vplyvom Zivelnej pohromy.
* pouzivanie vyrobku na iné ucely, nez je obvyklé.
* pouzivanie vyrobku k profesionélnej &i inej zarobkovej ¢innosti.
* pouzivanie vyrobku s inym nez doporu¢enym prislusenstvom.
* nespravnej tdrzby vyrobku.
* nepravidelného &istenia vyrobku najma v pripade, ked' je zdvada spésobena zvyskami
potravin, vlasov, domového prachu alebo inych necistét.
* vystavenie vyrobku nepriaznivému vonkajsiemu vplyvu, najma vniknutim cudzich
predmetov alebo tekutin (vratane elektrolytu z batérii) dovnutra.
» mechanického poskodenia vyrobku sposobeného nespravnym pouzivanim vyrobku
alebo jeho padom.
Pokial'vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou
sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku
prepravou.
Aktudlny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.remoska.eu
Pripadné d'alsie dotazy zasielajte na info@remoska.eu, alebo volajte +420 556 802 601.



ZARUCNY LIST - SK

Zaznam o predaji

Typ pristroja:

Détum predaja: Vyrobné &islo:

Peciatka a podpis predajca:

Servisné zaznamy

1. 2.

Détum opravy od: do: Détum opravy od: do:
Cislo Opravenky: Cislo Opravenky:

Podpis a peciatka servisu: Podpis a peciatka servisu:

3. 4.

Détum opravy od: do: Datum opravy od: do:
Cislo Opravenky: Cislo Opravenky:

Podpis a peciatka servisu: Podpis a peciatka servisu:
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REMOSKA s.r.o.

Markova 1768, Frenstét p. R., 744 01, Czech Republic
tel.: +420 556 802 601, e-mail: info@remoska.eu

www.remoska.eu



